
ESPECIFICACIONES COMERCIALES 

En freidora: 
N/A 

En el horno: 
N/A 

En microondas: 
Coloque el producto congelado en un plato y agregue una cucharada de agua. Cubra el plato con otro plato y cocine en el microondas durante 3
a 5 minutos. Escurre el agua antes de servir. 

Nombre del producto: 

Código de producto: 

Embalaje:

Familia:

EAN13: 

Vida útil a partir de la fecha de producción: 
Temperatura de almacenamiento: 
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3 - INGREDIENTES 

6 - MÉTODO DE COCCIÓN 

5 - ESQUEMA DEL PROCESO 

2 - REFERENCIA DEL PRODUCTO 
* La imagen es solo una referencia del producto. 

1 - IDENTIFICACIÓN DEL PRODUCTO 

4 - VIDA ÚTIL Y CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO 

545 Día(s) 

-18 O más frío 

Carne de pechuga de pollo (96%), sal, almidón, dextrosa, estabilizante E451i, aroma natural. 

PECHUGA DE POLLO COCIDA CONGELADA

63304 

4 X 2,5 KG = 10 KG

Productos cocinados 

7894904063307 DUM14: 17894904063304 

Carne de pechuga de pollo refrigerada (140gr en adelante - calibrada visualmente), volteada, cocida (CCP), IQF congelada, detector de metales (CCP) y
envasada. 



ESPECIFICACIONES COMERCIALES 
BSW-03 

Número de piezas :

Peso neto del envase primario (kg): 

Nota: 

Código PP: 

Tipo: 

Dimensiones (mm): 

Peso del embalaje (kg): 

Espesor (cada lado) (micras): 

Etiqueta de código PP: 

Min 

¿Cómo se cargará el producto en los contenedores? 
Peso neto (kg): 

Capa:
Caja por capa: 

Total: 
Estirado: 

Estándar 

X 

Fuente de alérgeno 

Máximo 

7 -EMBALAJE 

8 - LISTA DE ALÉRGENOS 

7.3 - Paletizado 

7.1 - Empaque primario 

7.2 - Embalaje secundario 
N/A 

900.00 

9

10

90

NO 

Presente = El ingrediente contiene el alérgeno (como ingrediente, componente de un 
ingrediente, aditivo alimentario o coadyuvante tecnológico) o puede contener el
alérgeno debido a su arrastre. 

Ausente = El ingrediente no contiene el alérgeno. 
Alérgenos Presente ausente 
CEREALES Y DERIVADOS QUE CONTIENEN GLUTEN 
CEBADA Y DERIVADOS 
APIO, APIO NABO Y DERIVADOS 
CRUSTÁCEOS/MOLUSCOS Y DERIVADOS 
HUEVOS Y DERIVADOS 
PESCADOS Y DERIVADOS 

X 
X 
X 
X 
X 
X 

Variable 

2.500 

367827 

Mezcla con polietileno de baja densidad y polietileno lineal de baja densidad. 

N/A 

0.0230400 

80 

N/A 

No paletizado Paletizada 

Código SP: 442676 Tipo: Caja de
cartón corrugado Dimensiones
(mm): 400 x 300 x 250 Peso del
embalaje (kg): 0.6000000
Número de precintos: 2 Número
de etiquetas de productos: 
Número de etiquetas de clientes: 1
Empacado retráctil: SÍ
Cierre: Cinta adhesiva
Etiqueta de código SP: 719765 
Min Estándar 
Número de envases primarios: 4
Peso neto (kg): 10.000
Impreso internamente: NO Máximo 

1 

10.000 



Valor energético (Kcal)
Hidratos de carbono (g)
Proteína (g) 
Grasa total (g) 
Grasa saturada (g) 
Valor energético (KJ) 
Azúcar total (g)
sal (g) 

Salmonella spp (25g)

Aerobios mesófilos (TVC) (UFC/g)

Coliformes totales (UFC/g)

E. coli (UFC/g)

Estafilococo coagulasa positiva (UFC/g)

Listeria monocytogenes (25g) 

107 
0 
24 
1,4 
0,6 
419 
0
1,25 

-

UFC/G

UFC/G

UFC/G

UFC/G

- 

pH

Contenido de proteínas

CENIZA

CONTENIDO DE GRASA

HUMEDAD

Sal 

-

%

%

%

%

% 

6,00

22,00 

70,00

0,60 

Valores de referencia. 
Los análisis químicos no constituyen un rechazo. Se controlarán las tendencias y se controlarán los niveles. 

Ausencia 

5.0x10

5.0x10

<2,0x10

1.0x10 

Ausencia 

7,0

27,00

3,00

2,50

76,00

1,10 

GLUTEN
ALTRAMUZ Y DERIVADOS
LECHE Y DERIVADOS (INCLUIDA LA LACTOSA)
MOLUSCOS Y DERIVADOS
MOSTAZA Y DERIVADOS
FRUTOS SECOS Y DERIVADOS 

X
X
X
X
X
X
X
X
X
X
X
X
X
X
X 

Y DERIVAD  AVENA
CACAHUETES Y DERIVADOS
CENTENO Y DERIVADOS
MARISCOS Y DERIVADOS
SEMILLAS DE SÉSAMO Y DERIVADOS
SOJA Y DERIVADOS
TRIGO Y DERIVADOS
¿ALGÚN OTRO ALÉRGENO QUE NO SE HAYA 
MENCIONADO? 
ANHÍDRIDO SULFUROSO Y SULFITOS, SI LOS HAY, 

OS 

CONCENTRACIÓN MG/KG O MG/L COMO SO2 
¿HAY ALGÚN TIPO DE MANIPULACIÓN DE ALÉRGENOS, AUNQUE SEA X Tenemos manejo de otros alérgenos en la fábrica, pero nuestra 
política de alérgenos ¿NO ES UN INGREDIENTE DEL PRODUCTO? no permite la contaminación cruzada. 

11 - NORMAS QUÍMICAS 

12 - TABLA NUTRICIONAL 

9 - NORMAS MICROBIOLÓGICAS 

Característica 

Microorganismo 

Resultados medios por ración (100g) 

Unidad 

Unidad 

Min 

Estándar 

Estándar 

Exp 

Máximo 

3

1

1

1



ESPECIFICACIONES COMERCIALES 
BSW-03 

Fotos del producto 

Código: 

Código: 

Vs. 

Vs. 

Descripción: 

Descripción: 
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13 - IMÁGENES 

PAPÁ. COZ-PP.0024 0 

PAPÁ. COZ-PP.0025 0 

Imágenes con fines ilustrativos. 

PIEZAS ACEPTABLES 

VENAS - ACEPTABLES 


