
Instrucciones de Uso
Rendimiento orientativo:
- 1 kg mezcla seca + 1,8 L agua ≈ 49 porciones de 57 g
- Bolsa entera 3,5 kg + 6,2 L agua ≈ 172 porciones de 57 g
Preparación:
1. Añadir agua fría e incorporar la mezcla.
2. Batir 30 seg a velocidad lenta, raspar y batir 3 min a velocidad media hasta obtener una masa
cremosa.
3. Secar el alimento, enharinar, cubrir con la masa y freír a 180°C durante 4–5 min hasta dorar.
Almacenamiento: Conservar en lugar fresco y seco. Mantener la bolsa bien cerrada tras su uso
parcial.

Ficha Técnica – HARINA DE PESCADO 3,5 kg

Ingredientes
 

Producto Interno
GTIN interno: 5000354203824
Formato: Bolsa de papel laminado con PE
Peso neto: 3,5 kg
País de origen: Reino Unido

Información General

Información de Alérgenos
 

 GTIN 
Caja Externa 
Categoría de producto 
Vida útil desde producción
Cantidad mínima de pedido
Plazo de entrega

Contiene:Trigo (gluten).
Puede contener: Huevo, soja, leche.
No contiene: Apio, mostaza, frutos secos, sésamo, crustáceos, moluscos.
Declaración: Para alérgenos, incluidos cereales con gluten, ver ingredientes en negrita.

Harina de TRIGO(con calcio, hierro, niacina, tiamina), gasificantes (difosfatos, bicarbonato de
sodio), sal, colorantes (carotenos, annatto norbixin).

 05000117204938 
Alimentación – Mezclas para hornear (ambiental) 
330 días 
150 cajas 
7 días



Información Dietética
Apto para vegetarianos: Sí
Apto para veganos: No
Apto para intolerancia a lactosa: No
Apto para celíacos: No
Halal: No
Kosher: No

Información Nutricional (por 100 g)
Energía
Grasas
Hidratos de carbono
Fibra
Proteínas
Sal

1557 kJ / 367 kcal 
0,8 g (de las cuales saturadas 0,4 g)
79,1 g (de los cuales azúcares 0,6 g)
3,9 g 
8,9 g 

1,66 g
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