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1254 - Marquesa Gastro

INFORMACION G ENERAL

NOMBRE L EGAL PATATAS F RITASY C ONGELADAS

LISTA D E | NGREDIENTES Patatas, a ceite d e g irasol

AYUDAS T ECNICAS Difosfato d isédico ( E450i), d extrosa

10x20mm (1 mm)

TAMARIO C ORTADO

AUSENTE

ALERGENOS De a cuerdo conla D irectiva 2 000/13/CE d e | a U E m odificada p or las D irectivas 2 003/89/

CE, 2006/142y 2 007/68

AUSENTE

Segun | a | egislacién d e la U E 1 829/2003y 1 830/2003

AUSENTE

IONIZACION

PARAMETROS FiSICOSY Q UIMICOS

Parametro Objetivo

1 *
Materia seca Minimo 29

Color (Agtron)* 80100 ( congelado) AGTRON
5565 (preparado)

Defectos*
Mayor1 Maximo 2
iezas/k,
Medio? Méximo 4 P g
. Maximo 15
Longitud*
Largo> 50mm Minimo 70 % (en p eso)
Largo< 30mm Maximo 5
Maximo 1,5 piezas/kg
Astillas* % (en p eso)
FFA Méaximo 1,5 % de grasa

*Las c aracteristicas f isicoquimicas p ueden m odificarse e n funcién d e las variaciones estacionales del c ultivo de p apa.
12
3 Mayor: m ancha oscura> 1 O0m m, m anchaa zuly c 4scara> 1 5m m,v erdeo scuro

Medio: mancha oscurade 6a 10mm, manchaazuly cascarade10a 15mm,verde medio

Menores: manchaoscurade36mm, manchaazuly céascarade610mm,verde claro Paginal de3
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MICROBIOLOGIA

Organismo Valor m aximo Unidad

100.
Recuento total de placas 00.000
Coliformes totales 1000 fgramo
Escherichia coli 10 gramo
100 fgamo
Listeria monocytogenes
Salmonela Ausente 125g
100 framo
Estafilococo coag+
1000 framo
Levaduras y h ongos

VALORES N UTRICIONALES

Nutritivo Por 100g tal c omo's e v ende

) 524/125
Energia (kJ/kcal)
3.0
Grasa (g)
0,4
De las cuales saturadas ( g)
21
Carbohidratos (g)
<0,5
De los cuales azucares ( g)
2.2
Fibra (g)
23
Proteina (g)
0,15
Sal(g)

1 .
Mayor: m ancha oscura> 1 0m m, m anchaa zuly c 4scara> 1 5m m,v erdeo scuro
Medio: mancha oscurade 6a 10mm, manchaazuly cascarade10a 15mm,verde medio

3
Menores: manchaoscurade36mm, manchaazuly cascarade610mm,verdeclaro Pagina2 de3
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INSTRUCCIONES D E A LMACENAMIENTO

TIEMPO DE ALMACENAMIENTO

Refrigerador 24horas
+4°C
Compartimento d e a limentos congelados (*) 1semana
6°C
"Compartimento d e a limentos congelados ({ **)]
12°C Tmes
—Congelador d-e alimentos (¥#%/ * %¥%)
18°Co m as frio Hasta la fecha d e c aducidad

NO V UELVA A C ONGELAR UNA VEZ DESCONGELADO

INSTRUCCIONES DE COCCION

Freidora

500 gramos

175°C

Temperatura

: 35 minutos.
Tiempo

Mayor: m ancha oscura> 1 0m m, m anchaa zuly c ascara> 1 5m m,v erdeo scuro
Medio: mancha oscurade 6a 10mm, manchaazuly céscarade10a 15mm,verdem edio

w N

Menores: manchaoscurade36mm, manchaazuly cascarade610mm,verde claro
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