ALCRUZ ...

A CANARIAS

DATOS PRODUCTO

CODIGO PRODUCTO: MARCA:

DENOMINACION PRODUCTO: CODIGO EAN 13 (UNITARIO):
TIPO PRODUCTO: CODIGO EAN 128 (CAJA):
PESp: gra mos

DIAMETRO: cm

LISTADO INGREDIENTES

INGREDIENTES ORIGEN % proporcion sobre el producto final

NATURALEZA gramos %
Base

Vegetal Espana
Agua Espaiia
Vegetal Espafa
Vegetal Espafia
Mineral Espaﬁa
T T ~
Levadura, emulgente (E-491) Microorganismo rESDElrjé\
P ESPana
Azucar

INGREDIENTES ORIGEN % proporcion sobre el producto final

gramos
Gu arnic ién NATURALEZA i

LISTADO INGREDIENTES PARA ETIQUETA

2
INGREDIENTES: Base: Harina de TRIGO (GLUTEN), agua, aceites vegetales (oliva virgen extra y girasol), sal, levadura, emulgente (E-491) y azcar.
Guarnicion: Mezcla de QUESOS rallados (QUESO mozzarella (LECHE pasteurizada de vaca, proteina de LECHE, sal, acidulante E-330, cuajo, fermentos y conservador E-
202), QUESO gouda (LECHE pasteurizada de vaca, sal, fermentos y cuajo), antiaglomerante (almidon de patata)), salsa de tomate (puré de tomate y acidulante (E-330))
jamén cocido (11 %) (jamdn de cerdo, agua, sal, azlcar, estabilizantes ( E-451i, E-407), antioxidantes (E-316, E-392), aroma, conservador (E-250) y especias), aceitunaj
negra (aceituna negra, agua, sal, estabilizante (E-579)) y orégano. Puede contener trazas de APIO, SULFITOS, HUEVO, SOJA, PESCADO y MOSTAZA.

ESPECIFICACIONES MICROBIOLOGICAS DEL PRODUCTO

PARAMETRO LIMITE LIMITES SEGUN NORMATIVA
Escherichia coli (ufc/g) <10ufe/g No se establecen criterios segiin Reglamento UE
. . 2073/2005 de 15 d iembre de 2005, relati [
Salmonella (Ausencia/Presencia en 25g) Ausencia /25 f ¢ o Toviem e reannod os

criterios microbiologicos aplicables a los productos

Listeria monocytogenes (Ausencia/Presencia en . alimentarios
viog 25‘;) / Aus encia/25¢




Aspecto Sobre un fondo de tomate resaltan el color del queso y el resto de ingredientes
Olor Caracteristico del producto Caracteristico del producto Caracteristico del
Color producto Crujiente
Sabor
Textura
L
Valor energético (kcal) 221
Valor energético (k1) 955
Grasas (g) 71
de las cuales saturadas (g) A
Hidratos de carbono (g) 5
de los cuales azucares (g) f',t_s
Fibra alimentaria (g) ;3
Proteinas (g) oo
Sal (g) T
Una racion de 113,75 gramos contiene
Energia Azicares (9 Grasas (9 Grasas saturadas sal (@
(kcal)
2512,18,04,71,4

2119324
%% %%%

de la Cantidad Diaria Orientativa (CDO) para un adulto (basada en una dieta media de 2000kcal)

GLUTEN (trigo, centeno, cebada, avena, espelta, kamut o sus
variedades hibridas y productos derivados)

CRUSTAC EQY productos a base de crustaceos

HUEVOS Y productos a base de huevo X

PESCADOY productos a base de pescado X

CAC AHUETEY productos a base de cacahuete

SOJAY productos a base de soja X

LEC HEY sus derivados X

FRUTOS DE CASCARA (almendras, avellanas, nueces, anacardos,
pacanas, nueces de Brasil, pistachos, nueces macadamia o
nueces de Australia y productos derivados)

APIOY productos derivados X
MOSTAZA Y productos derivados X

GRANOS DE SESAMO Y productos a base de granos de sésamo

DIOXIDO DE AZUFRE Y SULFITOSN concentraciones superiores a
10ppm
ALTRAMUCES y productos a base de altramuces
MOLUSCOS y productos a base de moluscos

:Contiene el producto organismos genéticamente modificados? NO

El alimento esta destinado a la poblacién en general, excepto a las personas alérgicas o intolerantes a alguna de las sustancias indicadas en el apartado "Informacion
sobre alérgenos o intolerancias".

1) Precalentar el horno a 220°C. 2) Colocar la pizza en la bandeja en la posicion central del horno. 3) Hornear durante 8-10 minutos.

Conservar a -18°C. Una vez descongelado, no volver a congelar.

365 dias desde el dia de fabricacion

6 digitos correspondientes a la fecha de fabricacion (ddmmaa)+1600.




Film 3 1 - POLIOLEFINA
Plato 0 - - -
Estuche 0 - - -
Caja 237,62 1 34x34x15,5 CARTON
Precinto 0,002 T - POLIPROPILENO
Efiqueta 0,001 T B POLIPROPILENO
H 0
Unidades N ehvases N° platos Peso neto (kg) | Peso bruto (kg)
pr oducto film 279 20
6 6 0 - o
0
N° cajas / capa N c:lpeet\s / N° cajas / palet | Peso bruto (kg) [ Dimensiones (cm)
& p11 o6 292 102 x 1025186
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