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INGREDIENTES

Calabacin (62%),harina de TRIGO,agua,tempura [harina de TRIGO,almidén de maiz,sal e P ]
acidulantes (E-500ii) y (E-330),emulgentes (E-471),(E-322)(lecitina de SOJA),harina de arroz, L | s b A
proteinas de LECHE],sal,aceite de girasol,cdrcuma. - &‘E’.’r—: "Iz ;, ,}"a
VALORES MICROBIOLOGICOS

Salmonella ausencia/25¢g

Listeria monocytogenes ausencia/25g

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS

Plato precocinado ultracongelado

Valor energético 727,49 kJ/174kcal Sabor Caracteristico del producto
Grasas totales 9 g/100g Olor Caracteristico del producto
de las cuales saturadas 1,3 g/100g Color Caracteristico del producto
Hidratos de carbono 20,3 g/100g Aspecto Caracteristico del producto
de los cuales azucares 3,7 g/100g Textura Caracteristico del producto
Proteinas 2,9 g/100g

Sal 1,4 g/100g

EM BALAJE
Cajas de Carton (uso alimenticio)
Lamina de Plastico (Polietileno baja densidad)

SISTEMA DE IDENTIFICACION DEL PRODUCTO
Numero de lote que incluye el dia, la semana y

el afio de fabricacion del producto.

FORMATOS

Caja 4 bolsas de 1 kg de producto

Peso neto unidad aprox.: 10-45g.
Peso neto : 4kg.

Ndm.cajas por palet: 100
Capas/palet: 10
Cajas/capa: 10

VIDA UTIL DEL PRODUCTO
Consumir preferentemente dentro de los 24 meses

posteriores a la fecha de fabricacion.

CONDICIONES DE CONSERVACION

Mantener congelado a -18°C

Una vez descongelado no volver a congelar.

MODO DE EMPLEO
Freir sin descongelar en aceite muy caliente (175°C) y

abundante durante unos 3 minutos.

DESTINO DEL PRODUCTO

Destinado a la poblacién en general,excepto a las personas
con alergia y/o intolerancia a alguno de los ingredientes.

el cumplimiento de las normativas de seguridad alimentaria.

CONTROL DE SEGURIDAD ALIMENTARIA

El producto pasa por un sistema de deteccion de metales antes de ser envasado para garantizar que no contiene fragmentos metalicos

que puedan representar un riesgo para la salud del consumidor. Este proceso se realiza en todas las lineas de produccién para garantizar
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