ALCRUZ ...

A CANARIAS

DATOS PRODUCTO

CODIGO PRODUCTO:

DENOMINACION PRODUCTO:
TIPO PRODUCTO:

MARCA:
CODIGO EAN 13 (UNITARIO):
CODIGO EAN 128 (CAJA):

PESO:
DIAMETRO:

LISTADO INGREDIENTES

9 i6 5
INGREDIENTES ORIGEN % proporcion sobre el producto final

NATURALEZA gramos %
Base

Harina de trigo Vegetal Espafia

Agua Agua Espafia
Aceite de oliva virgen extra Vegetal Espafia

Acelte de girasot vegetal Espafia 48,45
Sat ! Espaiia
Levad (£-491) Mi
t 2 et Espafia
Azl car V7 tal

B Espafia

ORIGEN 9 i6 .
INGREDIENTES % proporcion sobre el producto final

NATURALEZA PAiS RSO

Guarnicion
18,56

16,49

11,34

LISTADO INGREDIENTES PARA ETIQUETA

INGREDIENTES: Base: Harina de TRIGO (GLUTEN), agua, aceites vegetales (oliva virgen extra y girasol), sal, levadura, emulgente (E-491) y azlcar.
Guarnicién: Mezcla de QUESOS rallados (QUESO mozzarella (LECHE pasteurizada de vaca, proteina de LECHE, sal, acidulante E-330, cuajo, fermentos y conservador E-202), QUESO gouda (LECHE pasteurizada de vaca,)
sal, fermentos y cuajo), antiaglomerante (almidon de patata)), ATUN (16 %) (ATUN (katsowonus pelamis),aceite de girasol y sal), salsa de tomate (puré de tomate y acidulante (E-330)), cebolla asada (allium cepa 'y
aceite de girasol), cebollino y orégano. Puede contener trazas de APIO, SOJA, SULFITOS, HUEVO y MOSTAZA.

ESPECIFICACIONES ORGANOLEPTICAS DEL PRODUCTO

Aspecto Sobre un fondo de tomate resalta el color del resto de ingredientes
Olor Caracteristico del producto
Color Caracteristico del producto
Sabor Caracteristico del pi

Textura Crujiente

PARAMETRO LiMITE LIMITES SEGUN NORMATIVA

Escherichia coli (ufc/g) <10 ufc/g

No se establecen criterios segin Reglamento UE 2073/2005 de 15
Salmonella (Ausencia/Presencia en 25g) Ausencia/25g de noviembre de 2005, relativo a los criterios microbioldgicos
aplicables a los productos alimentarios

Listeria monocytogenes (Ausencia/Presencia en 25g) Ausencia/25g
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INFORMACION NUTRICIONAL (por 100g de producf

Valor (Kcal)

Valor (KJ)

Grasas (g) de las cuales

(g) Hidratos de

b (g) de los cuales

azicares (g) Fibra

alimentaria (g) Proteinas

Una racién de _gramos contiene

Energia

Azicares (g) Grasas (g) Grasas saturadas (g) Sal 9;)
(Kcal) 2,
547 45

19,0 7,9

de la Cantidad Diaria Orientativa (CDO) para un adulto (basada en una dieta media de 2000kcal)

INFORMACION SOBRE ALERGENOS O INTOLERANCIAS

ALERGENOS ALERGENO DIRECTO ALERGENO INDIRECTO

GLUTEN (trigo, centeno, cebada, avena, espelta, kamut o sus
variedades hibridas y productos derivados)

CRUSTACEOS Y productos a base de crustaceos

HUEVOS y productos a base de huevo X
PESCADO Y productos a base de pescado X
CACAHUETES Y productos a base de cacahuete
s0JA Y productos a base de soja X

LE CHEY Sus derivados X

FRUTOS DE CASCARA (almendras, avellanas, nueces, anacardos,
pacanas, nueces de Brasil, pistachos, nueces macadamia o nueces de
Australia y productos derivados)

APIO y productos derivados X
I MOSTAZAY productos derivados X
‘GRANOS DE SESAMO y productos a base de granos de sésamo

DIOXIDO DE AZUFRE Y SULFITOS en concentraciones superiores a [10ppm X

[ ALTRAMUCES Y productos a base de altramuces
MOLUSCOS y productos a base de moluscos

<¢Contiene el prod i genéti ifi ? NO

POBLACION DE DESTINO

El alimento esta destinado a la poblacion en general, excepto a las personas alérgicas o intolerantes a alguna de las sustancias indicadas en el apartado "Informacién sobre alérgenos o intolerancias".

MODO DE EMPLEO

1) Precalentar el horno a 2202C. 2) Colocar la pizza en la bandeja en la posicién central del horno. 3) Hornear durante 8-10 minutos.

CONDICIONES DE CONSERVACION y ALMACENAJE

Conservar a -182C. Una vez descongelado, no volver a congelar.

VIDA UTIL DEL PRODUCTO

365 dias desde el dia de fabricacién |

CODIFICACION DEL NUMERO DE LOTE

6 digitos correspondientes a la fecha de fabricacion (ddmmaa)+1600.

CARACTERISTICAS DE ENVASADO

PESO (g) UNIDADES MEDIDA (cm) MATERIAL

CAIA

Peso neto (kg) Peso bruto (kg)

2,9 32

Ne cajas / palet Peso bruto (kg)

66 233,9




