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MINIPROFITEROL RELLENO

Producto de pasteleria relleno congelado: Masa petist horneada y rellena, sometida a un proceso de congelacion y lista
para ser consumida una vez descongelada.

Relleno (75%): preparado de grasa vegetal: agua, azUcar, grasa vegetal de coco, margarina: [grasa vegetal (palma), agua,
aceites vegetales (colza, palma), emulgente (mono-y diglicéridos de acidos grasos), sal, acidulante (acido citrico),
antioxidantes (extracto rico en tocoferoles y palmitato de ascdrbico)], LECHE en polvo, preparado emulgentes:
[espesante (adipato de almidon diacetilado), estabilizantes (goma celulosa), jarabe de glucosa, esteres de poliglicerol de
acidos grasos, carragenano, estearoil- 2-lactilato de sodio, almidén, proteina de la LECHE y monoglicéridos y diglicéridos
de 4cidos grasos] y aroma natural.

Masa profiterol (25%): agua, HUEVO pasteurizado, harina de TRIGO (GLUTEN) y enzimas, aceite de girasol, impulsor:
[gasificante (difosfato disddico, carbonato acido de sodio), antiaglomerante (carbonato de calcio), emulgente (estearato
de magnesio) y almidén de maiz), sal y conservador (sorbato potésico).

Puede contener trazas de frutos de cdscara, mostaza y soja.

Peso unidad: 174 g Unidades/ Kg: 50-60 uds. aproximadamente

Sabor: dulce lacteo

Olor: tipico producto de pasteleria
Color: tostado
Textura: suave

Energia 1476 KJ / 335 Kcal
Grasas 278

de las cuales saturadas 16,4 g

Hidratos de Carbono 2468

de los cuales azucares 9,27¢g

Proteinas 3,48 ¢g

Sal 049¢g

Producto horneado y ultracongelado

Almacenamiento en camaras de conservacion de productos terminados congelados a temperatura inferior a —=18°C.
Distribucidn en vehiculos frigorificos, debidamente autorizados para su uso.

Debe conservarse a temperatura inferior a —182C y consumirse antes de 18 meses desde la fecha de congelacion. No
volver a congelar una vez descongelado.

Destinado a toda la poblacién excepto a alérgicos e intolerantes a alguno de los ingredientes de su composicidn.
- NO APTO para celiacos, alérgicos al huevo, intolerantes a la lactosa ni alérgicos a la proteina de
la leche de vaca / APTO para resto de intolerantes/alérgicos (*)
NO APTO para veganos / ovolacteovegetarianos / lactovegetarianos
(*) Tener en cuenta posibles trazas
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La vida util es de 18 meses desde la fecha de congelacién en las condiciones de almacenamiento y distribucién indicadas.

La etiqueta indica: Consumir preferentemente antes de fin de ... MM/AAAA (MM es mes, AAAA es afio).
El lote de producto esta formado por ABBCCDDDDDD, siendo:
- A: dia de produccién
- BB: semana de produccién
- CC: ultimas dos cifras del afio en curso
- DDDDDD: cédigo de producto

Descongelar en refrigeracion 3h antes de consumir. Conservar en el frigorifico y consumir antes de 96 horas.

N=5 Listeria monocytogenes No detectado/25 g
Aerobios mesofilos < 1076 ufc/g
Coliformes < 10%ufc/g

E. Coli <10% ufc/g

S. aureus < 10%ufc/g
Salmonella No detectado/25 g

Producto en conformidad con la legislacion vigente aplicable:
OGM: Las materias primas utilizadas en la fabricacion del producto no contienen organismos modificados
genéticamente en base a la informacion aportada por los proveedores.
CONTAMINANTES: Las materias primas utilizadas en la fabricacion del producto estan garantizadas a nivel de
seguridad alimentaria y cumplen con la legislacion aplicable en micotoxinas, metales pesados, pesticidas y
microbiologia en base a la informaciéon aportada por los proveedores.
IRRADIACION: El producto no ha sido tratado con radiacién ionizante y no contiene ingredientes irradiados.

3 Como . s e
ALERGENOS Posible contaminacion
ingrediente (*)

cruzada (**)
Cereales que contengan gluten (trigo, centeno, cebada, avena, +

espelta, kamut o sus variedades hibridas) y productos derivados. -

Crustaceos y productos a base de crustaceos -

Pescado y productos a base de pescado

Huevos y productos a base de huevo + _
Cacahuetes y productos a base de cacahuetes B R
Soja y productos a base de soja - +
Leche y sus derivados (incluida la lactosa) + i

Frutos de cascara (es decir, almendras, avellanas, nueces,

anacardos, pacanas, castafia de Pard, pistachos o alféncigos, +
macadamias o nueces de Australia) y productos derivados

Apio y productos derivados _ -
Mostaza y productos derivados - +

Granos de sesamo y productos a base de granos de sesamo -

Dioxido de azufre y sulfitos en concentraciones SUperiores a -
10mg/kg o 10mg/litro expresado como SO2

Altramuces y productos a base de altramuces

Moluscos y productos a base de moluscos - -

-: Ausencia / +: Presencia

*Alérgeno presente en el producto final como resultado de la incorporacidn como ingrediente utilizado en la elaboraciéon
del producto.

** Contaminacion cruzada con ingredientes alergénicos en sus procesos tanto de fabricacion como de distribucién y
almacenaje.



/,f . ALCRUZT ¢ cha TEcnica DE PRODUCTO

A CAHANRARIAS

FORMATO: CAJA 4 KG - 4 BOLSAS DE 1KG (4x1)

cODIGO: 07000 ARTICULO: MINIPROFITEROL RELLENO 4x1KG
Medidas 485x230 mm
Peso neto 1000 g
Material OPP
ENVASE PRIMARIO MINIPROAITEROL RELLENOC

Produchs de pastelena rellans, congelida. Cordanar o - TBC. No volier G Congelar una var dascangalsds.

hgedientes: Rellera 7558 Preparado de grosa vepetal: agua, axdeor, gresa vegebal de coce, margarina: [grasa vegelal
feclma), ogua. oceites vepeiales jcolta, palma), emulgente [monosy dghcénidos de dcidos grases), sol acidulante [Scido
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Fuade confener frozes de frufes de cascom, mostaza y soja

e L0

Moo de preporodcion;
.2z Descongelar en refigeracion 3 horas ontes de consumir,

Im presion Conservar en d igorfico y consumir antes e %4 horos. Irfemacian rulticienal an 100G producls
Viler snergdlicn 1 A7SELf3555e
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Consumir preferenfemente
antes de fin ge:
Lote:
EAN13 8426007001871
Medidas 385x255x170 (+/- 1) mm
Peso neto 4kg
Material Cartén ondulado

ENVASE SECUNDARIO

MINIPROFITEROL RELLENO (4X1)

FRODUCTO DE PASTELERIA RELLENO, CONGELADO. MANTENER A -18°C.

LOTE 31725070000 PESO NETO: 4 KG

Impresion CONSUMIR PREFERENTEMENTE ANTES DELFIN D 10/2026

AR

Fabricado para

LT ™

DUN14 18426007001878
Medidas 1,2x0,8x2,1 m
PALLET
Peso neto 396 kg
Numero de cajas/base 9
Numero de alturas 11
Numero total de cajas 99

ALCRUZ CANARIAS S.L. C.I.F.: B-35125582 LANZAROTE TELEFONOS: 928-821458/59 ARINAGA TELEFONOS: 928-184044/188664
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