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= A I- C R M Z FICHA TECNICA PRODUCTO FINAL COD.

A CANARIAS PRODUCTO: KEN PRESTO UHT 1L

I DESCRIPCION DEL PRODUCTO

Teparado graso a base de grasas vegetales, que ha sido Sometido a un proceso
microbiolégica. Color blanco, sabor y olor caracteristicos.

, €N condiciones que garantizan Ia ausencia

COD.EAN: 8413479322252
COD.DUN.: 18413479322259

de contaminacion

I INGREDIENTES I

gua, grasa vegetal fofalmente hidrogenada (palmiste) (27%), azucar (11%), humectante (sorbitol), proteinas de la leche, estabilizantes (E-463,E-340ii)

emulgentes (E-472e, lecitina de soja,E-472b), sal, aroma y colorante (beta-caroteno).

CARACTERISTICAS FiSICO-QUIMICAS

METOUDU DE ANALISIS

PARAMETRO UNIDAD DE MEDIDA]_ESPECIFICACION TOLERANCIA
IGrasa % 271 T 1% NIR
ACIdeZ SDornic A T 1D valoraciom ficor acidimetrico |
ph unidad ph 6-60 Potenciometria
I CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
PARAMETRO UNIDAD DE MEDIDA] ESPECIFICACION TOLERANCIA METODO DEANALTSTS
OfcrmT <1 <1 Preincubacion a 30°C 3 dias, PCA 30°C 72h /

Recuento de aerobios totales

Bioluminiscencia

I CARACTERISTICAS NUTRICIONALES

CARACTERISTICA PARAME TRO UNIDAD DE MEDIDA|_ ESPECIFICACION TOLERANCIA
Proteinas 9/100g 0,6 +0,5%
H de C fotales g/700g 11,8 +05%

de’los cuales 11,8
azucares N
Grasas totales g/100g <0 =17
Saturadas 9/100g 0T
Mono insaturadas g/100g e
Poliinsaturadas g/100g v
Sal Valor g/100g 0,2
energético Valor Kkcal. 7T00g 297
energético KJI7T00g 1232
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PRODUCTO: KEN PRESTO UHT 1L COD.DUN:: 1841347932259

I LEGISLACION APLICABLE

[Fieal Decreln TOTTASET par of que

|mreparados grasos. Y sus modificaciones.

;Rﬂglamumu 8532004 por e que s esiablasen normas espedficas de higiers de |os afmentos de agen animal, y sus modiicaciones.

| Resglamenda 207372005 relalive a los criterios mircobiologioos aplicables a los productos alimenticics ¥ sus madificadones.

| Resglamenda M® 1168/301 1 sabre la informacion alimentaris fadlitada A consumidor, y sus modicacones.

Eﬂﬂglmnrﬂu {UE) 2023915 relalivo a los limites maximos de determinados contaminanies en los alimenios y sus modificscones

| Reglamenta CE n® 47002009 por el gue se establecen procedimientas comunitarias pana | fjacon de los limites de residuos
|de las sustancias farmaookdgicamenie aclivas en los alimenlos de angen animal, ¥ sus modificaciones.

I ALERGENOS E INTOLERANCIAS

(1) cuando el alérgeno esté presente en el producto como ingrediente
(2) cuando el producto esté fabricado en la misma area de produccion de otro que contenga el alérgeno (contaminacién cruzada)

P

M

2)

reates-que-contengan-giuten--trige;
centeno, cebada, avena, espelta,
kamut o sus variedades hibridas) y
productos derivados.
o o

1+ + b, ek

DAL
crustaceos

Huevos y productos a base de huevo

Pescado y productos a base de
pescado

ICacanhuetes y productos a base de
cacahuetes

Soja y productos a base de soja X
Leche y sus derivados (incluida la
lactosa) X

[Frutos de cascara” y productos
derivados.

gl
Apto-y-pr dertvados

|Mostaza y proaucfos derivados

iGranos de sesamo y productos a
base de granos de sésamo.

Dioxido de azufre y sulfitos (Mas de 10
mg/kg o 10 mgl/litro en términos de
SO2 total)

€ Ue
altramuces
e ek s
ypr abasede
moluscos

*almendras, avellanas, nueces, anacardos, pacanas, nueces de Brasil, alféncigos, nueces macadamia o nueces de Australia

ORGANISMOS MODIFICADOS GENETICAMENTE (OGM)

|

De acuerdo a las reglamentaciones 1829/2003 y 183072003, este producto NO

es de Origen Genéticamente Modificado - Estainformacion esta basada en la
documentacion suministrada por nuestros proveedores y en el conocimiento de nuestros procesos productivos.

CONTAMINANTES

egun el Reglamento relativo a Ios Timites maximos de determinados contaminanies en I0s alimentos y sus modificaciones
nuestro producto esta por debajo de los limites permitidos.

Cumplimiento de los limites maximos de residuos de plaguicidas segin Reglamento 396/2005 y sus modificaciones.

CONTAMINANTE

MAX.. PERMITIDO

[Metales pesados (Pb) 0,Tmg kg
Dioxinas 0,75 pg /g grasa
'Benzopirenos 2Tg 7Kg
Melamina 2,5 Mg 7Kg
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[ CICLO DE VIDA UTIL/ TIEMPO DE CONSERVACION

[385 dias desde d dia de su fabricacian.

H MODO DE CONSERVACION/ MODO DE PREPARACION

Una vez abierto, mantener entre 0° y +5°C y consumir en 3 dias.

LOTE

dentificacion del Tote: L-siete digitos
Consumir preferentemente antes del (dia-mes-afio)
—
I LOGISTICA "
ENVASETLC EVMBACAJE PALET
Tipo Tetra square Tpo Taja carton Tipo Suropeo
Material TCaren—————— Unidades/embalaje ' Medidas (cm) pu A1y
aluminio
"Viedidas (cm) TXTX 198 Materral carton embalajes/base T3 cajas por fla
Color UTSETO propio Medidas (cm) 28,0 X 22,1 X 20 N° bases/palet © pISos
Peso neto (g, ml) 10329 Color DISENo propio Total embalajes 4
Peso bruto (g, mi) TUoU,5g Peso neto (g) 125647 Total envases 930
'PES0 escUrrido (g, mi) PES0 bruto (g) 12934787 AltUra total aprox. (cm) T34 =E5
Pesototataprox(Kg) t033kg 5

ALCRUZ CANARIAS S.L. C.I.F.: B-35125582 LANZAROTE TELEFONOS: 928-821458/59 ARINAGA TELEFONOS:
928-184044/188664 FUERTEVENTURA TELEFONOS: 928 532289 CENTRAL: POL. IND.PLAYA HONDA- 35509.
SAN BARTOLOME — LANZAROTE EMAIL: central@alcruzcanarias.com Inscrita en Reg. Merc. Las Palmas. Fol. 21
Tomo 565 N.188 Sec. 2 Hoj. 4206 Ins. 1, C.I.F.: B-35125582 Email: central@alcruzcanarias.com; web:
www.alcruzcanarias.com



