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 Para. KS.214- Estrecho 

Especificación 
Fecha: 
06/09/2022 

 

P.EXCELLENCE 9/9 SUPER 
CRUNCH C/PIEL 4x2,5KG 

 
 

Versión 1.0 

 

 

 

 INFORMACIÓN GENERAL 
 

 NOMBRE LEGAL PAPAS FRITAS CONDIMENTADAS, PREFRIADAS Y CONGELADAS 

 
 

 LISTA DE 
INGREDIENTES 

Papas, aceite de girasol (6%), recubrimiento [Harina de arroz, sal, dextrina de 
papa, agente de elevación (E450, E500), agente espesante (goma xantana), 

dextrosa de maíz, extracto de hierbas (pimentón, cúrcuma, aceite de girasol )]. 

 AYUDAS TÉCNICAS Estabilizador:  difosfato disódico (E450i) 

TAMAÑO CUTSIZE 9x9mm ± 1mm Piel en 

 

ALÉRGENOS 
AUSENTE 

 De acuerdo con la directiva de la UE 2000/13/CE modificada por la directiva 
2003/89/CE, 2006/142, 2007/68. 

 
OGM 

AUSENTE 

Según la legislación de la UE 1829/2003 y 1830/2003. 

IONIZACIÓN AUSENTE 

 
 PARÁMETROS FÍSICOS Y QUÍMICOS 

 

Parámetro Blanco Unidad 

 Materia seca* Mín. 30 % 

Defectos* 

- Mayor1 

- Medio² 

- Menor³ 

 
 

Máx. 2 

Máx. 4 

Máx. 15 

 
 

 
piezas/kg 

Longitud* 

-  L > 70mm 

-  L > 50mm 

-  L < 30mm 

 
 

Mín. 25 

Mín. 80 

Máx. 3 

 
 

% (en peso) 

% (sobre el peso) 

de piezas/kg 

Astillas* Máx. 1,5 % (en peso) 

Ffa Máx. 1,5 % sobre grasa  

*Las características físico-químicas pueden ser modificadas en función de las variaciones estacionales en el cultivo de papa  
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MICROBIOLOGÍA 
 

Organismo  Valor máximo Unid
ad 

Recuento total de placas  100.000 /g 

 Coliformes totales 1000 /g 

Escherichia coli 10 /g 

Listeria monocytogenes 100 /g 

Salmonella Ausente /25g 

Staphylococcus coag.+ 100 /g 

 Levaduras y hongos 1000 /g 

 
 
 

 VALORES NUTRICIONALES 
 

Nutrient
e 

Por 100g como 
se vende 

Energía ( kJ/kcal) 725/173 

Grasa (g) 6.2 

De los cuales satura (g) 0.7 

Carbohidratos (g) 25.3 

De los cuales azúcares (g) 3.1 

Fibra (g) 2.5 

Proteína (g) 2.7 

Sal (g) 0.46 
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 INSTRUCCIONES DE ALMACENAMIENTO 
 

 
 TIEMPO DE 

ALMACENAMIENTO 

Refrigerador 24h 

Compartimento de alimentos 
congelados (*) 
- 6°C 

1 semana 

Compartimento de alimentos 
congelados (**) 
-12°C 

1 mes 

 Congelador de alimentos (***/ 
****) 
-18°C o más frío 

Hasta la fecha de consumo 
preferente  

Fecha de consumo preferente 24 meses (DD/MM/AAAA) 

 NO VUELVA A CONGELAR UNA VEZ 
DESCONGELADO 

 
 
 

 INSTRUCCIONES DE COCINA 
 

Tipo Freidor
a 

Horno Sopladora 
de aire 

Porción 500g 1 capa 500g 

Temperatura 175°C 200°C 200°C 

Hora 3-5 min. 15-20 min. 12-15 min. 

 


