COPOS de patata 5 mm

cODIGO 16

Ficha técnica producto

ALCRUZ

(2 A CANARIAS

.
3

Ingredientes!

Patatas deshidratadas (99 %),
estabilizador E450i (Difosfato sédico), especia, antioxidant E304 (Esteres acidos grasos de acido ascérbico),
corrector de acidez E330 (Acido citrico).

Puede contener trazas de sulfito.

emulgente E471

(Monoglicéridos y diglicéridos de acidos grasos) ,

Variedad de la patata

Carne amarilla.

Origen de la patata

belgica, FrancCia, Palses bajos, Alemania.

Preparacion
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Por 1 kg de copos - En frio : « Verter 5,5 | de agua fria en un recipiente « Ahada 50 g de sal « Remover el liquido y afadir 1

kg de copos (en lluvia) « Dejar hidratar durante 5 minutos « Mezclar sin batir y el puré estara listo para la mezcla en frio
(T° < 7° C en max 2 horas).
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Por 1 kg de copos - En caliente : « Poner a hervir 5 | de agua « Quitar el recipiente del fuego y anadir 50 g de saly 1 L de
leche a temperatura ambiente con objetivo de obtener una temperatura ideal (75°C-80°C) » Remover el liquido y anadir 1
kg de copos (en lluvia) « Dejar hidratar mas o menos 2 minutos » Mezclar sin batir y servir.

Conservacion

Transporte - almacenamiento:

Con serva cion :

Vencimiento:

Después de la reconstitucion:

En un lugar seco (de preferencia entre +10° Cy +15° C)
En un lugar seco (de preferencia entre +10° Cy +15° C)
Conforme a las instrucciones de los embalajes

12 meses en un lugar seco (de preferencia entre +10°C y

+15°C)
Bajo atmosfera clasica
18 meses en un lugar seco (de preferencia entre +10°C y

1Alérgenos principales

Cereales que contengan gluten y productos derivados

[de acuerdo con el Reglamento (UE) #¢2169/2011 sobre la informacion alimentaria facilitada al

consumidor (FIC)]

Crustaceos y productos a base de crustaceos
Moluscos y productos a base de moluscos
Huevos y productos a base de huevo
Pescadoy productos a base de pescado
Cacahuetes y productos a base de cacahuetes

Soja y productos a base de soja

Leche y sus derivados (incluida la lactosa)
Frutos de cascara y productos

Apio y productos derivados

Mostaza y productos derivados

Altramuces y productos a base de altramuces

Granos de sésamo y productos a base de granos de sésamo
Dioxido de azufre y sulfitos en concentraciones superiores a 10 mg/Kg expresado como SO2

Bajo atmsofera protectora
En una camara frigorifica entre0° C y 3° C para una conservacion

maxima de 3 dias.
Presencia Riesgo de
en el producto contaminacion cruzada
Si No Si No

X X X X X| X X X X X X X X X
X X X X X X X X | X X X |XxX X
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Especificaciones del producto

VALOR NUTRITIVO POR CADA 100 GR. DE PRODUCTO SECO

IR3

Kilojulios (kJ) 1478
Kilocalorias (kcal) 349 17%
Grasas (g) 1.0 1%

de los cuales saturadas (g) 0.8 4%
Glucidos (g) 73 28%

de los cuales azucares (g) 15 2%
Fibras (g) 8.0
Proteinas (g) 8.0 16%
Sal (g) 0.10 2%
3Ingesta de referencia de un adulto medio (8 400 kJ / 2 000 kcal)

ANALISIS QUIMICO
Humedad: <8%
ANALISIS MICROBIOLOGICO
m M

Numero estandar de gérmenes 10000 CFU/g 100 000 CFU/d
Coliformes 100 CFU/g 1000 CFU/d
E. coli 10 CFU/g 100 CFU/d
Staphylococcus aureus 10 CFU/g 100 CFU/d
Levaduras 100 CFU/g 1000 CFU/g
Moho 100 CFU/g 1000 CFU/g
Bacillus cereus 100 CFU/g 1000 CFU/d
Listeria monocytogenes <10CFU/g 100 CFU/d

Salmonella

No detecciénen 25 g

CARACTERISTICAS FISICAS

Granulometria sobre tamiz (con apertura de mallal mmy 5 mm):

<1lmm
>5mm

Max. 55%
Max. 5%

Colore honesto : Amarillo
Defectos (puntos negros, pieles...) @ >1 mm : Max. 10/100 g
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Dietético

Vegetariano
Lacto-Vegetariano
Vegan

Halal

Kosher X

X X X X

Certificaciones

BRC

ACG
FCA

Declaraciones

OGM Lutosa SA certifica que el producto mencionado en esta ficha técnica no contiene Organismos
Genéticamente Modificados (OGM) y no se es referida por la modificacion de legislacion relativa al
etiquetado de los productos OGM seguin los Reglamentos (UE) n°® 1829/2003“ et n° 1830/2003%.

No ionizacion Lutosa SA certifica que el producto mencionado en esta ficha técnica no sufre ningun tratamiento de
No irradiacion ionizacion o irradiacion de acuerdo con la Directiva 1999/2/CE*.

Contaminantes - : . .
Lutosa SA certifica que el producto mencionado en esta ficha técnica se ajusta a los Reglamentos (UE) n°®

2023/915% et n® 333/20074.

Pesticidas Lutosa SA certifica que el producto mencionado en esta ficha técnica se ajusta al Reglamento (UE) n°
396/2005* relativo a los limites maximos de residuos de plaguicidas en alimentos y piensos de origen
vegetal y animal y que modifica la Directiva 91/414/CEE*.

Embalaje primario Lutosa SA certifica que el producto mencionado en esta ficha técnica se ajusta al Reglamento (UE) n°
1935/2004* sobre los materiales y objetos destinados a entrar en contacto con alimentos y por el que se
derogan las Directivas 80/590/CEE* y 89/109/CE* y se ajusta al Reglamento (UE) n® 1169/2011* sobre la
informacion alimentaria facilitada al consumidor.

“El conjunto de las Directivas y Reglamentos son consultable mediante http://europa.eu/eu-law/legislation/index_es.htm

ALCRUZ CANARIAS S.L. C.IF.: B-35125582 LANZAROTE TELEFONOS: 928-821458/59 ARINAGA
TELEFONOS: 928-184044/188664 FUERTEVENTURA TELEFONOS: 928 532289 CENTRAL: POL. IND.PLAYA
HONDA- 35509. SAN BARTOLOME - LANZAROTE EMAIL: central@alcruzcanarias.com Inscrita en Reg. Merc.

Las Palmas. Fol. 21 Tomo 565 N.188 Sec. 2 Hoj. 4206 Ins. 1, C.I.F.: B-35125582
Email: central@alcruzcanarias.com; web: www.alcruzcanarias.com



