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NOMBRE ARTICULO ARITOS REBOZADOS C/SP 2701 4X1 IBERCOOK
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Marca  JLEees
Nombre Comercial ARITOS REBOZADOS

PREFORMADO EN FORMA DE ANILLA QUE SE REBOZA POSTERIORMENTE

Formato ~~ [GSHRe

Producto elaborado a partir de piezas de potdn.

INGREDIENTES: Agua, harina de TRIGO (GLUTEN), POTON del Pacifico (17%) (MOLUSCO), pan rallado [harina de
Ingredientes TRIGO (GLUTEN), agua, sal, levadura], almiddn, aceite refinado de girasol, sal, azlcar, gasificantes (E-450, E-500),
espesantes (E-461, E-407, E-417), zumo de limdn concentrado, regulador de la acidez (E-330), LACTOSA,
potenciador del sabor (E-621), ajo en polvo, colorantes (E-160e, E-101) y estabilizante (E-452). 70% de rebozado
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Diametro interior de la

Peso de la anilla (sin

rebozar) 6.5 7.5
Piezas/Bolsa 49 52 55

No descongelar. Freir en abundante aceite muy caliente (180 °C) durante 1 6 2 minutos hasta que estén bien
Freidora dorados

No descongelar. Freir en abundante aceite muy caliente (180 °C) durante 1 6 2 minutos hasta que estén bien
dorados.

Precalentar el horno a 180°C durante 10 minutos. Colocar los aritos, sin descongelar, sobre la bandeja del horno
con papel de horno. Hornear con calor por arriba y abajo y con el ventilador encendido. Colocar la bandeja a media
altura durante 14 minutos aproximadamente. Dar la vuelta a mitad del cocinado.

Uso esperado Cocinado previo a su consumo. El cocinado conseguira un minimo de 70°C durante 2'.Destinado a todo tipo de
P consumidores excepto lactantes y alérgicos a alguno de sus ingredientes.

Mantener a <-18°C
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Caracteristico

Descripcion | Limitesuperior ______[Unidades ________|Frecuencia ______Jlugar |

Crujiente por fuera y tierno por dentro

2 %/peso 3 veces por turno Final de la linea
1 Piezas/Kg 3 veces por turno Final de la linea
4 Piezas/Kg 3 veces por turno Final de la linea
2 Piezas/Kg 3 veces por turno Final de la linea
2 Piezas/Kg 3 veces por turno Final de la linea
4 Piezas/Kg 3 veces por turno Final de la linea
0 Piezas/Kg 3 veces por turno Final de la linea
10 % 3 veces por turno Final de la linea
Ausencia 3 veces por turno Final de la linea
Ausencia 3 veces por turno Final de la linea
Ausencia 3 veces por turno Final de la linea
Seg(in plan analitico de materias primas y producto terminado.

Descripcion | Objetivo (m) __|Méximo (M) __|Unidades ___|Muestra___|

100000 1000000 ufc/g n=5 c=2
1000 10000 ufc/g n=5c=2
10 100 ufc/g n=5c=2
Listeria

100 100 ufc/g n=5c=0
Nodetectado  Nodetectado  /25g n=5c=0
10 100 ufc/g n=5c=2

Aerobios mesdfilos y Enterobacterias Lact+: La superacion estos valores objetivos especificados
en esta ficha seran tratados por CONGALSA como indicadores de higiene para la mejora de las
Observaciones siguientes fabricaciones, sin que en ningun caso constituya el rechazo de la comercializacion del
lote afectado.
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El proveedor certifica que ni este material, ni en su caso los ingredientes que lo componen, proceden de
Observaciones organismos genéticamente modificados, ni han sido contaminados con ADN O proteina genéticamente
modificados.

T G O BOB. IBERCOOK ARITO REB 2701 (SURIMI POTON) (121BC217) (12,649 aprox.)

Tamaiio de la bolsa 250x370mm

Y Y NG LR E N CAJA O - ARITO REB. 4X1 NAC IBERCOOK 400X265X150 (11IBC210)

I Dimcnsiones: 400x265x150 mm; Peso: 205 g +/-4%
Tipo de pallet EUROPEAN PALLET (120X80) (18PLET005)

Objetivo__|[Limitesuperior [UM _______[Observaciones |
Limite tolerancias

pesadoras cajas (P15) 100 4280 1000 9

Paletizacion ____ [valor . unidades |
NO unidades de 4 bol

venta/cajas 0isas

NO unidades de

venta/pallet 468 bolsas

N° cajas/pallet 117 cajas

N° cajas/fila 9 cajas

Numero de filas 13 filas

Peso neto / pallet 468 Kg
Altura pallet 210 cm

ESQUEMA DE PALETIZACION:

Esquemade

paletizacion 2061,0

P15

e s CCCCCCAAAAMMDDLL HHHH CCCCCCC= codigo de producto, AAAA=aio, MM=mes, DD= dia, LL =Linea; HHHH:
Identificacion de lote Hora

Identificacion de FCP MM/AAAA MM=Mes AAAA=Afo

Fecha de consumo , L, , i
549 dias desde la fecha de elaboracion + dias restantes hasta fin de mes
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Alérgenos

Altramuces
Apio
Cacahuete X
Crustaceos X
Frutos de cascara
Gluten X
Huevo X
Leche X
Lactosa X
Moluscos X
Mostaza X
Pescado X
Sulfitos
Semillas de sésamo

0ja X

11 / 2027  10:05
SN 0255822026052735

Consumir preferentemente antes del fin de: / Ten minste 11 | 2027
houdbaar tot einde: / Best before end: / A consommer de

préférence avant fin: / Mindestens haltbar bis Ende: / Bedst far

udgangen af: / Consumir de preferéncia antes do fim de: / Bast

fére utgangen av: / Da consumarsi preferibilmente entro fine di:

0255822026052735

30-70

Lote: / Lot: / Batch: / Lot: / Lot Nummer: / Batch: / Lote: / Batch: / Lotto: “
0

Etiqueta caja
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ALCRUZ CANARIAS S.L. C.I.F.: B-35125582 LANZAROTE TELEFONOS: 928-821458/59 ARINAGA TELEFONOS: 928-184044/188664 FUERTEVENTURA
TELEFONOS: 928- 532289 CENTRAL: POL. IND.PLAYA HONDA- 35509. SAN BARTOLOME — LANZAROTE EMAIL: central@alcruzcanarias.com Inscrita en
Reg. Merc. Las Palmas. Fol. 21 Tomo 565 N.188 Sec. 2 Hoj. 4206 Ins. 1, C.I.F.: B- 35125582 Email: central@alcruzcanarias.com; web:
www.alcruzcanarias.com



http://www.alcruzcanarias.com/

