. ALCRUZ

A CANARIAS

FICHA TECNICA DE PRODUCTO 2

NOMBRE DEL PRODUCTO: EMPANADILLA CASERA

PESO NETO 1Kg TU1: 985g TU2: 970g
FORMATO 3X1

MARCA BLANCA

NOMBRE COMERCIAL EMPANADILLA CASERA

PESO MEDIO/pieza 30-329

NUMERO DE PIEZAS POR BOLSA 30-33

TAMANO DE LAS PIEZAS 55%

% OBLEA 8411076008388 Tolerancia +/-2%

CODIGO DE BARRAS BOLSA 38411076008389

CODIGO DE BARRAS CAJA

LISTA DE INGREDIENTES ,
RELLENO (45%): Agua, tomate, cebolla prefrita (cebolla, aceite girasol y sal), espesante (E-1442), harina de TRIGO (GLUTEN), calabacin, pimiento, HUEVO, azlcar, sal, aceite de girasol, ATUN

en aceite (PESCADO) (ATUN, aceite de girasol y sal) y regulador de acidez (E-500ii). OBLEA (55%): Harina de TRIGO (GLUTEN), agua, manteca de cerdo, aceite de girasol, dextrosa y sal.

CONTIENE COMO INGREDIENTES: Pescado, gluten y huevo
CONTIENE O PUEDE CONTENER COMO TRAZAS: Soja y mostaza

VALORES MEDIOS POR 100 g: VALOR ENERGETICO GRASAS HIDRATOS DE CARBONO PROTEINAS  SAL
888 KJ/ 212 Kcal 7,49 27,79 4,21g 0,779
DE LAS CUALES SATURADAS  DE LOS CUALES AZUCARES

3,39 4,19

IDENTIFICACION DEL LOTE CCCCCCAAAAMMDDLL HHHH :  CCCCCC: Cddigo de producto AAAA: Afio fabricacion; MM: Mes fabricacion; DD: Dia fabricacion;

IDENTIFICACION DE LA FCP MM/ nnﬂmeﬂora fablrlcgmon; LL: Linea de trabajo.

AAAA: Afio
FECHA DE CONSUMO PREFERENTE 549 dias desde la fecha de elaboracion. (18 meses)

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO Mantener a < -18°C
CONDICIONES DE TRANSPORTE Las del producto ultracongelado

PREPARACION: Freir en aceite muy caliente (180°C) hasta que estén doradas. SUGERENCIA: No es necesario descongelar, pero si desea obtener unas empanadillas con acabado hojaldrado, déjelas
proximad; 15 mil y luego cocinelas como de costumbre.

Cocinado previo a su consumo. El cocinado ¢ ira un minimo de 70°C 2'. Destinado a todo tipo de consumidores excepto lactantes y alérgicos a alguno de sus ingredientes.
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CODIGO

MEDIDAS INTERNO
TIPO DE ENVASE Bobina transparente 250X340mm 12,89 aprox. 12SINO16
EMBALAJE Caja 117 Fragil 296X196X161 181g 11SIN140
PALETIZACION Palet eur 80X120
NO© de bolsas/caja 3
NO© de cajas/palet 176
NO cajas por fila 16
Ne de filas 11
NO© de bolsas/palet 528
NO© de kgs netos/palet 528
Altura 195cm
Color blanco caracteristico Caracteristico del
Sabor producto Caracteristico del producto
Olor hojaldrado por fuera, cremoso el relleno
Textura
TEST ESTANDAR MAXIMO MINIMO FRECUENCIA ANALISIS LUGAR
RUPTURAS PICO i E:Z:ZES g veces Eg: L”J::g final de linea
RUTURAS SOLAPA s e
3 piezas/Kg 3 veces por turno "
PISTO DESCENTRADO 3 piezas/K 3 veces por turno final de linea
MANCHAS ALREDEDOR ORIFICIOS ; P Kg 3 P N final de linea
MANCHADAS piezas/Kg 3 Veces por trno final de linea
) veces por turno "
SIN ORIFICIO Ausencia final de linea
N 3 veces por turno "
SIN PISTO Ausencia 3 final de linea
. veces por turno "
MAL SELLADAS Ausencia 3 veces final de linea
- por turno "
% de CALIDAD Ausencia 90% 3 final de linea
N veces por turno
BOLSAS ABIERTAS Ausencia 3 final de linea
N veces por turno
BOLSAS SIN MARCAR Ausencia 3 veces por turno final de linea
CAJAS MAL FORMADAS Ausencia 3 veces por turno final de linea
CUERPOS EXTRANOS final de linea
Seg(n plan analitico de materia prima y producto terminado.
METODO DE FRECUENCIA
OBJETIVO (m) MAXIMO (M) MUESTRA ANA LISIS LAB (I/E) A NA LISIS
RECUENTO AEROBIOS MESOFILOS* 1x105 1x106 PLATE COUNT Interno Cada lote
ufc/g: ENTEROBACTERIAS (lactosa +)* 1x103 1x104 COLI ID COLI Interno Cada lote
ufc/g: E. COLI ufc/g: LISTERIA 1x10 1x102 ID MINI Interno Cada lote
MONOCYTOGENES ufc/g: 1x102 1x102 VIDAS Interno Cada lote
SALMONELLA spp: Ausencia/25g Ausencia/25g MINI VIDAS Interno 1 vez por semana
STAPHILOCOCCUS ufc/g: 1x10 1x102 RPFA Interno Cada lote

* La superacion de los valores objetivos especificados en esta ficha, seran tratados por Congalsa como indicadores de higiene para la mejora de las siguientes fabricaciones, sin que en ninglin caso constituya el
rechazo de la comercializacion del lote afectado

El proveedor certifica que ni este material ni, en su caso, los ingredientes que lo componen, proceden de organismos
genéticamente modificados, ni han sido contaminados con ADN o proteina genéticamente modificados.

NOMBRE

DIRECCION

PAIS

REGISTRO SANITARIO
REFERENCIAL DE CALIDAD

CONGALSAS.L.

Pol. Ind. A Tomada Parcelas 13,14 y 15. A Pobra do Caramifial 15940. A Corufia.
Espafa

ES 26.07741/C CE

IFS y BRC
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EMPANADILLA CASERA - EMPADA CASEIRA
Producto precocinado ultracongelado - Produto pi inhado ultr; - Mantener a £ -18°C en congelador
bt . Conservar a £ -18°C no congelador ***/**** - No congelar una vez descongelado - Ndo congelar uma vez
descongelado

Peso neto-Peso liquido: 1 000 ge
e JNIIFHI
CE sl 411076 008388

Censumir preferentemente antes del fin de- Consumir de preferencia antes do fim de: 04 ;2026

Lote: 0067202024100215 19:35

Fabricado y envasado per - Fabricado e embalado por CONGALSA, S.L. Poligono Industrial A Tomada, Avda. da
Tomada parcelas 13-14-15, 15940 Pobra do Caramifial (A Corufia). Espafia/ Espanha.

INGREDIENTES: RELLENO (45%): Agua, tomate, cebolla prefrita (cebolla, aceite girasol y sal), espesante (E-1442), harina de
TRIGO (GLUTEN), calabaci miento, HUEVO, azicar, sal, aceite de girasol, ATUN en aceite (PESCADO) (ATUN, aceite de
girasol y sal) ¥ regulador de acidez (E-500ii). OBLEA (55%): Harina de TRIGO (GLUTEN), agua, manteca de cerdo, aceite de
girasol, dextrosa y sal. Puede contener trazas de soja ¥ mostaza./f INGREDIENTES: RECHEIO (45%a): Agua, tomalte, cebola
prefrita (cebola, dleo de girassol e sal), espessante (E-1442), farinha de TRIGO (GLUTEN), abobrinha, pimento, OVO, agiicar, sal,
dlen de girasol, ATUM en dleo (PEIXE) { ATUM, dleo de girasol e saly e corrector de acidez (E-500ii). MASSA (55%): farinha de
TRIGO (GLUTEN), agua, banha de porco, dleo de girasol, dextrose e sal. Pode conter vestigios de soja e mostarda. Preparacion:
Freir en aceile muy caliente (180°C) hasta que estén bien doradas.t Preparagiio: Fritar em dleo muito quenie {180°C) até dourar.

‘Valores nutricionales por 100g/valores nutriclonals por 100g: Valor energético 888 KJ/ 212 Kcal- Grasas/Lipidos 7,4 g-
de las cuales saturadas/dos quals saturados 3,3 g- Hidratos de carbono 27,7g- de los cuales azicares-dos quals
aglcares 4,1 g- Proteinas 4,21 g- Sal 0,77 g.

EMPANADILLA CASERA - EMPADA CASEIRA 3x1 KG

4 ES
Peso neto/ Peso liquido IKG Producto precocinada ulracongelado - Frodula precocinihado uitracongelado. - Mantener 3 < - 18°C en 26.07741/C
. congela = . Consenvar as - 18°C no congelador ™™™ - No congelar una vez descongelado R

Lote 0067202024100215 &0 congelar uma vez destongelado CE

Consumir preferentemente antes del fin de/ o 1 208

Consunmir de preferancia antes do fim de
Fabricago y emvasano por
4, 5L Paligana ing atfa, Avda. oz
ada parcelas 13-14- %40 Pobra do Caramifia
(07235841107600858%(153260400¢1020067202024700215

Corufia). Espafial Espanna

Nombre Ménica Cascallar ; José Ramon Nufiez
Fecha y firma -

ALCRUZ CANARIAS S.L. C.I.F.: B-35125582 LANZAROTE TELEFONOS: 928-821458/59 ARINAGA
TELEFONOS: 928-184044/188664 FUERTEVENTURA TELEFONOS: 928 532289 CENTRAL: POL. IND.PLAYA
HONDA- 35509. SAN BARTOLOME — LANZAROTE EMAIL: central@alcruzcanarias.com Inscrita en Reg. Merc.
Las Palmas. Fol. 21 Tomo 565 N.188 Sec. 2 Hoj. 4206 Ins. 1, C.I.F.: B-35125582
Email: central@alcruzcanarias.com; web: www.alcruzcanarias.com



