b ALCRUZ FICHA TECNICA DE

}nu CANARIAS PRODUCTO

DENOMINACION DE PRODUCTO

LECHE FRITA

DESCRIPCION DE PRODUCTO

Plato preparado ultracongelado con forma redondeada destinada a ser consumida una vez frita

INGREDIENTES (en orden decreciente

Masa leche frita: (agua, preparado para leche frita (aztcar, almidon modificado, dextrosa, LECHE entera en polvo,

gelificantes (E339ii, E450iii, E516), estabilizante (E401), sal, acidulante (E330) y colorante (E170i), azlicar y aroma de
canela] Pan rallado: [harina de TRIGO, agua, sal, levadura.] Encolante: [Agua, harina de TRIGO, almiddn de maiz, sal.]

PRESENTACION Y PESOS

Largo: 45-50 mm
Grosor: 20-25 mm

Peso:35+2 ¢
Unidades/kg: 28 Uds. aproximadamente

Sabor: dulce
Olor: tipicos productos de pasteleria
Color: dorado-tostado
Textura: crujiente por fueray cremosa en el exterior

[ —
Energia 631 KJ /149 Kcal
Grasas <lg

de las cuales saturadas | 0,5 g

Hidratos de Carbono 329¢

de los cuales azucares | 17,9 g

Proteinas 21g

Sal <01g

TIPO DE PROCESADO

Producto ultracongelado

ALMACENAMIENTO Y DISTRIBUCION

Almacenamiento en camaras de conservacion de productos terminados congelados a temperatura inferior a —18°C.
Distribucion en vehiculos a temperatura controlada, debidamente autorizados para su uso.

Debe conservarse a temperatura inferior a —18°C y consumirse antes de 18 meses desde la fecha de congelacion. No
volver a congelar una vez descongelado.

Bes!ma!o a lo!a !a po!lauon exceplo a alerglcos e |n!o!eranles a alguno !e !OS |ngre!|enles !E Su composicion.

NO APTO para celiacos
NO APTO para veganos, vegetarianos ovo-lacteos y lacto-vegetarianos (*)

(*) Tener en cuenta posibles trazas



La vida Util es de 18 meses desde la fecha de congelacion en las condiciones de almacenamiento y distribucion indicadas.
La etiqueta indica: Consumir preferentemente antes de fin de ... MM/AAAA (MM es mes, AAAA es aino).

El lote de producto esta formado por 4 digitos de codificacion interna.

Freir en aceite caliente a temperatura de 180°C sin descongelar hasta que el producto se dore. No volver a congelar una

vez descongelado.
Sugerencia: una vez frita, espolvorear con azlcar y un toque de canela en polvo.

Listeria monocytogenes < 10@fc/g
Aerobios mesdfilos <106 ufc/g
Coliformes <104 ufc/g

E. Coli <102 ufc/g

S. aureus <102 ufc/g
Salmonella spp. No detectado/25 g

Producto en conformidad con la legislacidn vigente aplicable:

4 OGM: Las materias primas utilizadas en la fabricacion del producto no contienen organismos modificados
genéticamente en base a la informacion aportada por los proveedores.

4 CONTAMINANTES: Las materias primas utilizadas en la fabricacion del producto estan garantizadas a nivel de
seguridad alimentaria y cumplen con la legislacion aplicable en micotoxinas, metales pesados, pesticidas y
microbiologia en base a la informacion aportada por los proveedores.

+ IRRADIACION: El producto no ha sido tratado con radiacién ionizante y no contiene ingredientes irradiados.

, Como Posible
ALERGENOS ingrediente contaminacion
(*) cruzada (*%)
S S PR AR B ashadgs 2ven espelte * -
{"rusférnnc \ prodllrfnc abasede rrllcfarnnc +
Pescado y productos a base de pescada . +
Huevos y productos a base de huevo +
Cacahuetes y productos a base de cacahuetes -
Soja y productos a base de soja +

Leche y sus derivados (incluida la lactosa)

Frutos de cascara (es decir, almendras, avellanas, nueces, anacardos,

pacanas, castana de Pard, pistachos o atfoncigos, macadamias 0 Nueces de ¥
Australia) y productos derivados -
Apio y productos derivados -

Mostaza y productos derivados -

Grdnos Ub‘ bb‘deIU Yy pdeUL[Ub d bdsb‘ € grdmos de SESAITIO =

Nidvida-deazufra v cplfitac an canecantranianae ctnariarac 4 10maglles ~ +
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10mollitro-avnrecadocoma-SO2

1omgflitroexpresado-come SO2

Altramuces y productos a base de altramuces

Moluscosyproductesabasedemolusess

-: Ausencia / +: Presencia
*Alérgeno presente en el producto final como resultado de la incorporacién como ingrediente utilizado en la
elaboracion del producto.
** Contaminacion cruzada con ingredientes alergénicos en sus procesos tanto de fabricacién como de distribucion y
almacenaje.



FORMATO: CAJA 5 KG - 5 BOLSAS DE 1 KG (5x1KG)

CODIGO: 020001 PRODUCTO: LECHE FRITA 5x1KG FRISE
Medidas 320x30x195 mm
Peso neto 1kg
ENVASE PRIMARIO Material PET+PE

LECHE FRITA

Peso neto : 1KG Informacion nuincional en 100g e producio
Ingredientes | masa de leche frita [agua, preparado Valor energelico G3TkJa%kcal
para leche frita (azdcar, almidon modificado, Grasa tolal. <10¢g

dextrosa, LECHE enfera en polvo, gelificantes -de la uradas:
{E328ii, E4501,E516), estabiizante (E401),sal, Sl (e AelumOnn. | Tl

B acidulante (E330) y colorante (E170H)), azicar y H'd'atf cl'e Cam;m' . 3%'3 g
Impresion arcma de canela), pan rallado (harina de TRIGO, e los cunles azdcares: 11,9
agua, sal, levadura), encolanie (agua, harina de Proteinas 210
TRIGO, aimidén de maiz, sal). Sal: <01¢g
Pasibles trazas de SOJA, MOSTAZA,
CRUSTACEDS, PESCADO, MOLUSCO ¥ HUEVO
Consumir Praferentemente antes del fn de:
8 00700113

Modo di preparacion; freir en aceile caliente a temperatura 180°C | preferentemente sin descongelar,
hasta que S& dore SBMI'\CID'}{M VeI frith, @3pOVONear Con ATOCHN ¥ 00N UN POCO 0@ Canela en polvd

EAN13 8426007001130
Medidas exteriores 395x260x125 mm
Peso neto 5kg
ENVASE Material Carton ondulado
SECUNDARIO
Impresion
DUN14 28426007001134
PALLET Medidas 1,2x0,82x1,85 m
Peso neto 630 kg
NUmero de cajas/base 9
Numero de alturas 14
NUmero total de cajas 126
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