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FICHA TECNICA DE PRODUCTO / A CANARIAS

NOMBRE DEL PRODUCTO: PALITO DE PESCADO

PESO NETO 1kg TU1:985¢g TU2:970 g
FORMATO 5X1

MARCA ) LOWFROST

DESCRIPCION: Palitos de APO rebozado, fabricados a partir de bloques de miga de Abadejo de Alaska.
ESPECIE Gadus Chalcogrammus

PESO MEDIO/pieza 20 - 149

NUMERO DE PIEZAS POR 50-70

B OLSA

TAMANO DE LAS PIEZAS

DIMENSIONES:

9% de REBOZADO 6cm x 1cm x1cn1650/ 5

CODIGO DE BARRAS BOLSA 8411076017038 °

CODIGO DE BARRAS CAJA 58411076017033

ABADEJO DE ALASKA (PESCADO) (35%), rebozado (65%): agua, pan rallado [harina de TRIGO (GLUTEN), agua, pimentén, sal, circuma, levadura], harina de TRIGO (GLUTEN), aceite de girasol, almidén, sal, gasificantes (E-450, E-
500), corrector de acidez (E-330), zumo de limén concentrado, LACTOSA, espesante (E-417), potenciador del sabor (E-621), ajo en polvo y colorante (E-101)

CONTIENE COMO INGREDIENTES: PESCADO, GLUTEN y LACTOSA.
CONTIENE O PUEDE CONTENER COMO TRAZAS: LECHE, MOLUSCOS, CRUSTACEOS, HUEVO, CACAHUETES, SOJA Y MOSTAZA.
VALORES MEDIOS POR 100 g: VALOR ENERGETICO GRASAS HIDRATOS DE CARBONO PROTEINAS SAL
860kJ/ 210Kcal 6,59 26g 11g 1,49
DE LAS CUALES SATURADAS DE LOS CUALES AZUCARES
0,99 2,39

IDENTIFICACION DEL LOTE SSSSSSAAAAMMDDLL  HHHH ~ SSSSSS: Cédigo producto; AAAA: Afio fabricacioriM: Mes fabricacién; DD: Dia fabricacién;
IDENTIFICACION DE LA FCP MM/AAAA LL: Linea de trabajo; HHHH: Hora fabricacion.
FECHA DE CONSUMO PREFERENTE MM: Mes; AAAA : Afio.

549 dias desde la fecha de elaboracion. (18 meses)

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO Mantener a <-18°C
CONDICIONES DE TRANSPORTE Las del producto ultracongelado

FREIDORA: No es necesario descongelar. Freir en abundante aceite muy caliente (180°C) durante 3 - 4 minutos aproximadamente, hasta que estén bien dorados.
SARTEN: No es necesario descongelar. Freir en abundante aceite muy caliente (180°C). Déles la vuelta inmediatamente para formar una cobertura mas crujiente y continte friendo de 3 - 4 minutos aproximadamente,
hasta que estén dorados por igual. SUGERENCIA: Freir en pequefias cantidades para no alterar la temperatura del aceite en la fritura.

Cocinado previo a su El inado c guira un minimo de 70°C durante 2'.
Destinado a todo tipo de ¢ idores excepto | y alérgicos a alguno de sus ingredientes.
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MEDIDAS CODIGO
BOB. LOWFROST PALITO PESCADO
TIPO DE ENVASE 1 KG 250X350mm (12,889 aprox. ) (12LFR017)
EMBALAJE Caja 12 600X200X150mm (11SIN082)
PALETIZACION Palet eur 120cm x 80cm
NO de bolsas/caja 5
NO de cajas/palet 104
NO cajas por fila 8
No de filas 13
NO de kgs netos/palet 520
Altura 210cm
COLOR Dorado
SAB OR Ligeramente salado
OLOR Sin olores extrafios
TEXTURA Suave y crujiente
TEST E STAND AR MAXIMO MiNIMO FRECUENCIA ANALISIS LUGAR
CALVAS 3 piezas/Kg 3 veces por turno final de linea
PEGADOS 2 piezas/Kg 3 veces por turno final de linea
FORMAS IRREGULARES 3 piezas/Kg 3 veces por turno final de linea
ROTOS 2 piezas/Kg 3 veces por turno final de linea
% de CALIDAD Ausencia 90% 3 veces por turno final de linea
BOLSAS DESPEGADOS Ausencia 3 veces por turno final de linea
BOLSAS MAL FORMADOS Ausencia 3 veces por turno final de linea
BOLSAS SIN MARCAR Ausencia 3 veces por turno final de linea
CAJAS MAL FORMADAS 3 veces por turno final de linea
Segun plan analitico de materias primas y producto final.
, METODO DE FRECUENCIA
OBJETIVO (m) MAXIMO (M) ANALISIS LAB (I/E) ANALISIS
RECUENTO AEROBIOS MESOFILOS* ufc/g: 1x105 1x103 1x106 1x104 PLATE COUNT Interno Cada lote
ENTEROBACTERIAS (lactosa +)* ufc/g: 1x10 1x102 COLI ID Inte r no Cada lote
E. COLI ufc/g: 1x102 1x102 COLI ID Inte r no Cada lote
LISTERIA MONOCYTOGENES ufc/g: Ausencia/25g Ausencia/25g MINI VIDAS Inte r no Cada lote
SALMONELLA spp: 1x10 1x102 MINI VIDAS Interno Una vez por semana
STAPHILOCOCCUS ufc/g: RPFA Inte r no Cada lote

* La superacion de los valores objetivos especificados en esta ficha, seran tratados por Congalsa como indicadores de higiene para la mejora de las siguientes fabricaciones, sin que en ningln caso constituya el rechazo
de la comercializacion del lote afectado

El proveedor certifica que ni este material ni, en su caso, los ingredientes que lo componen, proceden de organismos
genéticamente modificados, ni han sido contaminados con ADN o proteina genéticamente modificados.

NOMBRE | CONGALSA S.L.

DIRECCION Pol. Ind. A Tomada Parcelas 13,14 y 15. A Pobra do Caramifial 15940. A Corufia.
PAIS Espafia

REGISTRO SANITARIO ES 26.07741/C UE

REFERENCIAL DE CALIDAD IFSy BRC
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Puede contener trazas de CACAHUETES. Kan sporen
hevatten van PINDA'S. May contain traces of PEANUTS.
Peut contenir des traces D'ARACHIDES, Eann Spuren
von ERDNUSSEN enthalten. Kan indeholde spor afl
JORDN@DDER. Pode conter vestigios de AMENDOINS.
Kan innehilla spir av JORDNGTTER. Pui contenere
racee i ARACHIDIL.

PALITO DE PESCADQ REBOZADO - GEPANEERDE VISSTICKS - BATTERED FISH STICKS - BATONNETS DE POISSON PANES - PANIERTE FISCHSTABCHEN -
PANEREDE FISKPINDE - BARRINHAS DE PEIXE PANADAS - PANERADE FISKPINMAR - BASTONCINI DI PESCE IMPANATI LOWFROST 5x1 KG

PRODUCTO PRECOCINADD UL TRACONGELADO. MANTENER A <-15°C. UNA VEZ DESCONGELADO, HO VOLVER A CONGEL AR VOORGEKOOKT,
DEPGEVROREN PRODUCT. BEWAAR BLI<1E°C. EENWAAL ONTDOOID NET OPHIELW INVRIEZEN -PRE-COOKED DEEP FROZEN PRODUCT. KEEP -
AT 5-16°C. 00 NOT REFREEZE AFTER THAWNG - PRODIAT PRE FRIT SURGELE. CONSERVER A 5-15°C. NE JAMAIS RECONGELER UN PRODUIT lﬂ-l
DECONGELE - TIEFGEWIUL TES FERTIGGERICHT, BEI5-15°C AUFBEWAHREN, NACH DEM AUTAUEN NICH WIEDER EINFREEREN - FROSSEN FORKOGT E8
PRODUKT. OPPBEVARES VED £-18°C. WA KKE GENFRYSES NAR INDHOLDET ER TOET OF -PRODUTO PRE-COCINHADD CONGELADO. MANTER A .077400C :I wnan
S1E°C.HAD VOLTAR O CONGELAMENTO APOS O DESCORGELAMENTO -FRYST FORKOKT RODUKT, FORHALL VID £-1E°C. NAR DEN HAR TRATS UE
‘SHADEN INTE FRYSASIEN - PRODOTTO PRECOTTO ESURGELATO, CONSERVARE A S-16°C. UNA VOLTA SCONGELATO, NON RICONGELRRE, "
ﬂwm'ﬂwmuuuwl:lnnu;muwmmmfzm Pu.niqum ! Mo i| Peso rettoc 5 KB
Lot Lot BabehLot! Lot Numimer Batchy Lotel Babchi Loto: OTES41 2025020432
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ALCRUZ CANARIAS S.L. C.I.F.: B-35125582 LANZAROTE TELEFONOS: 928-821458/59 ARINAGA

TELEFONOS: 928-184044/188664 FUERTEVENTURA TELEFONOS: 928 532289 CENTRAL: POL. IND.PLAYA
HONDA- 35509. SAN BARTOLOME — LANZAROTE EMAIL: central@alcruzcanarias.com Inscrita en Reg. Merc.

Las Palmas. Fol. 21 Tomo 565 N.188 Sec. 2 Hoj. 4206 Ins. 1, C.I.F.: B-35125582
Email: central@alcruzcanarias.com; web: www.alcruzcanarias.com




