
ESPECIFICACIÓN DE
PRODUCTO

PICO DE GALLO

Nombre del producto:   Aderezo  culinario  de  tomate  y  cebolla  roja
Weight: 4 x 1.25 kg 

Fecha de caducidad: 24 meses a partir de la fecha de envasado
Conservación:

. En el congelador del frigorífico: 48 hours 
Congelador: - 6 °C: 2 días

- 12 °C : 1 mes
- 18 °C: ver fecha de caducidad 

Advertencia: Nunca vuelva a congelar los productos descongelados

Código de producctón: L x yyy z w D 

x = último número del año en el que se envasó el producto

yyy = día en el que se empaquetó el producto (ejemplo. 1 enero= 001) 

z = desplazamiento (A, B of C) 

w = línea de envasado (1,2,3,4,5,6,7,8,31,…) 

 % 
75.0
14.0 

Tomate 
Cebolla roja

12x12 mm 
10x10 mm 
aceite  de  girasol,  zumo  de  limón,
ajo,  cilantro,  almidón  modificado,
sal,  chile  rojo,  emulgente:  lecitina
de  girasol,  aroma  natural  de
albahaca,  extracto  de  romero

-
- 

Salsa 11.0 - 

 Lista  de  ingredientes:  Tomates,  cebolla  roja,  salsa  (aceite  de  girasol,  jugo  de  limón,  ajo,  cilantro,
almidón  modificado,  sal,  chile  rojo,  emulsionante:  lecitina  de  girasol,  sabor  natural  de  albahaca,
extracto  de  romero

1. 

2. 

Ingredientes

Fecha de caducidad y conservación

Especificación del producto

Desglose/ dimensiones Alérgenos



Energía

 Grasas
de las cuales saturadas 
Carbohidratos
de los cuales azúcares
Fibra 
Proteína 
Sal

 

Organismo 
Recuento total de placa aeróbica a  30°C 

Coliformes

E. coli 

Salmonela 

Listeria Monocytogenes

Levaduras y Mohos 

Por 100g 
274
66
5.1

0.6
3.6
1.7

0.9
0.9

0.93 

kJ
Kcal
g 
g 
g 
g 
g 
g 
g 

Valores

< 1,0 x 106 cfu/g

< 1,0 x 104 cfu/g

< 100 cfu/g

Ausente/ 25 g

Ausente < 1,0 x

104 cfu/g 

Temperatura:
-Temperatura de almacenamiento (congelador de fábrica): max –20 °C 

-Transporte: Temperatura de carga: max. –18 °C 

Temperatura de transporte: max. –20 °C 

Temperatura de almacenamiento en distribución: max. –18 °C 

Max 

3,0 x 106 cfu/g

3,0 x 104 cfu/g

100 cfu/g

Ausente/ 25 g

100 / g 3,0 x

104 cfu/g 

Coloque  la  cantidad  deseada  de  cobertura  culinaria  de  tomate  y  cebolla  roja  en  un  tazón  y
deje  que  se  descongele  en  el  refrigerador  hasta  que  esté  completamente  descongelada.  Una
vez  descongelada,  consérvela  en  el  refrigerador  y  consúmala  en  un  plazo  de  5  días

3. 

5. 

4. 

Instrucciones de cocción

Especificación microbiológica

Información nutricional por 100g
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Bolsa  

Material : Polietileno de baja densidad

Dimensiones : 530 mm x 340 mm 

Peso neto: 1250 g 

EAN bolsa: 5413408991668 

-Paletización : 

10  cajas/capa  x  12  capas  =  600  kg/palet  (neto)  (EURO  palet)
 14  cajas/capa  x  12  capas  =  840  kg/palet  (neto)  (palet  INDU)

Caja

Color: marrón

Dimensiones: 120 x 330 x 240 mm

Peso: 184,10 g 

EAN caja: 5413408981669 

- Código electrónico  (“e”): de acuerdo con la normativa

- El MEJOR Laser Sortex en cada línea de envasado

- Detección de metales: Un  detector  de  metales  en  cada  línea  de  envasado. Cada  línea  de

envasado  es  revisada  al  menos  cada  dos  horas  por  el  laboratorio

Sensibilidad: - 2.0 mm de hierro

- 3.0 mm acero inoxidable 

- 3.0 mm sin hierro

6. 

6.2 

Embalaje

6.1 Proceso de envasado 

Embalaje
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Gluten 
Crustáceos
Huevo
Pescado
Cacahuetes
Soja
Leche de vaca
Nueces*
Apio
Mostaza
Sésamo
Dióxido de azufre y sulfitos (E220-E228)
Lupino
 Moluscos

-
-
-
-
-
-
-
-
-
-
-
-
-
- 

*  Almendra  (Amygdalus  communis  L.),  avellana  (Corylus  avellana),  nuez  (Juglans  regia),  anacardo
(Anacardium  occidentale),  pecana  (Carva  illinoiesis  (Wangenh.)  K.  Koch),  nuez  de  Brasil  (Bertholletia
excelsa),  pistacho  (Pistacia  vera),  nuez  de  macadamia  y  nuez  de  Queensland  (Macadamia
ternifolia)

8. Declaración OGM

 
7. Presencia de alérgenos

Alérgenos Presencia
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 • El proveedor declara que nuestras áreas de producción están libres de material de vidrio. 
• El proveedor declara que bajo ningún concepto los productos e ingredientes son tratados con
radiación o gas.
 • El proveedor cuenta con certificación BRC, IFS e ISO 14001.
 • E proveedor cuenta con las certificaciones BRC, IFS, ISO 14001 e ISO 9001. 
• Libre de OGM 
•Restos de pesticidas: siguiendo la legislación de la UE https://fytoweb.be/nl 
• Metales pesados: siguiendo la legislación de la UE 
• Libre de aditivos
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