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ESPECIFICACIÓN TÉCNICA 

PRODUCTO: PURÉ DE MELÓN CONGELADO + 10 % sacarosa 
   INGREDIENTES: melón, 10% sacarosa  
   ORIGEN DE LA FRUTA:UE y/o NO UE 

EMBALAJE: 1x11 kg (bandeja de plástico) 
EAN 14 (vaschetta) 18032797130751 
6 x 1 kg ( 6 ladrillos de cartón ondulado elopack ) 
EAN 13 (ladrillo) 8032797130556 
EAN 14 (caja de cartón) 18032797130553 

 
 

CARACTERÍSTICAS QUÍMICAS 
 

Brix ( R.O. a 20°C ) 18 ± 2.0 
PH < 7.2 

Residuos de plaguicidas: conforme a la legislación europea vigente. 
 

Valores nutricionales medios por 100 g de 
producto 

 
CARACTERÍSTICAS MICROBIOLÓGICAS 
Carga bacteriana total < 106 UFC/ g 
Escherichia Coli < 10 UFC/g 
Salmonella Nº / 25 g 

 
 
 
 
 
 

VIGENCIA:  36 meses a partir de la fecha de 
producción TEMPERATURA DE ALMACENAMIENTO: < -18° C 

El producto: 
 no contiene los alérgenos enumerados en el REGLAMENTO (UE) N.º 1169/2011 DEL 

PARLAMENTO EUROPEO Y DEL CONSEJO de 25 de octubre de 2011
 cumple con la normativa europea de referencia en materia de plaguicidas
 está libre de organismos modificados genéticamente (Reg. CE 1829/2003 y 1830/2003) y no se 

somete a ningún tratamiento de irradiación.
 se elabora de acuerdo con los criterios higiénico-sanitarios previstos por el Reg. CE 852/04

Energía Kj 
Kcal 

317 
75 

Grassi g 0.02 
de los cuales ácidos 
grasos saturados 

g 0.00 

Carbohidratos g 18.08 
de los cuales azúcares g 17.53 
Fibra g 0.7 
Proteínas g 0.55 
Venta g 0.013 


