ESPECIFICACION DEL PRODUCTO

mediterraneo

1. Especificacion del producto

Nombre del producto = Verduras a la parrilla estilo mediterraneo

Peso neto: - 1250 g

Lista de ingredientes: % Descomponer: ORIGEN ALERGENOS
pimiento amarillo 24.00 Portugal -
Pimiento rojo 24.00 Portugal -
Guisantes dulces 21.00 Beélgica -
Calabacin a la parrilla 20.00 Portugal -
Aceite de girasol, aceite de
colza, hierbas y especias (sal,
verduras secas (cebolla,
zanahoria, ajo), azucar, hierbas o ,
, . ) e . Beélgica, Paises
salsa mediterranea 11.00 y especias (pimienta, curcuma, -

laurel, clavo, fécula de patata,
extracto de apio de monte),
agua, perejil, fecula de patata,
emulgente: E322.

Bajos




Ingredientes: Verduras 89% (pimiento amarillo y rojo, guisantes dulces, calabacin a la parrilla), salsa
mediterranea 11% (aceite de girasol, aceite de colza, hierbas y especias (sal, verduras deshidratadas
(cebolla, zanahoria, ajo), azucar, pimienta, curcuma, laurel, clavo, fécula de patata, extracto de apio de

monte), emulgente: E322, perejil)

1. Dimensiones del producto

e Pimiento rojo: 20x20 mm
e Pimiento amarillo: 20x20 mm
e Calabacin a la plancha: Grosor: 9 — 12 mm (min. 85%)

Diametro 20 - 45 mm

1. Descripcion del Producto

Verduras mediterraneas en salsa de hierbas y aceite.



1. Organoléptico

Olor: Olor mediterraneo.
Aspecto: Mezcla de verduras coloridas

Sabor: Aceitoso, salado.

1. Fecha de caducidad y almacenamiento

Fecha de caducidad: 24 meses a partir de la fecha de envasado.

Almacenamiento: . Compartimento congelador en el refrigerador: 48 horas. Congelador: - 6 °C: 2 dias -
12 °C: 1 mes - 18 °C: ver fecha de caducidad. Advertencia: Nunca vuelva a congelar los productos
descongelados.

Caodigo de produccion: L xxxxxxx D

Xxxxxxx = niimero de orden de embalaje, niimero interno tinico

Temperatura

- Temperatura de almacenamiento (congelador de fabrica): max. -20 °C
- Transporte: temperatura de carga: max. -18 °C

temperatura de transporte: max. -20 °C

- Temperatura de almacenamiento en distribuciéon: max. -18 °C



1. Instrucciones de cocina

Vaporera combinada (preferiblemente): Vierta el contenido de una bolsa en media bandeja
gastronorm. Coloque la bandeja en el horno de regeneracién durante 10-12 minutos a 135 °C.

Microondas: Coloque la cantidad deseada de verduras en un recipiente tapado y comodo. Caliente el
recipiente en el microondas durante 7 minutos (para 500 g) o 12 minutos (para 1000 g) a 1000 vatios.

Sartén: Poner 500 g de verduras congeladas en una sartén con 2-3 cucharadas de aceite. Cocinar a
fuego medio durante 7-8 minutos, removiendo de vez en cuando.

1. Especificacion microbioldgica

Organismo Valores
Recuento total de placas < 1,0 X 106 ufc/g
Coliformes < 1,0 X 104 ufc/g
E. coli <100 ufc/g
Salmonela Ausente / 25 g
Listeria monocytogenes <100/¢g
Levaduras y mohos <104 ufc/g

1. Informacion nutricional por 100 g




Por 1009

Energia 350 [ kJ
84 | Kcal

Gordo 5.4 | gramo
de las cuales grasas saturadas 0.5 | gramo
Carbohidratos 6.2 | gramo
de los cuales azuicares 4.2 | gramo
Fibra 2.2 |gramo
Proteina 1.6 [ gramo
Sal 0,82 | gramo







Alérgeno Presencia

Gluten -

Crustaceos -

Huevo -

Pez _

Miseria -

Soja -

leche de vaca -

Nueces * -

Apio -

Mostaza _

Sésamo -

Dioxido de azufre y sulfitos (E220-E228) -

Lupino -

Moluscos -

* Almendra ( Amygdalus communis L. ), avellana ( Corylus avellana ), nuez ( Juglans regia ), anacardo (
Anacardium occidentale ), nuez pecana ( Carva illinoiesis ( Wangenh. ) K. Koch ), nuez de Brasil (



Bertholletia excelsa ), pistacho ( Pistacia vera ), nuez de macadamia y nuez de Queensland (
Macadamia ternifolia )

1. Imagen




1. Embalaje

1. Proceso de embalaje

- Codigo electronico (“e"): de acuerdo con la normativa

Deteccion de metales: Un detector de metales en cada linea de envasado.
Cada linea de envasado es revisada al menos cada dos horas por el laboratorio.
Sensibilidad: - 2,0 mm Fe

- Acero inoxidable de 3,0 mm

- 3,0 mm sin hierro

1. Envase: 8 x1,250 g

ESTUCHE DE ALUMINIO

Material: Polietileno de baja densidad 50 umColor: marrén
Dimensiones: 530 x 360 mmDimensiones: 380 x 245 x 215 mm
Peso neto: 1250 gPeso: 247 g

EAN lamina: 5413408990517 EAN caja: 5413408980518

- Paletizacion: 9 cajas/capa x 7 capas = 630 kg/palet (neto) (palet EURO)



1. Declaracion

Declaramos que nuestras areas de produccion estan libres de material de vidrio.

Declaramos que bajo ningun concepto los productos e ingredientes son tratados con radiacion o
gas.

cuentan con las certificaciones BRC, IFS e ISO 14001.

cuenta con las certificaciones ISO 14001 e ISO 9001.

Libre de OGM

Restos de pesticidas: segun la legislacion de la UE (belga) (cf. www.fytoweb.fgov.be)

Metales pesados: siguiendo la legislacion de la UE (Bélgica)

ALCRUZ CANARIAS S.L. CIF: B-35125582 TELEFONOS DE LANZAROTE: 928-821458/59 TELEFONOS DE ARINAGA: 928-
184044/188664 TELEFONOS DE FUERTEVENTURA: 928 532289 CENTRAL: POL. IND.PLAYA HONDA- 35509. SAN BARTOLOME
- LANZAROTE CORREO ELECTRONICO: central@alcruzcanarias.com Inscrita en Reg. Merc. Las Palmas. Folleto. 21 Volumen 565

No0.188 Sec. 2 Hoy. 4206 pulgadas 1, C.I.F.: B- 35125582 Correo electronico: central@alcruzcanarias.com:; sitio web:

www.alcruzcanarias.com
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1. Especificacion del producto

Nombre del producto = Verduras a la parrilla estilo mediterraneo

Peso neto: - 1250 g

Lista de ingredientes: % Descomponer: ORIGEN ALERGENOS
pimiento amarillo 24.00 Portugal -
Pimiento rojo 24.00 Portugal -
Guisantes dulces 21.00 Bélgica -
Calabacin a la parrilla 20.00 Portugal -
Aceite de girasol, aceite de
colza, hierbas y especias (sal,
verduras secas (cebolla,
zanahoria, ajo), azucar, hierbas o .
L . . . Bélgica, Paises
salsa mediterranea 11.00 y especias (pimienta, curcuma, -

laurel, clavo, fécula de patata,
extracto de apio de monte),
agua, perejil, fécula de patata,
emulgente: E322.

Bajos




Ingredientes: Verduras 89% (pimiento amarillo y rojo, guisantes dulces, calabacin a la parrilla), salsa
mediterranea 11% (aceite de girasol, aceite de colza, hierbas y especias (sal, verduras deshidratadas
(cebolla, zanahoria, ajo), azucar, pimienta, curcuma, laurel, clavo, fécula de patata, extracto de apio de

monte), emulgente: E322, perejil)

1. Dimensiones del producto

e Pimiento rojo: 20x20 mm
e Pimiento amarillo: 20x20 mm
e Calabacin a la plancha: Grosor: 9 — 12 mm (min. 85%)

Diametro 20 - 45 mm

1. Descripcion del Producto

Verduras mediterraneas en salsa de hierbas y aceite.



1. Organoléptico

Olor: Olor mediterraneo.
Aspecto: Mezcla de verduras coloridas

Sabor: Aceitoso, salado.

1. Fecha de caducidad y almacenamiento

Fecha de caducidad: 24 meses a partir de la fecha de envasado.

Almacenamiento: . Compartimento congelador en el refrigerador: 48 horas. Congelador: - 6 °C: 2 dias -
12 °C: 1 mes - 18 °C: ver fecha de caducidad. Advertencia: Nunca vuelva a congelar los productos
descongelados.

Caodigo de produccion: L xxxxxxx D

Xxxxxxx = niimero de orden de embalaje, niimero interno tinico

Temperatura

- Temperatura de almacenamiento (congelador de fabrica): max. -20 °C
- Transporte: temperatura de carga: max. -18 °C

temperatura de transporte: max. -20 °C

- Temperatura de almacenamiento en distribuciéon: max. -18 °C



1. Instrucciones de cocina

Vaporera combinada (preferiblemente): Vierta el contenido de una bolsa en media bandeja
gastronorm. Coloque la bandeja en el horno de regeneracién durante 10-12 minutos a 135 °C.

Microondas: Coloque la cantidad deseada de verduras en un recipiente tapado y comodo. Caliente el
recipiente en el microondas durante 7 minutos (para 500 g) o 12 minutos (para 1000 g) a 1000 vatios.

Sartén: Poner 500 g de verduras congeladas en una sartén con 2-3 cucharadas de aceite. Cocinar a
fuego medio durante 7-8 minutos, removiendo de vez en cuando.

1. Especificacion microbioldgica

Cuerpo Valores
Recuento total de placas < 1,0 X 106 ufc/g
Coliformes < 1,0 X 104 ufc/g
E. coli <100 ufc/g
Salmonela Ausente / 25 g
Listeria monocytogenes <100/¢g
Levaduras y mohos <104 ufc/g

1. Informacion nutricional por 100 g




Por 1009

Energia 350 [ kJ
84 | Kcal

Grasas 5.4 | gramo
de las cuales grasas saturadas 0.5 | gramo
Carbohidratos 6.2 | gramo
de los cuales azuicares 4.2 | gramo
Fibra 2.2 |gramo
Proteina 1.6 [ gramo
Deber 0,82 | gramo







Alérgeno Presencia

Gluten -

Crustaceos -

Huevo -

Pez _

Miseria -

Militar -

leche de vaca -

Nueces * -

Apio -

Mostaza _

Sésamo -

Dioxido de azufre y sulfitos (E220-E228) -

Caparazon _

Moluscos -

* Almendra ( Amygdalus communis L. ), avellana ( Corylus avellana ), nuez ( Juglans regia ), anacardo (
Anacardium occidentale ), nuez pecana ( Carva illinoiesis ( Wangenh. ) K. Koch ), nuez de Brasil (



Bertholletia excelsa), pistacho ( Pistacia vera ), nuez de macadamia nuez ( Macadamia queensia
ternisia ) y Queenssia ternisia

1. Imagen




1. Embalaje

1. Proceso de embalaje

- Codigo electronico (“e"): de acuerdo con la normativa

Deteccion de metales: Un detector de metales en cada linea de envasado.
Cada linea de envasado es revisada al menos cada dos horas por el laboratorio.
Sensibilidad: - 2,0 mm Fe

- Acero inoxidable de 3,0 mm

- 3,0 mm sin hierro

1. Envase: 8 x1,250 g

ESTUCHE DE ALUMINIO

Material: Polietileno de baja densidad 50 umColor: marrén
Dimensiones: 530 x 360 mmDimensiones: 380 x 245 x 215 mm
Peso neto: 1250 gPeso: 247 g

Hoja EAN: 5413408990517 Caja EAN: 5413408980518

- Paletizacion: 9 cajas/capa x 7 capas = 630 kg/palet (neto) (palet EURO)



1. Declaracion

Declaramos que nuestras areas de produccion estan libres de material de vidrio.

Declaramos que bajo ningun concepto los productos e ingredientes son tratados con radiacion o
gas.

cuentan con las certificaciones BRC, IFS e ISO 14001.

cuenta con las certificaciones ISO 14001 e ISO 9001.

Libre de OGM

Restos de pesticidas: segun la legislacion de la UE (belga) (cf. www.fytoweb.fgov.be)

Metales pesados: siguiendo la legislacion de la UE (Bélgica)

ALCRUZ CANARIAS S.L. CIF: B-35125582 TELEFONOS DE LANZAROTE: 928-821458/59 TELEFONOS DE ARINAGA: 928-
184044/188664 TELEFONOS DE FUERTEVENTURA: 928 532289 CENTRAL: POL. IND.PLAYA HONDA- 35509. SAN BARTOLOME
- LANZAROTE CORREO ELECTRONICO: central@alcruzcanarias.com Inscrita en Reg. Merc. Las Palmas. Folleto. 21 Volumen 565

No0.188 Sec. 2 Hoy. 4206 pulgadas 1, C.I.F.: B- 35125582 Correo electronico: central@alcruzcanarias.com:; sitio web:

www.alcruzcanarias.com




