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‘DENOMINACION DEL PRODUCTO

Microtarrina Facil de untar La Irlandesa 8g

EAN 8411293051600
DESCRIPCION Mezcla de acidos grasos vegetales con mantequilla, producto facil de
untar. Se presenta en microtarrinas termoselladas de 8g
El producto cumple con RD 1801/2008 de 3 de Noviembre de control de cantidad nominal
TNGREDIENTES . . .
Aceites vegetales 59% (aceite de colza y aceite de palma), agua, suero de
leche reconstituido (15%), sal (1,5%), Emulsificante (mono y diglicéridos
de acidos grasos), conservante (sorbato de potasio), Regulador de la
acidez (acido lactico), Colorante (annatto y curcumina), Saborizante,
APLICATION TMODO DE EMPLEO

Una vez abierto conservar en refrigeracion (max. 6°C).

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS

marillo intenso , brillante y de olor caracteristico

COMPOSICION FISICO-QUIMICA

Una porcion de 15g suministra vitamina A 20% y vitamina D 40% de la
cantidad diaria recomendada.

'ELABORACION

Todos los procesos y procedimientos se llevan a cabo en condiciones

higiénicas y de acuerdo con las buenas practicas de fabricacion de la
industria lactea y alimentaria. El producto cumple con todos los requisitos
legales relevantes del Reino Unido y de la CE.

Se envasa en condiciones higiénicas en sala a temperatura regulada.

DBATOS LOGISTICOS

Se presenta en tarrinas termoselladas de 8¢g
1 caja: 240 microtarrinas

MICROBIOLOGIA

Parametro Valor maximo permitido
Enterobacteriaceae <=100ufc/g
E. Coli <=10Qufc/g
Salmonella spp. Ausencia/25g
Estafilococos coagulasa positivo <=100ufc/g
Listeria monocytogenes Ausencia/25g




TABLA DE VALORES NUTRICIONALES Contenido promedio por 100 g (%) Valor
Energia: 2230 Kj (542kcal)
Grasa: 491 ¢
De las cuales saturadas 2574
H. de Carbono: 1.5¢
De los cuales azUcares 1,59
Proteina: 19
Sal: 229

* Calculo estimado en base al arti

culo 30 del Reglamento (UE) N°1169/2011 de

Parlamento Europeo y del Consejo de 25 de
octubre de 2011

‘CONSERVACION Y DURABICIDAD:

El almacenamiento se realizara en condiciones tales que se garantice el
nivel higiénico y se mantengan las caracteristicas fisico — quimicas y
organolépticas del producto. Se recomienda su conservacion con el
envase cerrado.

Duracion de 4 meses en Refrigeracion.

ORIGEN / FABRICANTE

IRLANDA

TS0 PREVISTO

Dirigida fundamentalmente a los sectores de pasteleria y hosteleria. No
apto para hornear o freir.

REGISTRO SANITARIO DISTRIBUIDOR 1 5 OZ?OO/GC
ACERGENGS . X . .
Segun los alérgenos mencionados en el anexo |, el producto contiene
leche y sus derivados (incluida la lactosa).
Basado en el Reglamento (CE) 116912011 y posteriores modificaciones.
OGMs

Este producto no contiene ingredientes procedentes de Organismos
Genéticamente Modificados (OGM) con el etiquetado obligatorio de
conformidad con las directivas de la CE N © 1829/2003 y N °© 1830/2003.
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