
 

 

 
 

Especificaciones técnicas 

F1930 (B0480) Salsa de Menta 2 x 2.27 Litros 
 
 

 
1. Ingredientes (en orden descendente): 

Agua, azúcar, corrector de acidez (ácido acético), menta seca (4%), sal, almidón de maíz modificado, 

estabilizantes (goma guar, goma xantana), colorante (clorofilina de cobre), aroma natural. 

2. Consejos para alergias: Ninguno . 

3. Información nutricional g/100g g/100ml g/15ml 

Energía 332kJ /79kcal 351kJ /84kcal 53kJ /13kcal 

Gordo 0,3 g 0,3 g Rastro 

de los cuales Saturados 0,1 g 0,1 g Rastro 

Carbohidrato 16,7 g 17,6 g 2,6 g 

de los cuales Azúcares 13,0 g 13,7 g 2,1 g 

Fibra 2,8 g 3.0g 0,5 g 

Proteína 0,9 g 1.0g 0,2 g 

Sal 1,9 g 2.0g 0,3 g 

S.G. 1.057    

Fuente: Analizado    

4. Atributos sensoriales 

Apariencia /Textura: Base de gel muy suave con fragmentos de hoja de menta visibles. Salsa de menta 

de color verde oscuro. 

Gusto: Distintivo sabor a menta fresca, vinagre fuerte, ácido y dulce. 

Aroma:  Fuerte olor a menta y vinagre. 



 

 

 
5. Parámetros analíticos 

Ácido: 3.75 – 4.25% 

Sal: 1.90 – 2.40% 

Viscosidad en el punto de fabricación pre-embalaje: Bostwick @ 30seconds: 7 – 

11cm pH: <3.3 

6. Sensibilidad del detector de metales: 

3,0 mm Fe, 4,0 mm no Fe, 6,35 mm de acero inoxidable. Verificado antes del inicio, cada hora y al 
final. 
7. Peso embalado 

2 x 2,27 litros. Empacado hasta el peso promedio 

8. Detalles de la unidad de negociación: 

Dos unidades de consumo envueltas en plástico retráctil junto con una mezcla de polietileno de 
baja densidad [LDPE], peso 10 g y etiquetadas con un código de barras de la caja (dimensiones 52 
mm X 101 mm, peso 1 g). 
9. Detalles de empaquetado: 

Tamaño de la caja completa: 120 mm x 242 mm x 236 mm (alto), peso 11 g 

 
Contenedor individual: 2,27 litros natural en plástico de color [Polipropileno PP5 (Barrera EVHO)] 
"Lamicon" 
contenedor con agarre, dimensiones 120 mm X 121 mm X 236 mm (alto), peso 88 g. 

 
Cierre: Tapón de plástico negro [Polipropileno PP5] con precinto en el tapón. Diámetro 80 mm, peso 
16 g. 

 
Etiquetas: una etiqueta de papel para colocar en la parte delantera del contenedor de 140 mm X 85 
mm, peso 2,0 g. Se aplica una etiqueta en la parte posterior del contenedor de 140 mm x 62 mm, 
peso 1,5 g. 

 
Nota: Todos los pesos y dimensiones son aproximados. Los proveedores de envases están 
obligados a confirmar que los envases suministrados cumplen con las normativas de la UE y el 
Reino Unido relativas a la idoneidad para el contacto con alimentos antes del suministro. 
10. Información de palets 

40 cajas por capa, 4 capas de alto. Máximo de 160 cajas por palet. 

11. Vida útil 

A partir de la fecha de fabricación: 24 meses 

Mínimo en la entrega: 12 meses 



 

 

 
12. Condiciones de almacenamiento recomendadas 

Almacén fresco y seco, libre de infestaciones y no expuesto a la luz solar directa. No lo almacene 

junto a material que desprenda olores fuertes. No lo almacene en condiciones de congelación. 

13. Información al consumidor: 

Almacenar en un lugar fresco y seco. Refrigere después de abrir y consuma dentro de las 4 semanas 
posteriores a la apertura y antes de la fecha de consumo preferente. 

14. Datos de salud y seguridad: 
 
No se conocen peligros específicos para este producto. 

Clasificación: producto alimenticio no peligroso en uso 

normal. Físico: material semilíquido. 

Requisitos de transporte: transporte en seco a temperatura ambiente. 

Peligro de incendio: bajo peligro de incendio y explosión: alto punto de inflamación. Extinguir con 

agua o CO2. Eliminación de derrames: Desechar como residuos inocuos. 

Límites de exposición: No se atribuye ninguno. 

15. Plaguicidas 

Se requiere que los proveedores confirmen que los ingredientes suministrados cumplen 

con los niveles máximos de residuos de pesticidas del Reino Unido y la UE antes de 

agregarlos a la lista de proveedores aprobados. 
16. Irradiación 

AAK Foods Ltd. tiene una política de no comerciar con materiales alimenticios irradiados. Los 

proveedores están obligados a declarar el cumplimiento antes del suministro. 

17. Modificación genética 

AAK Foods Ltd. tiene una política de no comerciar con materiales genéticamente modificados. Los 

proveedores están obligados a declarar el cumplimiento antes del suministro. 

18. Requisitos legales 

Hasta donde sabemos, la materia prima y su embalaje cumplen con las normativas vigentes del 

Reino Unido y la UE. 

19. Sistema de Calidad 

AAK Foods opera un Sistema de Gestión de Calidad basado en los principios de HACCP y acreditado 

por el British Retail Consortium (BRC). 



 

 

 

20. Datos de intolerancias alimentarias 

Libre de: Sí No 

Ovoproductos /  

Productos lácteos (incl. lactosa) /  

Trigo y derivados del trigo /  

Gluten /  

Cebada /  

Centeno /  

Triticale /  

Maíz / Maíz  /Almidón de maíz modificado E1422 
/Goma Xantana E415 

Avena /  

Soja y derivados de la soja /  

Otras legumbres  /Extracto De Semilla De Guar En Goma Guar 
E412 

Colores naturales  /Clorofilina de cobre E141 

Colorantes artificiales /  

Aromatizantes naturales  /Aromatizante natural de menta 

Saborizantes artificiales /  

Edulcorantes artificiales /  

Conservantes de dióxido de azufre /  

Sulfitos en concentraciones superiores a 
10 mg/kg o 10 mg/l expresado como SO2 

/  

Benzoatos /  

Otros conservantes artificiales /  

Antioxidantes (BHA / BHT) /  

Otros antioxidantes /  

Glutamatos / MSG añadidos /  

Otros aditivos  /Goma Guar E412 
/Ácido Acético E260 

/Goma Xantana E415 
/ Hidróxido de potasio E525 en cobre clorfilina 

E141 
/ y aromatizante natural de menta 

/Hexacinoferrato de sodio II E535 en sal 

Mostaza /  

Libre de: Sí No 

Apio /  



 

 

 

Ajo /  

Tomate /  

Cacao /  

Frutas /  

Levadura y extractos de levadura /  

Miel /  

Cafeína /  

Gelatina /  

Cacahuetes /  

Todos los demás frutos secos /  

Todos los aceites de frutos secos /  

Derivados de frutos secos /  

Semillas de amapola /  

Otras Semillas  /Goma Guar E412 
Aceites vegetales /  

Otros aceites vegetales /  

Azúcar añadida  /Azúcar 
Sal añadida  /Sal 
Proteína vegetal hidrolizada /  

Grasa animal /  

Productos de carne de vacuno /  

Productos porcinos /  

Productos de origen animal /  

Productos de matadero /  

Pescados, mariscos y productos 
marinos / Crustáceos / Moluscos y 
sus derivados 

/  

Altramuz /  

Otro /  
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21. Datos de intolerancias alimentarias 

Información dietética. Adecuado para: Sí No 

Vegetarianos /  

Ovolacto Vegetarianos /  

Lactovegetarianos /  

Veganos /  

Celíacos /  


