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Sabor:

Aroma:

Textura:

Código de producto acabado:

Versión:

Apariencia

Nombre del producto acabado:

Características sensoriales:

Declaración de ingredientes

Descripción

Bollos de margarina y pasas sultanas 67g

2

7/18/2019

Aroma a galleta dulce.

Bollos grandes de sultana

Sabor dulce con un ligero regusto cremoso.
Ocasional sultana dulce y húmeda.

Bollito de forma hexagonal.
Pasas sultanas visibles en el exterior del bollo.
Parte superior glaseada de color dorado claro.

Engarce visible alrededor de la circunferencia de la parte superior del bollo.
Base marrón dorado.

Circunferencia de color crema.
Grietas evidentes en la mayor parte o en toda la circunferencia a media altura del bollo.

Estructura interna de miga abierta de color cremoso.
Sultanas visibles entre la miga y uniformemente dispersas.

Textura desmenuzable ligeramente seca. Se humedece al masticar. Pasas sultanas húmedas.

Harina de trigo (harina de trigo, carbonato cálcico, hierro, niacina, tiamina), pasas sultanas (11%), azúcar, agua, suero en polvo (leche), aceite de palma, humectante (glicerina vegetal), aceite de colza, gasificantes
(difosfato disódico, bicarbonato sódico), gluten de trigo, almidón de arroz, zumo de uva concentrado, sal, regulador de la acidez (ácido cítrico), huevo campero, conservador (sorbato potásico), emulgente (mono- y 

di-glicéridos de ácidos grasos).



TVC

Moldes

Fibra (g)

Grasa (g)

Primaria:

Levaduras

Proteína(g)

Sal (g)

Salmonella

Energía (Kj)

Secundaria:

Energía (Kcal)

En la apertura:

Escherichia coli

Carbohidratos (g)

Almacenamiento

Recomendaciones:

Enterobacteriaceae

Producto precintado:

Prueba

Parámetro

de los cuales azúcares (g)

de los cuales saturados (g)

Estándar

<10 UFC/g

<1000 UFC/g

<1000 UFC/g

<1000 UFC/g

<100 UFC/g

Negativo en 25g

Embalaje

Peso del producto

Instrucciones de uso

Información nutricional

Codificación de productos

Normas microbiológicas

Caducidad y almacenamiento

Producto vendido por cuenta.
Aprox. 536 g por paquete/ 67 g por bollo (No declarado).

P+12 meses

4,8

0,8

5,1

1,6

293

11,0

43,0

20,0

1231

Sacar del congelador y descongelar durante al menos 2 horas a temperatura ambiente.
Una vez descongelado, no volver a congelar .

Valores típicos, por 100 g

>10Cfu/g

>100 UFC/g

Inaceptable

>10000 UFC/g

>10000 UFC/g

>10000 UFC/g

Vida útil si se mantiene congelado/ 10 días descongelado

Presente en 25 g

Bandeja de PET envuelta con película de OPP termosellada.

Cartón ondulado Estuche encintado en la parte superior e inferior.

Congelado, una vez descongelado conservar a temperatura ambiente.

Frecuencia

Trimestral

Trimestral

Trimestral

Trimestral

Trimestral

Trimestral

Pack - Formato de código de lote :código juliano de 3 dígitos + hora empaquetada + número de línea, por ejemplo 232 13:45 L1 Box - Formato de código de fecha: DD MMM AAA, 
por ejemplo 05 JUL 20.

Mejor antes de código cambiado a medianoche



Especificación del producto acabado

Soja

Halal

Lupin

Leche

Nueces

Huevos

Veganos

Kosher

Ceoliacs

Sésamo

Moluscos

Pescado

Mostaza

Crustáceos

Alérgenos

Cacahuetes

Vegetarianos

Adecuado para:

Apio / Apionabo

Dióxido de azufre / sulfitos (>10mg/kg)

Cereales que contienen gluten

Y

Y

Y

N

N

N

N

N

N

N

N

N

N

N

Contiene (sí/no)

Y

Y

Y

N

N

N

N

N

N

N

N

N

N

N

Sí

No

No

No

No

Sí/No

Contaminación cruzada 

(sí/no)

Información sobre alérgenos e intolerancias

Nuestros productos no contienen OMG ni ingredientes irradiados.

Comentarios

Comentarios

No certificado

No certificado

Sitio sin frutos secos

Sitio sin frutos secos

Contiene leche dentro de suero en polvo y huevo.

Contiene suero en polvo.

Contiene harina y gluten de trigo.

Contiene huevos de gallinas camperas.

Contiene harina de trigo y gluten de trigo.

Tenga en cuenta que este pliego de condiciones debe firmarse y devolverse a Haywood & Padgett en un plazo de 15 días laborables a partir de su recepción. Si no recibimos ninguna comunicación en ese plazo, 

se entenderá que se han aceptado los datos presentes en este pliego.

Contiene SO2 en el azúcar, pero < 10 ppm en el producto acabado, por lo que no 

es declarable.
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