. ALCRUZ

FICHA TECNICA DE PRODUCTO ; A CANARIAS

NOMBRE DEL PRODEUCTO: MEJILLON REBOZADO

PESO NETO 1000g TU1: 9859 TU2: 970g
FORMATO 6x1kg

MARCA IBERCOOK ESTE

NOMBRE COMERCIAL MEJILLON REBOZADO

DESCRIPCION: Mejillén rebozado

METODO DE PESCA Acuicultura

NUMERO DE PIEZAS POR BOLSA 120-140

%’ REBOZADO 60% Tolerancia +/-2%

CODIGO DE BARRAS BOLSA 8411076014976

CODIGO DE BARRAS CAJA 68411076014978

MEJILLON (MOLUSCO) (40%); Rebozado (60%): Agua, harina de TRIGO (GLUTEN), pan rallado (harina de TRIGO (GLUTEN), agua, sal, levadura), almidén, aceite de girasol, sal,
gasificantes (E-450, E-500), zumo de limén concentrado, LACTOSA, espesante (E-417), ajo en polvo y colorante (E-101).

CONTIENE COMO INGREDIENTES: Moluscos, gluten y lactosa.
CONTIENE O PUEDE CONTENER COMO TRAZAS: Huevo, pescado, crustaceos, leche, cacahuete, soja y mostaza.
; HIDRATOS DE ;

VALORES MEDIOS POR 100 g: VALOR ENERGETICO GRASAS CARBONO PROTEINAS SAL

784 K1/ 187 Kcal 549 %649 9g 13g

DE LAS CUALES DE LOS CUALES
SATURADAS AZUCARES
0,79 459
IDENTIFICACION DEL LOTE CCCCCCAAAAMMDDLL CCCCCC: Cddigo de producto AAAA: Afio fabricacion; MM: Mes fabricacion; DD: Dia fabricacion;
IDENTIFICACION DE LA FCP LL: Linea de trabajo; HHHH:Hora fabricacién.
FECHA DE CONSUMO PREFERENTE MM/AAAA MM: Mes; AAAA: Afio.
732 dias desde la fecha de elaboracion (24meses) + dias restantes hasta final de mes.

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO Mantener a < -18°C
CONDICIONES DE TRANSPORTE Las del producto ultracongelado
FREIDORA/SARTEN: No es necesario desc lar. Freir en abund: aceite cali (180°C) d 2-2:30 min. aproximadamente, hasta que estén bien dorados. En sartén, dar la
vuelta a mitad de fritura para formar una cobertura mas crujiente. Escurrir el exceso de aceite después de freir. CONSEJO: Freir en pequefias cantidades para no alterar la temperatura del
aceite. HORNO: Precalentar el horno a 210°C durante 10 minutos. Coloque los mejillones sin en una bandeja con papel de hornear. Meter en el horno durante 6-8

minutos con calor por arriba y por abajo y con el ventilador encendido. Dar la vuelta al producto aproximadamente a mitad del tiempo de coccion.
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. ALCRUZ

A CANRARIARS

2'. Destinado a todo tipo de consumidores excepto lactantes y alérgicos a alguno de sus ingredientes.

CODIGO INTERNO DEL
ENV

ME D ID AS ASE

TIPO DE ENVASE BOB. IBERCOOK ESTE MEJILLON REB. 1 KG 250x340mm (12IBC145)
EMBALAJE 600mmX200mmX150mm (11IBC114)

CAJA 12 MEJILLON REB. IBERCOOK ESTE
PALETIZACION Palet eur 120cm x 80cm

NO de bolsas/caja 6

NO de cajas/palet 104

NO cajas por fila 8

No de filas 13

NO de kgs netos/palet 624Kg

Altura 210cm
Color Dorado
Sabor Ligeramente salado
Olor Sin olores extrafios
Textura Suave y crujiente

TEST E STAND AR MAXIMO MINIMO FRECUENCIA ANALISIS LUGAR
CALVAS ; E:gigzﬁg cada hora final de linea
PEGADOS Ausencia cada hora final de linea
% de CALIDAD Ausencia 90% cada hora final de ||:r|ea
BOLSAS DESPEGADAS Ausencia cada hora final de I[nea
BOLSAS MAL FORMADOS Ausencia cada hora final de linea
BOLSAS SIN MARCAR cada hora final de linea
CAJAS MAL FORMADAS cada hora final de linea
Segun plan analitico de materia prima y producto terminado.
FRECUENCIA
LIMITE MUESTRA METODO DE ANALISIS LAB (I/E) ANALISIS

AEROBIOS MESOFILOS REVIEW* uf 1x105 1x106 n=5c=2 PLATE COUNT Internal Each batch
ENTEROBACTERIAS (lactosa +)* ufc 1x103 1x104 n=5 c=2 COLI ID Internal  Each batch
E. COLI ufc/g 1x10 1x102 n=5 c=2 COLI ID Internal Each batch
LISTERIA MONOCYTOGENES ufc/g: 1x102 1x102 n=5c=0 MINI VIDAS Internal Each batch
SALMONELLA spp: Absence/25g Absence/25g n=5 c=0 MINI VIDAS Internal 1 time per week
STAPHYLOCOCCUS AUREUS ufc/g 1x10 1x102 n=5c=2 RPFA Internal Each batch

El proveedor certifica que ni este material ni, en su caso, los ingredientes que lo componen, proceden de organismos
genéticamgnte modificados, ni han sido contaminados con ADN o proteina genéticamente modificados.
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REGISTRO SANITARIO

REFERENCIAL DE CALIDAD

BEIGNET DE MOULE

CONGALSA S.L.

ALCRUZ

/A A CANARIAS

Pol. Ind. A Tomada Parcelas 13,14 y 15. A Pobra do Caramifial 15940. A Corufia.

Espaiia
ES 26.07741/C CE
IFS y BRC

Aconsommer de préférence avantfin: 0572027
Lo:  0220542025050935 12:50

MSTRIBUITOR IN ROMANIA : SC GROENLANDA SERV SRL, BD ION IONESCU DE
LA BRAD NR G5, ETAJ 1, APT G, SECTOR 1, 013012 BUCURESTL ROMANIA. VAT:
RO31206044. PHOME : #40 21 221 2066

HSTRIBLUTER ZA SREI: “"PRINCIFAL DUO" DOO, Bakona Avakuma bb, Trnava,
32000 Satak, Republika Srbija, Tel. (32370790

BEIGNET DE MOULE

Produit précuit surgelé. Conserver 4 £.48°C. Une fois décongelé, ne pas recongeler.
INGREDIENTS: MOULE (MOLLUSQUE]) (407%) : Enrobage {60%) : Eau, farine de BLE
{GLUTEN], chapebure [farine de BLE (GLUTEN]. eaw, sel. levure), amidon, hulle de
tournesol, sel, poudre @ lever (E-450, E-500). mdtchmnconu TOSE.
apmmuhliEdl?P) poudre d"ail et colorant (E-101). 60% panure. Poulconbenlr des
qusd’OEUF CRSSON, do I:RUS'I'MES de LAIT, SARACHIDES, de SOJA et

de MOUTAR
MI‘.\DEOE PREP.#RM'ION POELE FRITEUSE : sans décongélation préalable. Faire
frire dans wne grande quantité d'huile chawde (180 “C) pendant environ 2.2:30
minutes,

FOUR: Préchauffez & four & 210 °C pendant 10 minutes. Placez dans b fous pendant
58 minutes avec la chaleur en haut et en bas et e ventilateur en marche,

Valeurs mutritionnelles pour 100g; Energle T84 kJ 1 187 keal; Matiéres grasses 5.4 a;
dont acides gras saturés 0,7 g; Glucides 26 g: dont sucres 4.5 g; Protéines 8 g; Sel
139
Fabriqué par : COMGALSA, S L., POLIGONO INDUSTRIAL A TOMADA, PARCELAS
13,14y 18, IMPI:‘BRADOQﬂRﬁIMINM. A CORLURA [ESPAGNE)
PDIDSI’EI’ VIOIR L'EMBALL,
* Pusde contener trazas de I:M:#HUETE Mooke 4 CwA P CHeRW oT DRCTELM
- Miize obsahovat stopy ARASID0 - Mole sadriavati tragove KEGRIKI . Mrropei va
rrepetyel gvn SIETIKITEMN - Myomokban FOLDMOGYOROT tartalmazhat - Mote
zawierad Sladowe Bodcl ORZESIHOW DEMNYCH - Poate contine urme de ARAHIDE
~MoZe da sadrii tragove KEIRIMLIA,

Consumir preferentemente antes del fin de: / HaH- Qosbp Oo: f Spotrebujete nejlépe do: f

Najbolje upotrijebiti do: / Avdhwon kord npnnpnvn TIpvG emrd To TEAog: A fnmrasztas lehetoleg

ajanlott ezen datum elott: / Majlepiej spozye przed b of A sec ferinta, inainte 05 ¢ 2027
de sfargitul lui:/ Najbolje upotrebiti dof A consommer de préférence avanfl'n

Lote: / NapruQa:f Sarze: ! Broj proizvodne serije: / NapriAa:/ Csomaget: / Partii: f Lotul: / Lot: D220542025050935
Fabriqué par : CONGALSA, S.L., POLIGONO INDUSTRIAL A TOMADA, PARCELAS 13, 14 y 15, 15940 POBRA DO CARAMIFIAL - A CORUNA (ESPAGNE).

DISTRIBUITOR IN ROMANIA : 5C GROENLANDA SERV SRL, BD ION IONESCU DE LA
BRAD NR 65, ETAJ 1, APT 6, SECTOR 1, 013212 BUCURESTI, ROMANIA, VAT:

ROF1206044. PHOMNE : +40 21 221 2966,

DISTRIBUTER ZA SRBIJU: "PRINGIPAL DUO" DOO, Dakona Avakuma bb, Trnava,

32000 Caéak, Republika Srbija, Tel. 032/370-790

Produit précuit surgelé. Conserver a =-18°C. Une fois décongelé, ne pas recongeler.
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Nombre
Fecha y firma

Ménica Cascallar

José Ramon Nufiez

ALCRUZ CANARIAS S.L. C.I.F.: B-35125582 LANZAROTE TELEFONOS: 928-821458/59 ARINAGA
TELEFONOS: 928-184044/188664 FUERTEVENTURA TELEFONOS: 928 532289 CENTRAL: POL. IND.PLAYA
HONDA- 35509. SAN BARTOLOME — LANZAROTE EMAIL: central@alcruzcanarias.com Inscrita en Reg. Merc.
Las Palmas. Fol. 21 Tomo 565 N.188 Sec. 2 Hoj. 4206 Ins. 1, C.I.F.: B-35125582
Email: central@alcruzcanarias.com; web: www.alcruzcanarias.com




