ALCRUZ

‘ CANARIAS FICHA TECNICA DE PRODUCTO

DENOMINACION DE PRODUCTO

CHURRO RECTO (LARGO)

e _l'-

DESCRIPCION DE PRODUCTO

Masa con forma alargada sometida a un proceso de ultracongelacion y destinada a ser consumida una vez frita

INGREDIENTES (en orden decreciente)

Agua, harina de TRIGO (GLUTEN) y sal

PRESENTACION Y PESOS

Largo: 110-120 mm
Grosor: 183 mm
Peso: 21+2 g
Unidades/kg: 43-52 Uds. aproximadamente

PROPIEDADES ORGANOLEPTICAS

Sabor: tipico de churro
Olor: tipico de churro
Color: dorado
Textura: crujiente

INFORMACION NUTRICIONAL (por 100g de producto)

Energia 553 KJ / 130 Kcal
Grasas 05g

de las cuales saturadas | 0,1g

Hidratos de Carbono 29¢g

de los cuales azucares 15¢g

Proteinas 33g

Sal 091g

TIPO DE PROCESADO

Producto ultracongelado

ALMACENAMIENTO Y DISTRIBUCION

Almacenamiento en cdmaras de conservacidn de productos terminados congelados a temperatura inferior a —182C.
Distribucidn en vehiculos a temperatura controlada, debidamente autorizados para su uso.

CONSERVACION

Debe conservarse a temperatura inferior a —182C y consumirse antes de 18 meses desde la fecha de congelacién. No
volver a congelar una vez descongelado.

POBLACION DE DESTINO

Destinado a toda la poblacién excepto a alérgicos e intolerantes a alguno de los ingredientes de su composicién.

NO APTO para celiacos
APTO PARA veganos, vegetarianos ovo-lacteos y lacto-vegetarianos (*)

(*) Tener en cuenta posibles trazas



FICHA TECNICA DE PRODUCTO

La vida util es de 18 meses desde la fecha de congelacién en las condiciones de almacenamiento y distribucidn indicadas.
La etiqueta indica: Consumir preferentemente antes de fin de ... MM/AAAA (MM es mes, AAAA es afio).

El lote de producto estd formado por ABBCCDDDDDD-L1/L2/L3, siendo: A (dia de produccién)- BB (semana de
produccion)- CC (ultimas dos cifras del afio en curso)- DDDDD (cédigo de producto)- L1/L2/L3 (linea de produccidn)

Freir, sin descongelar, en abundante aceite muy caliente, a temperatura 180-2009C, durante 3-4 minutos

aproximadamente hasta que estén dorados. Se recomienda no introducir una gran cantidad de churros en la freidora o
sartén y remover frecuentemente para evitar que se peguen entre si.

N=5 Listeria monocytogenes No detectado/25 g
Aerobios mesofilos < 10%fc/g
Coliformes < 10%ufc/g
E. Coli < 10%fc/g
S. aureus < 10tfc/g
Salmonella spp. No detectado/25 g

Producto en conformidad con la legislacion vigente aplicable:

4+ OGM: Las materias primas utilizadas en la fabricacién del producto no contienen organismos modificados
genéticamente en base a la informacion aportada por los proveedores.

4+ CONTAMINANTES: Las materias primas utilizadas en la fabricacién del producto estan garantizadas a nivel de
seguridad alimentaria y cumplen con la legislacidn aplicable en micotoxinas, metales pesados, pesticidas y
microbiologia en base a la informacién aportada por los proveedores.

4 IRRADIACION: El producto no ha sido tratado con radiacién ionizante y no contiene ingredientes irradiados.

Como Posible
ALERGENOS ingrediente contaminacién
(*) cruzada (**)

RReal's Qs SPSBRr A E Poch g s bggs 2 ena espelta + -
Crustaceosy-productos-a-base decrustaceos - _
Pescadoy productosabase de pescado -

Huevos y productos a base de huevo -

Cacahuetes y productos a base de cacahuetes B +
Soja y productos a base de soja B B
Leche y sus derivados (incluida la lactosa) B .

Frutos de cascara (es decir, almendras, avellanas, nueces, anacardos,
pacanas, castafia de Par3, pistachos a alfdncigos, macadamias o nueces de +

Australia) y productos derivados
Apio y productos derivados
Mostaza y productos derivados (avellana)

+

Granos de sésamo y productos a base de granos de sésamo -

Didxido de azufre y sulfitos en concentraciones superiores a 10mg/kg o +

10mg/litro expresado como SO2

Altramuces y productos a base de altramuces
Moluscos y productos a base de moluscos

-: Ausencia / +: Presencia

*Alérgeno presente en el producto final como resultado de la incorporacién como ingrediente utilizado en la elaboraciéon
del producto.

** Contaminacion cruzada con ingredientes alergénicos en sus procesos tanto de fabricaciéon como de distribucién y
almacenaje.



FICHA TECNICA DE PRODUCTO

FORMATO: CAJA 4 KG - 2 BOLSAS DE 2 KG (2x2KG)

cODIGO: 010009

ARTICULO: CHURRO RECTO (LARGO) 2x2KG FRISE

Medidas 490x275mm
Peso neto 2 kg
Material LDPE
CHURRO RECTO
Informacion nutricional en 1009 producto
ENVASE PRIMARIO Producto ultracongelado )
e, Valor Energético 553 k3/130 kcal
Ingredientes: Agua, harina de TRIGO Grasas 0,5g
(GLUTEN) y sal - de las cuales Saturadas 0,19
Posibles trazas de: leche, soja, huevo, Hidratos de Carbono 299
frutos de cascara (avellana) y mostaza. - de los cuales Aziicares 1,59
Peso neto: 2 KG Proteinas 3390
: sal 0,919
Impresién Lote: 021325010000L1 14:42
Consumir preferentemente antes del fin de: 09/2026
Conservar a —18°C. No volver a congelar ]
una vez descongelado |
Modo de preparacion: Freir, sin descongelar, en abundante aceite |
iy caliente, a temperatura 130:100‘{, durante 3-4 minttos 1
aproximadamente hasta que estén dorados. Se recomienda no 260070017100
introducir una gran cantidad de churros en la freidora o sartén y
remover frecuentemente para evitar que se peguen entre si. =~ @
-
tD CiA
EAN13 8426007001710
Medidas 37x22x18 (+/- 1) cm
Peso neto 4 kg
ENVASE SECUNDARIO Material Cartén ondulado
CHURRO RECTO (2x2 kg) reso NeTo: 4 kg
PRODUCTO ULTRACONGELADO. MANTENER A -18°C UNA VEZ DESCONGELADO NO VOLVER A CONGELAR
- B LOTE: 021825010009L1**
y Impresion CONSUMIR PREFERENTEMENTE ANTES DEL FIN DE: 10/2026
||IIUI ll}BG?!ﬂU?BJ"&DbJ# 'Hﬂil Eé'FUl]D!I'Elulil DU!SZSU!I]!L.‘I |‘|
DUN14 08426007001055
Medidas 1,2x0,8x2,2 m
PALLET
Peso neto 484 kg
Ndmero de cajas/base 11
Numero de alturas 11
Numero total de cajas 121




FICHA TECNICA DE PRODUCTO

FORMATO: CAJA 4 KG - 4 BOLSAS DE 1 KG (4x1KG)

c6DIGO: 010012

ARTiCULO: CHURRO RECTO (LARGO) 4x1KG FRISE

Medidas 340x270 mm
ENVASE PRIMARIO Peso neto 1kg
Material BOPP+PALAM
11/2022 13:44
mereser 031821010012L1
EAN13 8426007001116
Medidas 37x22x18 (+/- 1) cm
ENVASE SECUNDARIO Peso neto 4kg
— .‘ Material Cartéon ondulado
"y
- e CHURRO RECTO (4x1kg) reso NeTo: 4 kg
. PRODUCTO ULTRACONGELADO. MANTENER A -18°C, UNA VEZ DESCONGELADO NO VOLVER A CONGELAR
., LOTE: 031925010012L1%%
o |‘|Sin’i"i‘mi|FER£|NTE‘hi||E|NTE AmEi‘DEli T“lﬁilu -
DUN14 18426007001113
Medidas 1,2x0,8x2,2 m
PALLET
Peso neto 484 kg
NUmero de cajas/base 11
Numero de alturas 11
Numero total de cajas 121




FICHA TECNICA DE PRODUCTO

FORMATO: CAJA 3,5 KG - 7 BOLSAS DE 500g (7x500g)

c6DIGO: 010015 ARTICULO: CHURRO RECTO (LARGO) 7x500g FRISE
Medidas 270x270 mm
ENVASE PRIMARIO Peso neto 500 g
Material LDPE
CHURRO RECTO
. Produq_:to RS RdD Valor Energético 553 k3/130 kcal
Ingredientes: Agua, harina de TRIGO Grasas 0,59
(GLUTEN) y sal - de las cuales Saturadas 01g
Posibles trazas de: leche, soja, huevo, Hidratos de Carbono 9g
frutos de cascara (avellana) y mostaza. - de los cuales Aziicares 1,50
Peso neto: 500 g Proteinas 3349
Lote: 031325010015L1 12:45 L 9919

Impresion
Consumir preferentemente antes del fin de: 09/2026
Conservar a —18°C. No volver a congelar
una vez descongelado
Modo de preparacion: Freir, sin descongelar; en abundante aceite
muy caliente, a temperatura 180-200°C, durante 3-4 minutos
aproximadamente hasta que estén dorados. Se recomienda no Bk 24007 WODTOTaN
introducir una gran cantidad de churros en la freidora o sartén y
remover frecuentemente para evitar que se peguen entre si. ®
: @) [
EAN13 8426007001079
Medidas 37x22x18 (+/- 1) cm
Peso neto 3,5 kg
ENVASE SECUNDARIO .
Material Cartén ondulado

PRODUCTO ULTRACONGELADO. MANTENER A -18°C.
LOTE: 032021010015L1%*#

i< .
| i\ﬂ‘ CHURRO RECTO (7x500G) reso neTo: 3,56

Impresién CONSUMIR PREFERENTEMENTE ANTES DEL FIN pE: 11/2022
|!|Dl )1!$2|600?0|D10?6|<]Tl221 IDD(|IDJIJS!I!ZIOI|!0|15L] ||
DUN14 18426007001076
Medidas 1,2x0,8x2,2 m
PALLET
Peso neto 423,5 kg
NUmero de cajas/base 11
Numero de alturas 11
Numero total de cajas 121
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