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Taco Shell

n de Producto & Proceso / Pro t & Process Descri

Los Taco Shell son tortillas de maiz amarillas dobladas que se frien en aceite de girasol. Posteriormente son envasadas y se colocan en cajas que son paletizadas.
El taco Shell es crujiente se puede rellenar con cualquier ingrediente de su eleccién. Una combinacion clasica es con carne picada, verduras, salsa de taco y queso rallado

Taco shells are folded yellow corn tortillas which are fried in sunflower oil. They are then packed and placed in boxes that are palletized.
These crispy taco shells can be filled with any ingredients of your choice. A classic combination is with minced meat, vegetables, taco sauce and grated cheese.

Declaracion de Ii ntes / Ingredient Decl;

Harina de maiz, Aceite Vegetal (Girasol), Agua, Sal

Corn flour, Vegetable oil (sunflower), Water, Salt.

Alérgenos olerancias/ Allergens or intolerances

Presencia / Present | Ausencia / Absence| Trazas / Traces

Cereales que contienen gluten / Cereals containing gluten and products thereof - X -
Crustaceos / Crustaceans and crustacean products - X -
Huevos y ovoproductos / Eggs and egg products - X -
Pescado y productos a base de pescado / Fish and fish based products - X -
Cacahuetes y productos a base de cacahuetes / Peanuts and peanut based products - X -
Soja y sus derivados / Soybeans and soy products - X -
Leche y productos lacteos / Milk and dairy products including lactose - X -
Frutos de céscara / Nuts - X -
Apio y productos derivados / Celery and products thereof - X -
Mostaza y productos derivados / Mustard and products thereof - X -
Granos de sésamo / Sesame seeds and products made from sesame seeds - X -
D_ioxido de azufre y sulfitos en concentraciones superiores a 10 mg/kg / Sulfur dioxide and sulphites in concentrations R X ;
higher than 10 mg/kg

Altramuz y productos derivados / Lupin and its derivatives - X -
Moluscos y productos a base de moluscos / Molluscs and its derivatives - X -

Politica de Control de Organismos Modificados Geneticamente / Genetically Modified Material Control Policy

Mission Foods se compromete a la produccion de productos de calidad, que no contengan materiales derivados de fuentes modificadas genéticamente reales o potenciales.

Mission Foods is committed to the production of Quality products, which do not contain materials which have been derived from actual or potentially genetically modified sources.

Caracteristicas Organolepticas / Organoleptic characteristics

Color / Colour Amarillo con puntos de tostado / Yellow with brown toast points
Textura / Texture Crujiente / Crispy
Sabor & Aroma / Taste & Aroma Sabor tipico del maiz. No hay notas detectables / Typical corn taste. No off notes detectable
Tortilla amarilla de maiz doblada con puntos de tostado marrones. / Folded yellow corn tortilla with brown toast
Aspecto / Appearance points

Fecha de Caducidad & Condiciones de Almacenamiento / Shelf life & Store conditions

Fecha caducidad / Best Before 365 dias / 365 days

Almacenar en un lugar fresco y seco, 10-25°C. Después de abrir almacenar los productos en un recipiente

Conservacion / Conservation hermético / Store in a cool and dry place, 10-25°C. After opening store the products in an airtight container

ALCRUZ CANARIAS S.L. C.L.F.: B-35125582 LANZAROTE TELEFONOS: 928-821458/59 ARINAGA TELEFONOS: 928-184044/188664
FUERTEVENTURA TELEFONOS: 928- 532289 CENTRAL: POL. IND.PLAYA HONDA- 35509. SAN BARTOLOME — LANZAROTE EMAIL:
central@alcruzcanarias.com Inscrita en Reg. Merc. Las Palmas. Fol. 21 Tomo 565 N.188 Sec. 2 Hoj. 4206 Ins. 1, C.I.F.: B- 35125582 Email:

Pagelof3

central@alcruzcanarias.com; web: www.alcruzcanarias.com




. ALCRUZ CAMARY

(A A CANARIAS FROZEN
Valor Energético / Energy (KJ/Kcal) 2024/ 484
Grasa total / Fat (g) 23.5
de las cuales saturadas / of which saturates (g) 2.7
Hidratos de Carbono / Carbohydrate (g) 58
de los cuales azucares / of which sugars (g) 3.5
Fibra alimentaria / Fibre (g) 5.5
Proteina / Protein (g) 6.7
Sodio/Sodium (g) 0.3

Analisis Fisico-Quimicos / Physical & Chemical Standards

Humedad / Humidity (%) 4,5%- 6,0%

pH N/A

Aw -
Instrucciones de Uso / Instructions for use

Los Taco Shell siempre deben almacenarse en contenedores o envases cerrados, esto garantiza la maxima frescura y vida util. Son fragiles y no se debe apilar o almacenar nada en la
parte superior de las cajas. No refrigerar o congelar.

Taco shells should always be stored in closed containers or packages, this ensures maximum freshness and shelf life. Both are fragile and nothing should be stacked or stored on top
of boxes. Do not refrigerate or freeze.

Recomendacion de Preparacion / Preparation Recommend

Para calentar el Taco Shell, coléquelos en un horno precalentado a 150°C durante aproximadamente 6 minutos.

To heat the taco shell place them in a preheated oven of 150°C for approximately 6 minutes.

Producto destinado para consumidores / Product destined for consumers

SI/YES NO/ NO
Celiacos / Celiac X
Veganos / Vegans X
Vegetarianos / Vegetarians X
Halal X
Kosher X
Otros / Other: ........cccocuvcuvcuecinrieninnins X

Analisis Microbiolégicos / Microbiological Standards

T.V.A.(Total Viable Count) <100.000 cfu /g
Enterobacteriaceae < 100 ufc/g
Salmonella spp Ausencia/25g / Absent/25g
Escherichia coli Ausencia/1g / Absent/1g
Staphylococcus coagulasa positivo / positive coagulase <10U.F.C/g
Listeria monocytogenes Ausencia/25g / Absent/25g
Mohos & Levaduras / Mould &Yeast <500 ufc/g

Fecha / Date 16-04-19

Aprobado por / Approved by Beatriz Sanchez

Version / Version 1
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Descripcion de Producto / Product Description

Parametros de Producto / Product Parameters

Taco Shell

Envase primario / Primary Packaging

Units per Primary Packaging

Peso Unidad / Unit Weight (g) 12
Tolerancia de Peso / Weight Tolerance (%) + 5%
Diametro / Diameter -
Tolerancia de Diametro / Diameter Tolerance -
SKU 29209

20

Tipo de Envase / Package Type

Film

Material de envase / Packaging Material

Film transparente / Clear film

Anchura de Paquete / Packaging Width (mm) 140
Largo de Paquete / Packaging Length (mm) 210
Peso de Envase Vacio / Empty Packaging Weight (g) 3

Peso Neto Paquete / Package Net Weight (g) 240
Peso bruto de Paquete / Package Gross Weight (g) 243

Condificacion Paquete / Packaging Coding

Envase Secundario / Secondary Packaging

Unid. Por envase Secundario / Units per Second. Packaging 10
Peso Neto / Net Weight (Kg) 2.4
Peso Bruto / Gross Weight (Kg) 243
Altura / Height (mm) 152
Anchura / Width (mm) 240
Largo / Length (mm) 501
Cubicaje de Envase Secundario / Second. Pack. Volume (m?®) 0.0183

Condificacion Envase Secundario / Second. Pack Coding

Configuracion de Pallet / Pallet Configuration

Lote / Batch

Consumo preferente / Best Before: (dd/mm/aa)

Cajas por Pallet / Boxes per Pallet 99
Cajas por Fila / Boxes per Layer 9
Numero de Filas / Number of Layers 11
Dimensiones Pallet (largo X ancho) / Pallet Dimensions (length X width) (m) 1.2x1.8
Altura de Pallet / Pallet Height (m) 1.82
Cubicaje de Pallet / Pallet Volume (m?) 2.035
Peso Neto de Pallet / Pallet Net Weight (Kg) 237.6
Peso Bruto de Pallet / Pallet Gross Weight (Kg) 265.6

Condificacion Pallet / Pallet Coding

Lote / Batch: TXXXXXXX XXX

Consumo preferente / Best Before: (dd/mm/yy)

Fecha / Date

16-04-19

Aprobado por / Approved by

Beatriz Sanchez

Version / Version

1




