
Elaborado /  Issued b y:

2.0 E SPECIFICACIONES T ÉCNICAS / D ETALLES T ÉCNICOS

Clasificación de peso

Congelación / Freezing

3.0 N ORMAS M ICROBIOLÓGICAS

Microorganismos / M icroorganismos
Salmonella t yphimurium/ S almonella t yphimuri
um Salmonella e nteritidis/ S almonella e nteritidis 

Cortes de pollo congelados, media pechuga deshuesada  y sin  piel. 140 g  /unidad

Supervisor  de  I+D/  Supervisor  de  I+D

Túnel  continuo

Ausencia  /    Ausente/25g
Ausencia /  Ausente/25g

Fuente: R eglamento C E N °2073/2005 y /y R eglamento  CE  N°1086/2011

4.0 N ORMAS F ÍSICO QUÍMICAS

Parámetros 

Relativo d e h umedad y  p roteínas. 

Fuente: R eglamento C E n º 5 43/2008

Estándares / E stándares

Máximo /  Máximo  3.4

5.0 D ESCRIPCIÓN D E  INGREDIENTES

No a plica / N o a plica

INACEPTABLE /  INACEPTABLE

Aprobado /  Aprobado  por:
Responsable d e C alidad/ R esponsable d e C alidad

ESPECIFICACIÓN

Analista d e  I+D/ A nalista d e  I+D

PRODUCTO /  ESPECIFICACIÓN D EL  PRODUCTO

1.1 P RODUCTO E STÁNDAR / P RODUCTO E STÁNDAR

Patrones  máximos /  Estándares  máximos

PRODUCTO / P RODUCTO

140g m ás

1.0  DESCRIPCIÓN D EL P RODUCTO /  DESCRIPCIÓN  DEL P RODUCTO
Media pechuga, deshuesada, sin piel, sin  filete,  fresca, clasificada desde 140g, formato natural, interhoja alveolar (Una  
forma de  intercalar  los productos  intercalando  los cortes, y  en la primera capa se disponen los cortes dejando espacio
entre ellos,  después  se coloca  lámina de plástico  se coloca, la segunda capa se hace acomodando los cortes en los
espacios   que quedaron en  la primera capa y  así sucesivamente).

Verificado / C omprobado  por:



Elaborado / I ssued  by:
Analista d e I +D/  Analista  de  I+D

6.0 A LÉRGENOS /  ALÉRGENOS

Altramuz y  d erivados /  Altramuz y  p roductos d erivados * **

Moluscos y  d erivados /  Molluscs a nd p roducts d erived * **

Ingredientes / I ngredientes

PRODUCTO / E SPECIFICACIÓN D EL P RODUCTO
ESPECIFICACIÓN

Verificado / C omprobado p or:

Supervisor d e I +D/ S upervisor d e  I+D

Cereales  que  contienen  gluten ( trigo, c enteno, c ebada, a vena, e spelta, k amut o  s us  variedades  hibridadas)  

y p roductos a   base  de  cereales / C ereales q ue c ontienen g luten, e n c oncreto: t rigo, c enteno, c ebada,  

avena, e spelta,  kamut  o  sus v ariedades h ibridadas, y   los m ismos p roductos*

Crustáceos  y d erivados /  Crustáceos y  p roductos d erivados * 

Huevos  y d erivados /  Eggs a nd d erived p roducts * 

Pescados y  d erivados /  Fish a nd d erived p roducts * 

Maní y   productos  derivados / A mendoins y  d erivados * 

Soja y  d erivados /  Soybeans a nd p roducts d erived * 

Leite d e  todas  especies  de m amiferos e  d erivados ( incluindo  lactose) / M ilk  and p roducts  thereof  

(including  lactose)  *  

Almendras ( Prumus  dulcis,  sin.: P runusamygdalus, A mygdaluscommunis  L) a  p artir d e d erivados /  Almendras  

(Prumus d ulcis,  sin.:  Prunusamygdalus, A mygdaluscommunis L ) y  p roductos d erivados  

*

Avellanas  (Corylus  spp)  y d erivados / A vellanas ( Corylus s pp ) y  p roductos  derivados  *

Castanha  de  caju  (Anacardium O ccidentale ) e  d erivados / A nacardos ( Anacardium O ccidentale )  

y p roductos  derivados  *

Nueces d el  Brasil  (Bertholletia  excelsa ) y  d erivados / N ueces d el B rasil  (Bertholletia e xcelsa )  y p roductos  

derivados  *

Nueces d e  macadamia  ( Macadamia s pp) o  d e Q ueensland y  d erivados / M acadamia  or Q ueensland  nuts  

(Macadamia  spp )  and  products d erived * 

Nueces  ( Juglans  spp )  y p roductos d erivados / N ozes ( Juglans s pp ) a nd d erived  products * 

Nueces  (Carya  spp )  y d  erivados / P  ecan n  uts ( Carya s  pp ) a  nd d  erived p  roducts
*
Pistachos ( Pistacia  spp)  y d erivados / P istachos ( Pistacia s pp ) y  p roductos  derivados  *

Piñones ( Pinus  spp) /  Piñones ( Pinus s pp ) * *

Castañas s pp  (Castanea  spp) / A nacardos s pp ( Castanea s pp )**
Látex N atural /  Látex  natural **

Aipo y  d erivados /  Apio  y p roductos d erivados * **

Mostaza y  d erivados /  Mustard a nd d erived p roducts * **

Semillas d e  sésamo y  p roductos d erivados * **

Dióxido d e  azufre  y s ulfitos  en c oncentraciones s uperiores a  1 0 m g/kg o  1 0 m g/litro e n  términos d e S O2  

total, c  alculado  para  productos  listos p  ara e  l c  onsumo o   r econstruidos s  egún  las  instrucciones  del  

fabricante  ***

Presencia /  Presencia

Aprobado p or:

Responsable  de C alidad/ R esponsable  de  Calidad

incógnita

incógnita

incógnita

incógnita

incógnita

incógnita

incógnita

incógnita

incógnita

incógnita

incógnita

incógnita

incógnita

incógnita

incógnita

incógnita

incógnita

incógnita

incógnita

incógnita

incógnita

incógnita

incógnita

Sim /  Sí No/No

incógnita

*RDC N  ° 7  27, d  e 1   d  e  julio d  e 2  022    A  NVISA y  /y R  eglamento  UE  N°  1169/2011  del  Parlamento  Europeo  y  del  Consejo,  de  25/10/11.

**RDC  nº 7 27, d e 1  d e  julio d e 2 022    A NVISA

***Reglamento U  E n  º 1  169/2011  del  Parlamento  Europeo  y d  el  Consejo,  de  25/10/11.

Puede c ontener

Puede c ontener/



Tipo / T ype
Material / M aterial

Cor / C olor

Dimensiones

Código / C  ódigo S  IF 5  16

Capacidad

Vacío / V acío

Número d e p iezas/paquete /  Número d e p iezas/
bolsa

Producto m ixto

Sin c arimbo / S in s ello

Sello b orroso / S ello b orroso

Etiqueta  cambiada

8.0 E MBALAJE / E MBALAJE

Etiquetas S IF 5 16

Sello S IF / S ello S IF

Cierre d e e mbalaje s ecundario
/Cerrando e  l p  aquete  secundario

Elaborado / I ssued b y:
Analista d e  I+D/ A nalista d e  I+D

con grasa 

Con raspados óseos 

Con huesos >  0 ,5cm  

Con huesos <  0 ,5cm  

Con cartílago g rande > 0,5cm 

Con cartílago p equeño  <0,5cm 
Con hematoma 

Con pérdida de sangre 
Cocido
Con un pedazo de piel

Piezas  dañadas
Error p eso  final d e  las p iezas  >2g

7.0 N ORMAS D E I NSPECCIÓN /  NORMAS D E  INSPECCIÓN
Defectos /  Defectos

5

0

5

5

10

7

7

5

5

7

7

3

0
0

0

0

0

PRIMARIA /  PRIMARIA

láminas  de  plástico
CABEZA D E P EBD / L DPE HDPE

Azul /  Blue

725x1150x0,04mm  y  
750x550x0,02mm
30547 /  30532

15  kg     Panal  de  miel  entrelazado

7  capas  de  productos

No  aplica /  No  aplica

No  aplica /  No  aplica

No  aplica /  No  aplica

No  aplica /  No  aplica

No  aplica /  No  aplica

Supervisor  de  I+D/  Supervisor  de  I+D

COPIA  NO C ONTROLADA

Rechazos
15

6

0

6

6

11

8

8

6

6

8

8

4

0
0

0

0

0

Aprobado /  Aprobado  por:
Responsable d e C alidad/ R esponsable d e C alidad

%

7,0

2,5

0,0

2,5

2,5

5,0

3,5

3,5

2,5

2,5

3,5

3,5

1,5

0,0
0,0

0,0

0,0

0,0

SECUNDARIO

Caja  de  cartón /  Caja  de  cartón

cartón  corrugado
Pardo /  Marrón

Fondo /  Fondo 560x360x100mm
Tampa / S uperior   570x395x100mm

103103 /  198589

No  aplica /  No  aplica

No  aplica /  No  aplica

1 N ota /  señalando /  1
Identificación    1 99684 /  identificación
2

Empaquetado  retráctil

Acepta 
1 4

Límites p ara  200  piezas / L ímites p ara  200  piezas

ESPECIFICACIÓN
PRODUCTO /  ESPECIFICACIÓN D EL  PRODUCTO

15  kilos

Verificado / C omprobado  por:

Pechuga  leñosa  puntuación  2 /  Pechuga  leñosa  puntuaci

ón    2

Pechuga l eñosa p untuación 3  / P echuga  leñosa  puntuaci

ón 3 



Elaborado /  Issued  by:

Destino / D estination

9.0  MARCA / M ARCA

Copacol

EJEMPLO  PRIMARIO

Sello d e  ejemplo

Ejemplo  de  identificación  
de s ello

11.0  INFORMACIÓN A DICIONAL

Solicitud

10.0 V IGENCIA  Y T EMPERATURA D E C ONSERVACIÓN
Validez / V alidez 7 29 d ías / 7 29 d ías C ondiciones  de a lmacenamiento y  d istribución /  

Almacenamiento y  C onservar c ongelado a    18ºC o  m enos / M antener c ongelado a    18ºC o  c ondiciones d e d istribución m ás f rías.

DD/MM/AA
DD/MM/AA

No a plica / N o a pli

ca

No a plica / N o a plica

COPIA  NO C ONTROLADA

Unión  Europea /  Unión  Europea

EPC 045/05
Versión /  Versión:

20

DD/MM/AA
DD/MM/AA
14/06/17

13/06/19

14/06/17
13/06/2019
1406201701

EJEMPLO  SECUNDARIO

PRODUCTO /  ESPECIFICACIÓN D EL  PRODUCTO

Analista d e  I+D/ A nalista d e  I+D
Aprobado / A probado p or:

Supervisor d e I +D/ S upervisor d e I +D R esponsable d e C alidad/ R esponsable d e  Calidad

Página:  4 d e  4

Consumir  después  de  cocido, a sado  o  frito    E ste p roducto,  si s e m anipula  
incorrectamente, s  e c  onsume  crudo y  /o s  e m  antiene  a u  na  temperatura  
de  almacenamiento  inadecuada,  puede  causar d años  a  la s alud. /  
Consumir  después  de  cocinar, h ornear o   freír    E ste p roducto  si s e  
manipula  incorrectamente,  se c ome  crudo y /o s e m antiene  a u na  
temperatura  de  almacenamiento  inadecuada  podría  causar d años a   la s alud.

ESPECIFICACIÓN

Formato  Carimbo / F ormato  Sello

Verificado / C omprobado  por:

Código /  Código:

Machine Translated by Google
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