Producto Puré de frambuesa Estilo Pasteurizado
- A LC R M Z Origen Serbia Tamano Vaso plastico cerrado de 1
Frut
/# A CANARIAS ruta ke
Variedad Williamette
FROZEN
Composicion Descripcion Porcentaje
FRAMBUESAS 90 %
AZUCAR 10 %

Puré hecho de frambuesas recolectadas en su punto optimo de maduracion. Las frambuesas se
tamizan para separar el jugo de la pulpa. El puré se pasteuriza.

Caracteristicas fisicas Descripcion Tolerancia por
1000g
Materia extrafa Cualquier material extrafio, no vegetal, o vegetal toxico NINGUNO
Material vegetal ajeno Cualquier material vegetal no toxico, no proveniente de la planta madre. NINGUNO
Material vegetal Cualquier material vegetal no toxico, proveniente de la planta madre > 1 mm de longitud y NINGUNO

anchura (diametro)

Cualidades organolépticas

Descripcion

Color

Rojo oscuro.

Olor Tipico de las frambuesas, sin olores extranos.

Sabor Tipico de las frambuesas, sin sabores extranos.

Textura Puré homogéneo.

Envasado Descripcion

Presentacion Tamano correcto del producto, limpio, sin danar y paletizado.

Marcado Grande, claro y completamente legible. Debe incluir: Nombre, variedad, peso, lote de produccion y fecha de
caducidad. Nombre y direccion del productor.

Sellado 100% cerrado, fuerte y limpio. Cajas: Cinta azul bien adherida a la caja, no arrugada. Las alas de la caja coinciden

cuando se cierra. Los palets estan cubiertos por una capa de plastico.

Situacion en la linea de
produccion

Cerrado en plastico azul, apto para contacto con alimentos. Doblado sobre el producto para taparlo y protegerlo
completamente. Suficientemente fuerte para permitir el desencajado sin romperse.

Control de produccion

Descripcion

HACCP

Un plan de HACCP esta implementado.

Deteccion de metales

No se detectan metales. El puré pasa un tamiz de 1 mm.

Controles de temperatura

Temperatura del producto envasado final no debe superar los -18°C (congelado) o 6°C (enfriado)

Controles de peso

No se envasan pesos inferiores < peso nominal

Estandares microbiologicos Ref. Proveedor Estado producto

Target/g Maximo/g Agroquimicos Cfr EC & indiv. Legislacion del pais
TVC <30 000 300 000 Metales pesados Cfr EC & indiv. Legislacion del pais
Total Coliforms <100 1 000 Otros contaminantes Cfr EC & indiv. Legislacion del pais
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E.Coli <10 10 GMO Ausencia cfr EC 1829/2003 & 1830/2003
Staph. Aureus <10 100 lonisacion No
Salmonella ausencia/25g ausencia/25g
Listeria mono. ausencia/25g ausencia/25g Calidad quimica
Brix @ 20°C 16.6 - 20.6
pH 2.3-3.3
Estado alergénico Ver annexo Nutritional Data Ver annexo
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