Mozzarella rallada 45% GRASA IDM

A’ » ALCRUZ P Maestrella congelada 2,5kg C4
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DESCRIPCION DEL PRODUCTO

Designacion del producto de venta:

Mozzarella francesa congelada

Descripcion del producto terminado:

Queso de pasta hilada elaborado con leche pasteurizada de vaca, envasado en
atmosfera protectora y congelado.

Ingredientes :

Mozzarella (LECHE de vaca pasteurizada, sal, fermentos lacticos (incluida LECHE), coagulante), antiaglomerante: almidén de patata.

Apto para vegetarianos: Si

Pais de fabricacion: Francia

Origen de la leche: Francia

Tipo de leche; Leche de vaca convencional
Procesamiento de la leche: Pasteuriza
do

- No estd sujeto a los requisitos de etiquetado de 0GM descritos en los reglamentos (CE) n°1829/2003 y 1830/2003 del Parlamento Europeo y del Consejo de 22/09/03.

- No estd ionizado y no contiene ningtn ingrediente ionizado.
- Microcontaminantes: cumplen con la normativa europea relativa al plomo, dioxinas y PCB, aflatoxina M1, pesticidas, antibidticos.

Sitio de produccion:

Certificado Marca de identificacion
FSSC 22000 FR 44.072.001 CE

Idiomas impresos en el paquete: inglés, arabe, chino simplificado, chino tradicional, espafiol, francés, indonesio
Notas adicionales :

Envasado en atmdsfera protectora No volver a congelar el producto descongelado Sin lactosa Contenido en lactosa: < 0,01
/100 g. Valor dado a titulo informativo, no puede ser indicado en los valores nutricionales.

Cadigo aduanero: 0406200000

CERTIFICACIONES DE PRODUCTO

Halal



CARACTERISTICAS FISICAS Y MICROBIOLOGICAS

CRITERIA
FisIco:
Dim'ensiones 4/5X3,2X38 mm
QUIMICO:
Materia seca total Grasa Grasa
) 51 % 49-53%
en materia seca Sal pH 3% 21-25%
MICROBIOLOGICO: 45 % 43-47%
Criterios de seguridad: 1% 0.7-1,7%
Listeria monocytogenes 5,25 5,0-5,6
Salmonella spp
Criteri oiene:
Estafilococos coagulasa
positivosEscherichia coli No detectado en 25 No detectado en 25
g No detectado en g No detectado en
25g<10 UFC/g <10 25 <100 UFC/g
UFC/g <100 UFC/g

OBJETIVO Ll’IVIl IEACEFTADLE

VALORES NUTRICIONALES

Por 100 g %AR*
E ;
nergia 1296,0 kJ/ 312,0 kcal 15%
Grasas
| deloscuales —— | _______£3£g__________33L%
saturadas 17,0g 85%
Carbohidrato
0
deloscuales | 328 T
. <05¢g 0%
azicares
Sal de proteina 230¢g 46%
1,08 17%

* Ingesta de referencia de un adu

Ito medio (8400k] / 2000kcal)

Declaraciones nutricionales: Sin lactosa: < 0,01 g/100 g

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS

Color

Textura

Sabor

De color blanco.

Crema semifirme, fibroso, buena capacidad de trituracidn, buenas
propiedades de estiramiento después de la coccién.

Lechoso, ligeramente salado.

CARACTERISTICAS DEL PRODUCTO



Fecha de durabilidad minima: 24 meses en produccién (atencidn esta fecha no supone una garantia para el cliente), en formato de «Consumir preferentemente antes del».

Formato de fecha: DD/MM/AAAA

Temperatura de almacenamiento antes de abrir: -18°C/-22°C

Condiciones de al miento después de abrir/d gelar: Condiciones de almacenamiento después de la apertura: +2°C/ +6°C;Periodo de conservacién después de la descongelacion:

7 dias;Perfodo de conservacién después de la apertura: 4 dias

Uso recomendado:
plimfunctions.getLocalizedValueFromPropertyWithObjectUid(item,"cRefMarketing","usingAdvice","lang","traslation","en")
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DATOS LOGISTICOS

Presentacion unitaria

Pelicula de pléstico

Forma

Largo (mm) 350
Ancho (mm) 340
Alto (mm)

Peso neto (g) 2,500
Peso neto medio embalaje individual (g) 19
Peso bruto medio (g) 2,519
Unidad / paquete 4
Longitud del paquete (mm) 500
Ancho del paquete (mm) 300
Altura del paquete (mm) 187
Volumen del paquete (dm3) 28,05
Peso neto del paquete (kg) 10
Peso tara promedio del paquete (kg)

Peso bruto promedio del paquete (kg)

Listo para vender No
Tipo de palet PALLET 100*120
Material del palet Madera
Paquetes / capa 8
Capas / palet 6
Paquetes / palet 43
Unidades / palet 192
Longitud del palet (cm) 120
Ancho del palet (cm) 100
Altura del palet (cm)

Volumen del palet (m3)

Peso neto del palet (kg) 480
Peso bruto medio del palet (kg)

Apilamiento No

EAN: 3523230050081

DUN 14: 03523230050098

El proveedor no se hace responsable de las condiciones de almacenamiento, conservacién, manipulacidn, comercializacion o utilizacién del producto
contrarias a las instrucciones dadas en esta ficha técnica y/o a las prdcticas del sector y/o0 a la reglamentacidn aplicable.
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