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NOMBRE LEGAL PATATAS EN C UNAS PREFRITAS Y C ONGELADAS

LISTA DE INGREDIENTES Patatas 9 7%, A ceite d e g irasol 3 %.

AYUDAS T ECNICAS Dextrosa, E stabilizador: d ifosfato d isodico.

TAMARO C ORTADO 1/8

AUSENTE

AL De a cuerdo con | a Directiva U E 2 000/13/CE m odificada p or | as D irectivas 2 003/89/

CE, 2 006/142,2 007/68.

AUSENTE
OGM us

Segun | a legislacibndela U E 1829/2003y 1 830/2003.

IONIZACION

AUSENTE

PARAMETROS FiSICOS Y Q UiMICOS

Pardmetro Objetivo Unidad

Materia s eca*

Minimo 2 8 %

Defectos*> 5 mm Maximo 8 piezas/kg
Longitud*
>60mm Minimo 2 5 % ('sobre p eso) %
40 - 60 milimetros Minimo 6 3 (sobre p eso) p iezas/
<40mm fo
Maximo 12 kg
Astillas* P
Maximo 1 % (en p eso)
FFA
Méaximo 1,5 %degrasa

*Las c aracteristicas fisicoquimicas p ueden m odificarse e n funcién d e | as v ariaciones e stacionales d el c ultivo d e p apa.



i C

MICROBIOLOGIA

Organismo Valor m aximo Unidad

Recuento total de p lacas 100.000

Jgramo

Coliformes totales 1000

Jgramo

Escherichia coli 10

Igramo

Listeria monocytogenes 100 gramo

Salmonela Ausente /25g

Staphylococcus coagulasa + 100 fgramo

Levaduras y hongos 1000 Jamo

VALORES N UTRICIONALES

Nutritivo Por 100g tal como sev ende

Energfa (kJ/kcal) 123/518
Grasa (g) 3.1
De las cuales saturadas (g) 0,4
Carbohidratos (g) 20.0
De los cuales azucares (g) <0,5
Fibra (g) 24
Proteina (g) 2.6
Sal (g) 0,09
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INSTRUCCIONES D E A LMACENAMIENTO

TIEMPO DE A LMACENAMIENTO

Refrigerador 24horas

Compartimento de a limentos c ongelados ( **)
1semana
6°C

Compartimento de a limentos c ongelados ( **)

Tmes
12°C

Congelador de alimentos (***/* ***) 18°C

om és frio Hasta | a f echa d e c aducidad

NO V UELVAA CONGELAR U NAYV EZ D ESCONGELADO

INSTRUCCIONES D E C OCCION

Tipo Freidora

Temperatura 175°C

Tiempo 4a 6 minutos




