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Descripción:  

Copos de patata deshidratada.  

  

Caducidad:   

365 días.  

  

Ingredientes:  

Patata deshidratada 99%, emulsionante (E471), Estabilizante (E450i), Ácido Cítrico 

(E330), Palmitato de Ascorbilo (E304i), cúrcuma.  

  

  
1. ESPECIFICACIONES DE PRODUCTO SIN PREPARAR  
  

Defectos > 3mm (Max)                                           3 pzs/100g      

Defectos > 1mm  <3mm (Max)                               50 pzs/100g      

Piezas duras (Max)                                                 5 pzs/100g  

                     

Contenido de humedad (Max)                           9%   

Densidad (Min)                                                        270g/l Densidad 

Max)                                                       320g/l  

Estabilidad (Min)                                                      8 cm   
2. ESPECIFICACIÓN DE PRODUCTO PREPARADO  
  

Minolta B (Min)                                                        25 valor  Minolta 

B (Max)                                                       35 valor  

  

  

3. INFORMACIÓN DE MANEJO   
  

Condiciones de almacenaje:  

Almacenaje: 15-25ºC, 365 días.  

No consumir después de la fecha de caducidad.  
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4. INFORMACIÓN NUTRICIONAL  
  
En 100 g. Producto sin preparar 

Valor energético (kj) 1495,0 

Valor energético (kcal) 353,0 

Grasas (g) 0,6 

Grasas saturadas (g) 
Grasas monoinsaturadas (g) 
Grasas poliinsaturadas (g) 
Hidratos de carbono (g) 76,6 

de los cuales azúcares < (g) 1,7 

Proteínas (g) 6,4 

Sal (g) 0,2575 

Fibra alimentaria (g) 7,1 

Transfat < (g) 0,012 

Este producto está libre de materias primas e ingredientes producidos de organismos 

genéticamente manipulados.  

  
  
5. INFORMACIÓN MICROBIOLÓGICA  
  

TVC aerobicos (Max)                50000 cfu/g             

Coliformes (Max)        100 cfu/g                 

E-coli (Max)         10 cfu/g                    Estafilococo Áureo 

(Max)      100 cfu/g                   

Hongos y fermentos (Max)     2500 cfu/g                   

Salmonella (Max)                      ausente cfu/25g        

Listeria monocitogenos (Max)   ausente cfu/25g      
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6. INFORMACIÓN SOBRE ALERGENOS  
  

Leche y derivados            NO                Ternera           NO  

Cerdo                          NO    Frutos de cáscara             NO  

Pollo                          NO    Apio                 NO  

Pescado y derivados    NO    Zanahoria               NO  

Marisco y crustáceos    NO    Altramuz               NO  

Maíz                       NO    Mostaza               NO  

Cacao        NO    Moluscos               NO  

Legumbres       NO    Aceite de frutos de cáscara          NO  

Lactosa       NO    Cacahuete               NO  

Huevos y derivados    NO    Aceite de cacahuete            NO  

Proteína de soja y derivados  NO    Grano de sésamo             NO  

Aceite de soja      NO    Aceite de sésamo             NO  

Cereales con gluten               NO                Glutamato (E620-E625)           NO  

Trigo        NO    Sulfitos: (=>10mg/kg)                              NO  

Centeno                                 NO                Cilantro               NO  

  
7. INFORMACIÓN DE LA BOLSA:   
  
Contenido neto de la bolsa: 12500 grs Dimensiones: 

670mm largo x 400mm ancho.  

Peso neto de la bolsa vacía: 145g.  

  
  
8. INFORMACIÓN DEL PALET:   
  

Nº de filas: 8.  

Cajas por palet: 40.  

Altura máxima del palet: 1050mm.  

Altura actual del palet: 1050mm.  

Material: madera.  

Tipo de palet: blockpalet.  

Código EAN 128: 08710679003708.  
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9. OBSERVACIONES:  
  

La calidad de nuestros productos puede cambiar debido a las variaciones de materias 

primas y condiciones de proceso. Los valores indicados en esta ficha técnica dan una 

indicación de los valores normales de este producto. Por lo tanto, ningún derecho se 

puede derivar de esta ficha técnica. Todos nuestros productos cumplen la legislación 

Europea y Nacional.  

Durante el principio de la temporada (de Junio hasta Septiembre) se establecen 

especificaciones basadas en la calidad de las materias primas.  
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