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FICHA TECNICA DE PRODUCTO

FECHA: 08/11/2018 N° EDICION: 01/18
NOMBRE DEL PRODUCTO: VARITA EMPANADA XUSTO
N° DE ARTICULO: 04VREH021XST
D RIPCION D PROD O
PESO NETO 1kg TU1:985¢g TU2:970 g
FORMATO 5X1
MARCA XUSTO
NOMBRE COMERCIAL Varita de Merluza Empanada
DESCRIPCION: Varitas de merluza obtenidas al trocear un bloque de carne de merluza sin piel, calidad “miga”. La merluza utilizada puede pertenecer a diversas especies (Merluccius spp.)
PESO MEDIO/pieza 33,4 - 259
NUMERO DE PIEZAS POR BOLSA 30 - 40
TAMARNO DE LAS PIEZAS
Dimensiones: 0,9cm x 2cm x 8cm
% de EMPANADO 50% +/-5%
CODIGO DE BARRAS CAJA 58411076005771
CODIGO DE BARRAS BOLSA 8411076005776

MERLUZA (50%), Empanado (50%): pan rallado (harina de TRIGO, agua, pimentdn, sal, clircuma y levadura), harina de TRIGO, agua, aceite girasol, almidon, sal y zumo de limén
concentrado.

CONTIENE COMO INGREDIENTES: Gluten y pescado.
CONTIENE O PUEDE CONTENER COMO TRAZAS: Moluscos, crustaceos, huevo y leche de vaca.

VALORES MEDIOS POR 100 g: VALOR ENERGETICO GRASAS HIDRATOS DE CARBONO PROTEINAS SAL
194,2Kcal 3g 29,79 12,1g 1,389
813,60k)

DE LAS CUALES SATURADAS DE LOS CUALES AZUCARES
0,33g 1,29
0 DA
IDENTIFICACION DEL LOTE CCCCCCAAAAMMDDLL  HHHEECCCCC: Cédigo sindnimo; AAAA: Afio fabricacién; MM: Mes fabricacion; DD: Dia fabricacion;
, LL: Linea de trabajo; HHHH: Hora fabricacion.

IDENTIFICACION DE LA FCP MM/AAAR MM: Mes; AAAA : Afio.

FECHA DE CONSUMO PREFERENTE 549 dias desde la fecha de elaboracion. (18 meses)

MODO D ON RVACION

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO Mantener a -18°C

CONDICIONES DE TRANSPORTE Las del producto ultracongelado

MODO D ACION

Freidora: No es necesario descongelar. Freir en abundante aceite muy caliente (180°C) durante 3-4 minutos aproximadamente, hasta que estén bien dorados.

Sartén: No es necesario descongelar. Freir en abundante aceite muy caliente (180°C). Déles la vuelta inmediatamente para formar una cobertura mas crujiente y continde frendo durante 3-4 minutos, hasta que estén bien
doradas. A mitad de la fritura, dar la vuelta para conseguir un dorado uniforme. HornoPRrecalentar el horno a 220°C
durante 10 minutos, opcién ventilador calor por arriba y por abajo. Introducir el producto sin descongelar 14-15 minutos dandoles la vuelta durante de la mitad de la coccién. Servir caliente.

Cocinado previo a su ¢ El cocinado c ird un minimo de 75°C 20".
Destinado a todo tipo de i p y alérgicos a alguno de sus ingredientes.

ALCRUZ CANARIAS S.L. C.I.F.: B-35125582 LANZAROTE TELEFONOS: 928-821458/59 ARINAGA TELEFONOS: 928-184044/188664 FUERTEVENTURA
TELEFONOS: 928-532289 CENTRAL: POL. IND.PLAYA HONDA- 35509. SAN BARTOLOME — LANZAROTE EMAIL: central@alcruzcanarias.com

Inscrita en Reg. Merc. Las Palmas. Fol. 21 Tomo 565 N.188 Sec. 2 Hoja 4206 Ins. 1, C.I.F.: B-35125582


mailto:central@alcruzcanarias.com

f, ALCRUZ

A CANARIAS

TIPO DE ENVASE CODIGO
MEDIDAS
12XST001
EMBALAJE Bobina Genérica Simple
11XST001
600X200X150mm

Caja de carton sin color

PALETIZACION
120cm x 80cm

Palet eur 5

NO de bolsas/caja 104

N© de cajas/palet 8

NO cajas por fila 13

No de filas 520

NO© de bolsas/palet 520

N© de kgs netos/palet 210cm

Altura
COLOR Dorado
SABOR Ligeramente salado
OLOR Sin olores extrafios
TEXTURA Suave y crujiente

TEST ESTANDAR MAXIMO MINIMO FRECUENCIA ANALISIS LUGAR
DEFORMES 2 piezas/Kg 3 veces por turno final de linea
CALVAS 1 piezas/Kg 3 veces por turno final de linea
DOBLADOS 2 piezas/Kg 3 veces por turno final de linea
ROTOS 1 piezas/Kg 3 veces por turno final de linea
ESQUINA ROTA 3 piezas/Kg 3 veces por turno final de linea
DOBLES 1 piezas/Kg 3 veces por turno final de linea
% de CALIDAD 3 veces por turno final de linea
BOLSAS DESPEGADOS Ausencia 3 veces por turno final de linea
BOLSAS MAL FORMADOS Ausencia 3 veces por turno final de linea
BOLSAS SIN MARCAR Ausencia 3 veces por turno final de linea
CAJAS MAL FORMADAS Ausencia 90% 3 veces por turno final de linea

FRECUENCIA ANALISIS LUGAR
Segun plan de control de proveedores Recepcion MMPP
NBVT (en materia prima) 35mg/100 g
METODO DE FRECUENCIA
; ANALISTS ANALISIS
OBJETIVO (m) MAXIMO (M) LAB
MUESTRA 1/e)

El proveedor certifica que ni este material ni, en su caso, los ingredientes que lo componen, proceden de organismos
genéticamente modificados, ni han sido contaminados con ADN o proteina genéticamente modificados.
4

ALCRUZ CANARIAS S.L. C.I.F.: B-35125582 LANZAROTE TELEFONOS: 928-821458/59 ARINAGA TELEFONOS: 928-184044/188664 FUERTEVENTURA
TELEFONOS: 928-532289 CENTRAL: POL. IND.PLAYA HONDA- 35509. SAN BARTOLOME — LANZAROTE EMAIL: central@alcruzcanarias.com

Inscrita en Reg. Merc. Las Palmas. Fol. 21 Tomo 565 N.188 Sec. 2 Hoja 4206 Ins. 1, C.I.F.: B-35125582


mailto:central@alcruzcanarias.com

RECUENTO AEROBIOS MESOFILOS* ufc/g:
ENTEROBACTERIAS (lactosa +)* ufc/g:
E. COLI ufc/g:

LISTERIA MONOCYTOGENES ufc/g:
SALMONELLA spp:

STAPHILOCOCCUS ufc/g:
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1x10° 1x10° n=5c=2 PLATE COUNT Interno Cada lote
1x10° 1x10* n=5c=2 COLI ID Interno Cada lote
1x10 1x10? n=5c=2 COLI ID Interno Cada lote
1x10? 1x10? n=5c=0 MINI VIDAS Interno Cada lote
Ausencia/25g Ausencia/25g n=5c=0 MINI VIDAS Interno Una vez por semana
1x10 1x10? n=5c=2 RPFA Interno Cada lote

* La superacion de los valores objetivos especificados en esta ficha, seran tratados por Congalsa como indicadores de higiene para la mejora de las siguientes fabricaciones, sin que en ninglin caso

constituia el rechazo de la comercializacion del lote afectado
O A A

VVARITAS DEMERLUZA - DOURADINHOS DE PESCADA

INGREDIENTES: MERLUZA (50%), Empanado (50%): pan rallado (harina de TRIGO, agua.
pimenton, sal, circuma y levadura), harina de TRIGQ, agua, aceite girasol, almidén, sal y 2umo
de limén concentrado. Contiene pescado y gluten. Puede contenertrazas de moluscos,
crustaceos, huevo y leche de vaca. FREIDORA/SARTEN: No necesario descongelar. Freir en
aceite caliente (180°C) durante 3-4 min.HORNO: cocinar durante 14-15 min. a220°C. A pesar
del cuidado que hemos tenido en la preparacién de este producto, no se excluye la presencia
excepcional de alguna espina. Con los nifios de corta edad, el consumo debe ser controlado por
un adulto, por el riesgo de aparicion de alguna espina. INGREDIENTES: PESCADA (50%),
Empanado (50%): pao ralado: (farinha de TRIGO, agua, paprica, sal, curcumae levedura),
farinha de TRIGO, agua, oleo de girassol, fecula de batata, sal e sumo de limao concentrado.
Contem gluten e peixe. Pode conter vestigios de moluscos, crustaceos, ovo e leite de vaca.
FRITADEIRA/FRIGIDEIRA: Néo é necesatio descongelar. Fritar em éleo quente (180°C)
durante 3-4 min. FORNO: cozinhar durante 14-15 min. a 220°C. Apesar do nosso maior cuidado
na elaboracao deste producto, podera aparecer alguma espinha. O consumo por criangas deve
ser supervisado por um adulto.

Valores nutricionales por 100g/Valores nutricionais por 100g: Valor energético 813,69 KJ/ 194,2
Kcal- Grasas/Lipidos 3 g- de |as cuales saturadas/dos quais saturados 0,33 g- Hidratos de
carbono 29,7g- de los cuales azlicares-dos quais aclcares 1,2 g- Proteinas 12,1 g- Sal 1,38 g.

Fecha de envasado/ Data de embalagem:
Lote: 0111492017083032

Consumir preferentemente antes del fin def Consumir de preferencia antes do fim de:

Peso neto/ Peso liguido: 1 O O 0 e

005776“

15:06 30/06/2017

12 /2018

Nombre
Fecha y firma

VARITAS DE MERLUZA - DOURADINHOS DE PESCADA 5x1 KG

n:::m 18 °C en congelador L ::::um 2 A1°C no congelader **/* l,'/'ES\\
Peso neto! Peso liquido 5KG g { 2607741C )
Lote: 0111452016081432 N_CE S
Fecha de emvasadol Data de embalagem 141082018
Consumir preferertemente antes del fin de/ )
Consumi de preferancia antes do fim de: 12 1 2017 O v
Fabeicado y envasado por - Fabricado e embatado por
COMGALSA, S.L. Peligons industrial A Tomada, (01)58411076005771(15)171200¢10)0111492016061432

Aves. da Toenada parcelas 131415,
15540 Pobra éo Caraminal (A Coraha)
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