Ficha técnica 1649 Base Pizza con Salsa de Tomate 20 Unidades Ed.: 9 04/11/2021 F. creacion: 29.05.26

FICHA TECNICA BASE PIZZA CLASICA 20 UNIDADES CONGELADA

Denominacion legal:
BASE PRECOCIDA PARA PIZZA CON SALSA DE TOMATE

Denominacién comercial:
BASE PIZZA CLASICA 20 unidades CONGELADA

Codigo Comercial:

EAN 14: 84370185466956
CERTIFICACION

EAN 13: 8437018546695

IFS FOOD

Certificacion:

SIFS

N° RGSEAA: 26.10604 /GC (elaboracion, envasado y distribucion de platos preparados)

Ingredientes de la masa base (90%) CRITERIOS DE CALIDAD

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS Y MORFOLOGICAS

Harina de TRIGO (GLUTEN),agua, aceite vegetal refinado de girasol, LECHE,sal, azucar, levadura, harina de maiz. ESRTRY o

AROMA: Caracteristico de producto.
Ingredientes de la salsa de tomate (10%) AR Esponjoso
COLOR: Rojo y blanco
Puré de tomate (Tomate, sal y acidulante: acido citrico (E-330)), agua, aceite refinado de girasol, orégano, conservante: sorbato SABOR: T d6 producto.
potasico (E-202) y pimienta negra.
CONSISTENCIAT Fexibte
D RIPCION D PROD O . . . . X PESO DAD 300g
Base de pizza elaborada a base de harina de trigo, agua, aceite de girasol, leche, sal y
levadura, con salsa de tomate. Precocinada en horno de piedra.
O RVA O
Conservar a -18°C.
ODO D bLEO Descongelar la base pizza en refrigeracion. Precalentar el horno entre 230-250°C. Colocar ingredientes favoritos encima de la superficie de la base pizza. Introducir la
pizza en el horno alrededor de 5 a 6 minutos o hasta que la masa esté dorada. Una vez descongelado no volver a congelar.
AD O O

1 afio desde su fecha de produccién. Impreso en el envase.

C XX YY ZZ: C= Producto congelado. Siguientes dos primeros digitos (XX)= dia de elaboracion, dos

siguientes digitos (YY)= mes de elaboracién, ultimos dos digitos (ZZ)= afio de elaboracién. Impreso Envasado en bolsa de HDPE, 20 unidades por envase o envasado en film BOPP, 4 unidades por

envase (5 envases en cada caja).

aja de carton ondulado.

ESPECIFICACIONES FiSICAS DE LA CAJA:
tiqueta blanca, con descripcion de producto en tinta negra.

en el envase.
D O O O
CAJA PALET
Dimensiones: 293X293X234mm Dimensiones: 167x120x90 mm

Unid./caja: 20 Capas/palet: 6
Peso bruto/caja: 6,3 kg Peso bruto/palet: 478,6 kg
Peso neto/caja: 6 kg Peso netofpalet: 432 kg

Cajas/capa: 12 Cajas/palet: 72

TRANSPORTE Y DISTRIBUCION:

Vehiculo apto para el transporte de productos alimenticios, que garantice la temperatura de -18°C durante el transporte.

Listeria Monocytogenes Ausencia en 25g Staphylococcus aureus <100 ufc/g
CRITERIOS MICROBIOLOGICOS: Salmonella spp. Ausencia en 25g Enterobacterias coliformes <100 ufc/g
Escherichia coli Ausencia en 1g Aerobios mesdfilos <100.000 ufc/g
Valor Energético (Kj/Kcal) 100g 923 Kj 1218 keal de los cuales azicares 23 g
Grasa 33¢g Proteinas 6,89
INFORMACION NUTRICIONAL  glgEigoias s 05
0 g
Hidratosdecarbono 979 sal 1,789

DECLARACION DE OGM

No contiene Organismos Genéticamente Modificados (OGM)

TRATAMIENTO DE IONIZACION

INFORMACION SOBRE ALERGENOS

No ha sido sometido a

tratamiento de ionizacién

Puede contener trazas de los siguientes alérgenos presentes en las materias primas: SESAMO, HUEVO, SOJA, MOSTAZA Y FRUTOS DE CASCARA (ALMENDRAS).

Este producto va destinado para el consumo de personas de cualquier edad, incluidos nifios y tercera edad. No es apto para personas que sean alérgicas a alguno

USO PREVISTO de los componentes indicados en el apartado “alérgenos”.
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