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1 CARACTERISTICAS PARTICULARES 
 

1 CARACTERISTICAS PARTICULARES 

 
 

2 DESCRIPCIÓN COMERCIAL 

 
 

3 CLASIFICACIÓN AECOC 

 

FIAMBRE LOMO ADOBADO COCIDO. 

FORMATO:Aplastado en forma de túnel. 

TIPO DE ENVASE: Tripa plástico envasado a vacío. 

NO CONTIENE GLUTEN. 

Lomo adobado horno 1/2 pieza Almirez 

0203020403 
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2 ESPECIFICACIONES TECNICAS 
 

1 INGREDIENTES 

 
 

2 INFORMACION NUTRICIONAL POR 100 G  (VALORES MEDIOS) 

 
 

3 ANALISIS FISICO-QUIMICO 

 
 

4 ANALISIS MICROBIOLOGICO 

 
 

5 CONSERVACION 

 

FIAMBRE DE LOMO COCIDO. Sabor ahumado. 

Ingredientes: Lomo de cerdo (50%), agua, fécula de patata, sal, 

LECHE en POLVO, PROTEÍNA de SOJA, azúcar y aromas. Estabilizantes: (E-451 

y E-407). Potenciador del sabor: (E-621). Conservador: (E-250). 

Antioxidante: (E-316). Colorante natural: (E-120). Recubrimiento: Pimentón 

y conservador: (E-200). Aroma de humo. 

Por 100g 

VALORES ENERGÉTICOS.....: 380 kJ 

90 kcal 

GRASAS (g)..............: 2,0 g 

De las cuales saturadas: 0,7 g 

HIDRATOS CARBONO (g)....: 5,5 g 

De las cuales azúcares.:  2,2 g 

PROTEÍNAS (g)...........: 12,5 g 

SAL (g).................: 2,5 g 

VALOR NORMAL TOLERANCIA 

HUMEDAD (%).............................: 73,0 

GRASA (%)...............................: 2,0 

HIDRATOS DE CARBONO TOTALES (% GLUCOSA).: 5,5 

AZÚCARES (%)............................:  2,2 

PROTEÍNA (%)............................: 12,5 

SAL (%).................................:  2,5 

ALMIDÓN (%).............................: 3,3 

FOSFATOS AÑADIDOS (ppm P2O5)............: ---- 

NITRITO SÓDICO (ppm)....................: ---- 

< 80,0 

≤ 2,4 

≤ 7,5 

≤ 4,2 

≥ 10,0 

≤ 3,0 

≤ 10,0 

≤ 5000 

≤ 150 

AEROBIOS MESOF.REVIVIF. u.f.c/g. ..: 

ENTEROBACTERIAS u.f.c./g. .........: 

CLOSTRID.SULF-REDUCT. u.f.c./g.....: 

SALMONELLA u.f.c./25 g.............: 

LISTERIA MONOCYTOGENES u.f.c./g....: 

ST.AUREUS (u.f.c./g.)..............: 

< 100.000 

< 100 

< 100 

AUSENCIA 

< 100 

< 100 

Conservar refrigerado entre 0º y 5ºC. 
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6 CONSUMIR PREFERENTEMENTE ANTES DE / FECHA CADUCIDAD (DIAS) 

 
 

7 REGISTRO SANITARIO 

 

60 

ES 10.01672/MU CE 
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3 ESPECIFICACIONES SOBRE ALERGENOS 
 

1 ESPECIFICACIONES SOBRE ALERGENOS 

 

Gluten................................ Ausencia,Libre de gluten <20 ppm(FACE) 

Crustaceos y derivados ....................................... Ausencia 

Huevos y derivados. .............................................. Ausencia 

Pescados y derivados. .......................................... Ausencia 

Cacahuete y derivados. ....................................... Ausencia. 

Soja y derivados. ................................................... PRESENCIA 
 

Leche y derivados(incluida la lactosa).PRESENCIA. 

Frutos secos de cáscara. .................................. Ausencia 

Apio y derivados. ................................................... Ausencia. 
 

Mostaza y derivados. ............................................ Ausencia. 
 

Sesamo y derivados. .............................................. Ausencia. 
 

Sulfitos ..............................Ausencia , <10 ppm. 

Moluscos y derivados. ......................................... Ausencia 

Altramuces y derivados. ..................................... Ausencia 
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4 RECOMENDACIONES DE USO PARA EL CONSUMIDOR 
 

1 RECOMENDACIONES DE USO PARA EL CONSUMIDOR 

 

 

- Cocinar completamente antes de su consumo. 

- Conservar refrigerado entre 0º y 5ºC. 


