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FICHA TECNICA: Fecha Actualizacion: 01/12/2023

DENOMINACION DEL PRODUCTO: |HAMBURGUESA CONGELADA DE VACUNO

CLASIFICACION:  |DERIVADOS CARNICOS NO SOMETIDOS A TRATAMIENTO

COMPOSICION

Carne de Vacuno(95%).Sal. Tomate.Cebolla rehidratada. Harina de arroz. Aceite de Oliva.
Agua. Especias. AzUcar. Antioxidantes (ascorbato sddico, citrato de sodio). Correctores de
acidez (acetato sddico, lactato sddico).

PROCESO DE ELABORACION:
Fabricacion a partir de carnes refrigeradas o congeladas. Congelacion en tunel hasta
alcanzar -18°C.

PRESENTACIO N: 0 Cajas de 12 6 20 624 unidades de200gr. [
Cajas de 15 6 24 unidades de 160gr.

0 Cajas de 24 unidades de 130gr.

0 Cajas de 48 unidades de 100gr.

0 Cajas de 48 unidades de 60gr.

0 Cajas de 54 unidades de 80gr.

ENVASES: FilmBOPPpara “Flow-pack”. Sélo se utilizan mondmeros listados en el Reglamento Europeo
y su modificacion 1282/2011.

EMBALAJE:  |Cajas de cartén.
ALMACENAMIENTO YMantener a temperatura inferior a -18°C.

TRANSPORTE:
N°.R.S.: | 0 10.7674/SE
LOTES: |[“nnnn”,ndimero asignado por sistema de trazabilidad informatico.
Informaciéon Adicional 0 Fecha de congelacion.
Etiqueta: U Descongelar a temperatura entre 0 y 7°C.

0 Una vez descongelado no volver a congelar [

Cocinar completamente antes de su consumo. I

Sin gluten. Sin lactosa.
Uso del producto: 0 Retirar del envase.

0 Producto apto para celiacos.
Informacién 00 Valor energético: 723,8 Kj / 173,2 Kcal.
Nutricional . Grasas: 17,4 gr. .

. o Grasas saturadas: 6,6 gr.
(sobre 100gr): Hidratos de carbono: 1,0 gr.
o Azlcares: 0,1 gr.
Proteinas: 18,1 gr.
Sal: 1,84 gr.
Caracteristicas 0 Actividad de agua >=0,92
Fisico-Quimicas:
Caracteristicas H CoLor rojizo con tonos blancos entreverados.
At Sabor caracteristico.

Organolepticas 0 Textura friable.
Limites U0  Recuento Enterobactriaceas 37°C**: <10000 ufc/g.

a Recuento en placa Staphylococcus coagulasa+**: <100 ufc/g.
Recuento en placa bacterias sulfito-reductoras**: <100 ufc/g.

microbiolégicos:
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00 Recuento Listeria monocytogenes**: <100 ufc/g.
Recuento de E. coli [ Glucuronidasa+*: n=5, c=2; m=5x10%ufc/g;
M=5x10%ufc/g
i Investigacion de Salmonellas*: n=5, c=0; Ausencia en 10 gr.

*Referencia de limites: Reglamento CE 2073/2005. n=Numero de muestras por producto, c=n° muestras que se pueden

situarentre el valorm y M, m=valorumbral, M=valorlimite -
** Criterioinerno.

OoGM:

Producto libre de OMG’S a ser declarados.
(Este producto no requiere ninguna mencion en su etiquetado en lo que se refiere a los Reglamentos G
N°1829/2003 y N° 1830/2003 de la comision de fecha 22 de septiembre de 2003 ni el Reglamen
298/2008 el Parlamento Europeo y del Consejo, de 11 de marzo de 2008, por el que se modifica
Reglamento (CE) 1829/2003.)

L9 =

FECHA DE CADUCIDAD: |[270 dias tras el envasado.

LEGISLACION
APLICABLE:

RD474/2014 Derivados Carnicos.

Reglamento 1333/2008 Aditivos.

Reglamento 2023/915 Contaminantes

Reglamento 1169/2011 Informacién al Consumidor.

Ooooogd

Reg 852/2004. Reg. 853/204. Reg. 2073/2005.
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FICHA TECNICA: EJ050/
Informacion sobre el etiquetado de alérgenos (RD 1334/1999)

DENOMINACION DEL PRODUCTO: | HAMBURGUESACONGELADADEVACUNO
FrutosSecos ... Contiene/Nocontiene . Observaciones
Cacahuetes No contiene
Almendras " """"Nocontiene
Anacardos 7 Noecontiene T
Castanas T Noconfiene ™~~~
N VT2 = 1= = | 1 o X oo 111 1 =500
{0¢= ok~ o0 1o X oo} 1111 =
Avellanas ™" """ T T s No cortigne ~~ "7 7TTTTTT T T T
Nueces ~de"""Pecan """ TTTTTTTTToTTTTImmoos Nocontigne ~~~ 777777ttt TT T T T s
00T T Nocontigne =777 77777ttt T T
Nueces ~~------mmmmmmmmmmmmoommmm oo Nocomtiene ===~ --7mmmmoommmmmmmmosmmm oo

””””””””””””””””””””””””””””” Contiene/No tontieng ~-"777 7777 7777TTT T TT e
Pescados / Mariscos Norcontigne---=-------rmmrmrerm e Observaciones
“Crustaceos y derivados T Noreontiene:------ooroermrmermemrmem
“Moluscosy derivados No-Contiene -----------mmmmmmmrommr e
“Pescadosyderivados S
——————————————————————————————————————————————————— Contiene /-Ne-€oAtiene------------------oomomooo oo
Soja y derivados Observaciones
“Sojay derivados Nocontiene
Leche y derivados Contiene / No contiene Observaciones
“Lecheyderivados(Incl. Lactosa) Nocontene
Huevos y derivados Contiene / No contiene Observaciones
Huevos yderivados Nocontiene
Especias Contiene / No contiene Observaciones
“Apioyderivados 7 Nocontiene T
“Mostazayderivados T Noconfiene ~ T
“Sésamoyderivados T Nocontiene =~~~ T
Cereales ~ Contiene/No contiene Observaciones
TGluten T T e No“contigne ~- 77 77Tttt T T e
CAlramuz T T e Nocomntigne -~ 777777TTTTTT T T s
B 77+ Norcomtiene ~----77777 77T TTTTT T
B 072) 1Yo - S Norcomtiene ----------mmmmmmmmmmmmmmmmomommommomoo oo
- ’C’e’ﬁ fé h’o’ ”””””””””””””””””””””””””” NO’COTTtieﬂ [
Triticalg =TT s No-contiene-------------------mmmmmo e
T AVEAE TTTTTTT T mmmsmmsmsmsmoseoseees Nocontiene ----------------mmme s
Aditivos Contiene / No contiene Observaciones
Sulfito(E-220 - E-227) > 10ppm Nocontiene

ALCRUZ CANARIAS S.L. C.I.F.: B-35125582 LANZAROTE TELEFONOS: 928-821458/59 ARINAGA TELEFONOS: 928-184044/188664
FUERTEVENTURA TELEFONOS: 928 532289 CENTRAL: POL. IND.PLAYA HONDA- 35509. SAN BARTOLOME - LANZAROTE EMAIL:
central@alcruzcanarias.com Inscrita en Reg. Merc. Las Palmas. Fol. 21 Tomo 565 N.188 Sec. 2 Hoj. 4206 Ins. 1, C.I.F.: B- 35125582

Email: central@alcruzcanarias.com; web: www.alcruzcanarias.com
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