
Halal
Kosher
Vegana 

Ingredientes: 

SAP Material #: 

 Producto: 

Detalles del producto:
Número SAP 
Número Especificación
Nombre del Producto: 

Descripción Legal: 
GTIN Interno: 
GTIN Externo: 
GTIN del pallet: 
Marca: 
Clase de producto: 
Subclase del producto: 
Descripción aldicional
del producto: 
Corte: 
Tamaño del envase: 
Unidad de negocio:
Segmentación Marketing:
País de Fabricación:
Cantidad mínma por KG:
Cantidad por KG: 
Cantidad máxima por KG:
Origen del ingrediente
principal: 

Alérgenos regulados:
Apio
Cereales que contienen gluten

Sí

1494
 
AROS DE CEBOLLA EMPANADOS C/PANKO
6X1KG 

Presente en el producto
(Sí/No/Puede contener) 

Última actualización:
Fecha vigor:
N.º de versión:

Válido hasta:

Detalles

20.11.2024
20.11.2024
1.1 

15.11.2027 

5

y sus productos;
, a saber:

Trigo, centeno, cebada, avena, espelta,
kamut o sus variedades híbridas, y sus
productos.
Crustáceos y sus productos;
Huevos y sus productos;
Pescado y sus productos;

No

No
No
No

Producto No Certifcado
Producto No Certifcado
Producto No Certifcado

Trigo

Pág 1

1494

AROS DE CEBOLLA EMPANADOS C/PANKO 6X1KG 
Aros de cebolla naturales, rebozados con pan rallado y pan rallado panko,
prefritos y ultracongelados.
8710438130126 
18710438130130 
18710438130147 
Recolectores 
Aperitivos 
Aperitivo cebolla
Verdura 

Comida para picar
6 x 1 000 g 
Servicio de alimentos
Recolectores de verduras 
Paises Bajos
30 
40 
50 
EU 

Cebollas (36%), pan rallado (harina de TRIGO, levadura, sal, aceite de girasol),
harina de TRIGO, agua, aceite de girasol, almidón de TRIGO, sal.

de

ESPECIFICACIÓN DEL
PRODUCTO



 
Precaución:

 

SAP Material #: 

 Producto: 

 
Declaración sobre
alérgenos:
Declaración sobre
OMG:

INSTRUCCIONES DE COCCIÓN

Freír

INSTRUCCIONES DE COCCIÓN

HORNO CON
VENTILADOR

INSTRUCCIONES DE COCCIÓN
HORNO RÁPIDO
Precaliente el horno a 260 °C.
Extienda el producto en una sola capa sobre una bandeja para hornear y colóquela en
el centro del horno. Cocine el producto durante aproximadamente: 2 minutos y 15
segundos (capa completa), 1 minuto y 30 segundos (media capa).

1494
 
AROS DE CEBOLLA EMPANADOS C/PANKO
6X1KG 

Última actualización:
Fecha vigor:
N.º de versión:

Válido hasta:

20.11.2024
20.11.2024
1.1 

15.11.2027 

5

Altramuces y sus derivados;
Leche y sus derivados (incluida la lactosa)
Mostaza y sus derivados;
Moluscos y sus derivados;
Cacahuete y sus derivados;
Semillas de sésamo y sus derivados;
Soja y sus derivados;
Frutos secos (almendra, nuez, anacardo, nuez
pecana, nuez de Brasil, pistacho, avellana,
nuez de macadamia y nuez de Queensland)
Sulfitos y dióxido de azufre en
concentraciones superiores a 10 mg/kg o 10
mg/litro, expresados ​​como SO₂.

No
No 

No
No
No 
No 
No 

No 

No 

Precaliente el aceite para freír a 175 °C. Cocine 1/2 cesta de producto durante aproximadamente 2,5 minutos.

Pág 2

Precaliente el horno a 200 °C. Extienda el producto en una sola capa sobre una bandeja para hornear y coloque la
bandeja en el centro del horno. Hornee el producto durante aproximadamente 9 minutos.

Declara que sus productos no contienen ingredientes ni aditivos derivados de
organismos genéticamente modificados (OGM).
De conformidad con los reglamentos europeos n.° 1829/2003 y 1830/2003, no
necesitamos la etiqueta de OGM para nuestros productos.

Para obtener los mejores resultados, cocine desde congelado, utilizando el tiempo y la temperatura recomendados. Cocine siempre
hasta que esté dorado.Color y textura crujiente. No cocinar en exceso. Al cocinar pequeñas cantidades, reducir el tiempo de cocción.

de

ESPECIFICACIÓN DEL
PRODUCTO



Microbiología

Recuento total de bacterias
Enterobacteriaceae
Escherichia coli
Mohos
Levaduras

SAP Material #: 

 Producto: 

INSTRUCCIONES DE COCCIÓN 
HORNO MERRY CHEF 
Precaliente el horno a 275 °C.
Extienda el producto en una sola capa sobre una bandeja para hornear y coloque la bandeja
en el centro del horno. Cocine el producto durante aproximadamente: 2 minutos y 45
segundos (capa completa), 2 minutos (media capa).

Mínimo Objetivo Máximo

 1000000
 10000
100 
1000 
1000 
No 
detectado / 
25g 
100 
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6X1KG 

UOM Notas/
Comentario
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Salmonela 

Listeria
monocytogenes
Staphylococcus
aureus

Energía (kJ)

Energía (kcal) 

Grasa, de los cuáles 

satura

Carbohidratos

de los cuales azúcares

Fibras 

Proteínas

Sal 
Para el mercado de Oriente Medio: grasas trans <0,1 g

1000 

Valores nutricionales
promedio por 100 g de
producto congelado 

1 015 kJ 

243 kcal 

12,0 g 

1,4 g 

29,0 g 

2,4 g 

1,5 g 

3,9 g 

0,78 g 

CFU/g
CFU/g
CFU/g 
CFU/g 
CFU/g 

CFU/g 

CFU/g 

CFU/g 
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ESPECIFICACIÓN DEL
PRODUCTO

Información nutricional



SAP Material #: 

 Producto: 

Configuración de
palés: 
Diagramas de palés

 
Almacenamiento/Trazabilidad:
Tipo de almacenamiento:
Condiciones de almacenamiento:
Caducidad principal:
Fecha de caducidad/Trazabilidad: 
Principal

Secundario

Embalaje interior:
Tipo de embalaje (material):

Exterior:
Tipo de embalaje (material):

Altura (mm)
Ancho (mm)
Largo (mm)
Peso neto
Peso bruto Volumen
(m³)
Unidades por paquete
Cajas por capa
Capas por palé:
Cajas por palé:
Configuración del palé:
Embalaje del palé:
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CONGELADO
Mantener congelado a -18 °C o
menos durante 18 meses

Fecha de producción
Fecha de caducidad
Fecha de producción
Fecha de caducidad

DD/MM/AA HH:mm
DD MM AAAA
DD/MM/AA HH:mm
DD MM AAAA

Altura (mm)
Ancho (mm)
Largo (mm)
Peso neto
Peso bruto
Volumen (m³)
Altura (mm)
Ancho (mm)
Largo (mm)
Peso neto
Peso bruto

148 
200 
320 
1 000 g 
1,0129 kg 
0,00947 

275 
293 
389 
6 kg 
6,478 kg 

Volumen (m³)
Uds. por paquete
1800
800
1200
288 kg
335,9 kg
1,73
288
8
6
48
EUROPA madera 80x120
Envuelto en film estirable

0,031
6 

04/11/19 10:54 5
04/05/2021
04/11/19 10:54 5
04/05/2021 
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SAP Material #: 

 Producto: 
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ALCRUZ CANARIAS S.L. C.I.F.: B-35125582 LANZAROTE TELÉFONOS: 928-821458/59
ARINAGA TELÉFONOS: 928-184044/188664 FUERTEVENTURA TELÉFONOS: 928

532289 CENTRAL: POL. IND.PLAYA HONDA- 35509. SAN BARTOLOME – LANZAROTE
EMAIL: central@alcruzcanarias.com Inscrita en Reg. Merc. Las Palmas. Fol. 21 Tomo 565

N.188 Sec. 2 Hoj. 4206 Ins. 1, C.I.F.: B- 35125582 Email: central@alcruzcanarias.com;
web: www.alcruzcanarias.com
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