
Declaración

Nombre del producto
Nº de artículo / EPN
Peso escurrido
Códigos EAN / TUC
Peso neto ( g / Kg)
Peso bruto ( g / Kg)
Listado de ingredientes

Datos analíticos
pH
Contenido en grasa Acidez
total
Sal
Viscosidad

 Información dietética
 

Caducidad / condiciones de
almacenamiento

OGM

Referencia a consumo preferente

Codificación del envase

País de origen
País de origen de los ingredientes
(solo cuando sea legalmente
requerido)

CONTIENE (ALÉRGENOS)

Información nutricional
Energía 
Grasas 
(de las cuales saturadas)
Carbohidratos 
(de los cuales azúcares)
Proteínas 
Sal 
Fibra 

Descripción del producto / Nombre
legal

Preparación / Dosificación

Microbiología

Dimensiones y materiales de envase
/ embalaje

Primario
Tipo
Dimensiones (L x A x a)
Peso 
% reciclable

Plástico
227x227x180

186g

1
18
6

Spain

Información del palet Uds por bandeja
Bandejas por capa

Capas por palet
Fabricado en:

Secundario

N/A
 

 
Este producto está fabricado conforme a la legislación europea

Terciario
Cartón, plástico
1200x800x1230
3650g + 210g

 

HNZ Pro Mayonesa Cubo (1) 5lt

 
Unidad: 
Unidad: 4800 g
Unidad: 4986 g

8410066134731
Bandeja:N/A
Bandeja: N/A

Bandeja:
Palet: 519 kg
Palet: 566 kg

N/A

Aceite de girasol 65%, agua, vinagre de alcohol, yema de huevo pasteurizada* 5%,
azúcar, sal, almidón modificado, espesante (goma xantana), zumo de limón
concentrado, conservador (sorbato potásico), antioxidante (EDTA de calcio y disodio),
especi a.
*De huevos de gallinas camperas. 

Huevo 

por 100 gr/ml de producto por 100 gr/ml de producto preparado
2540 / 617kJ/kcal  kJ/kcal 

g 
g 
g 
g 
g 
g 
g

67g
7,7g
3,5g

3g
0,8g
1,2g

g

Mayonesa con un aspecto y consistencia homogéneos, color crema y savor suave.

No disponible

Rango típico Unidades de medida
 Conforme al Reglamento de la Comisión (CE) No 2073/2005 del 15 de noviembre de 
2005 sobre los criterios microbiológicos en productos alimentarios y el Reglamento de 
la Comisión (CE) No 1441/2007 del 5 de diciembre de 2007, que corrige al Reglamento 
(CE) No 2073/2005 sobre criterios microbiológicos en productos alimentarios 

Rango típico Unidades de medida
3,60 - 3,95 

67%, extracto en éter
0,44 - 0,58%, expresado como ácido acético

1,1-1,4%, expresado como cloruro sódico
37000 - 57000 cpsBostwick, a 20ºC, 30 segundos

Halal: 

Kosher: 

Contiene Gluten

No
No

No

Vegetariano:

Apto para celíacos
 ( < 20 ppm gluten) 

Sin colorantes
artificiales
Sin aromas artificialesSi

Si

Si

Si

Sin conservadores    No
artificiales
Vegano No

Todos los ingredientes empleados son no-OGM o no-OGM por IP, de acuerdo a los 
certificados de nuestros proveedores
Consumir preferentemente antes del - impreso en la tapa

Consumo preferente dd-mm-aaaa; código de producto; L; código fecha fabricación 
DDDY; hora de fabricación HH:MM
Ejemplo:01-09-2020 MYP L0020 05:02

ambiente

refrigerado

243 Caducidad tras la 
fabricación (días)

14 Caducidad tras la 
apertura (días)

Almacenaje antes
de apertura

Almacenaje tras la 
apertura

Notas: Ambiente indica que el consumo preferente se ha establecido a 20 + 2°C; refrigerado a 1-6 °C; y congelado, de -18 a
-30°C. 

A pesar de proporcionarse un consumo preferente tras la apertura, este es tan solo un dato indicativo, ya que la estabilidad 
del producto una vez abierto depende del uso específico, las prácticas de dosificación y el medio en que se almacena. No 
se aceptará responsabilidad alguna por cualquier problema surgido de una contaminación resultado de malas prácticas en el 
punto de uso

INFORMACION DEL PRODUCTO

ALCRUZ CANARIAS S.L. C.I.F.: B-35125582 LANZAROTE TELÉFONOS: 928-821458/59 ARINAGA TELÉFONOS: 928-
184044/188664 FUERTEVENTURA TELÉFONOS: 928 532289 CENTRAL: POL. IND.PLAYA HONDA- 35509. SAN

BARTOLOME – LANZAROTE EMAIL: central@alcruzcanarias.com Inscrita en Reg. Merc. Las Palmas. Fol. 21 Tomo 565
N.188 Sec. 2 Hoj. 4206 Ins. 1, C.I.F.: B-35125582 Email: central@alcruzcanarias.com; web: www.alcruzcanarias.com


