FICHA TECNICA / TECHNICAL SPECIFICATIONS/ FICHE TECHNIQUE / TECHNISCHE DATEN

Codigo: F21.01
Fecha: 28-01-2026
Edicion: 02 (02-03-26)

ALCRUZ

4 CANARIAS

#

Kebab loncheado precocinado de vacuno
Precooked sliced beef kebab
Kebab de beeuf précuit en tranches
Quebap Rind

T e

Valido desde / Valid from / Giiltig ab / Valable a partir de: 02-03-26
= |

] [} L]
CAl DEL TPRODUCT
Productocéico precocinado y lracongelado (1OF) e vacuno NIl | oy and doopfozon (IQF) hatal bt procuct soasanod wit pices | 02196 précuit et surgelé (OF) & base do benuf hlal, | Vorgegarts und (1aF) aus :
condimentado con especias y hierbas, asado rtical e orbs. Tostod m o yorticsl rotors oven ot tomaratires above 70°G assaisonné dépices et dherbes, roti dans un four rotatif gewilrzt mit Kréutem und Gewdirzen, in einem vertikalen Drefofen bei
giratorio atemperaturas superiores a 70°C, oncheado. unmmgenaaa g v P " | vertical a des températures supérieures & 70 °C, tranché, | Temperaturen iber 70 °C gebraten, in Scheiben geschnitten, tiefgefroren und in

y envasado en bolsas de uso alimentario

sliced, deep-frozen and packaged in food-grade bags.

surgelé et conditionné dans des sachets alimentaires.

lebensmittelechten Beuteln verpackt.

E 7 AND

ET UND ZUTATEN

Carme de vacuno (96%), pan rallado (GLUTEN), sal, almidon de
patata, dextrosa, especias, aroma, SOJA, harina de guisante, cebolla,

Beef (96%), breadorumbs (GLUTEN), salt, potato starch, dextrose, spices,
flavouring, SOYA, pea flour, onion, glucose, yeast extract, stabiliser (E-450)

Viande boeuf (96 %), chapelure (GLUTEN), sel, fécule de
pomme de terre, dextrose, épices, arsme, SOJA, farine de
pois, oignon, glucose, extrait de levure, stabilisant (E-450)

Rindfleisch (96%),
Gewirze, Aroma, SOJA, Erbsenmel, Zwiebel, Glukose, Hefeextrakt, Stabilisator:

(GLUTEN), Salz,

E 450, Saureregulator: E 331

glucosa, extracto de levadura, e;l;l;lllxame (E-450)y acidulante (- |20 ML

et acidifiant (E-331).

METODOS DE Y 7 AND METHODS DE ETDE TBEHANDLUNGS- UND

Producto asado, precocinado y uitracongelado. Roasted, pre-cooked and quick-frozen product. Produit rot, précuit et surgelé Gerdstetes, vorgegartes und schockgefrorenes Produkt

DE LA ETIQUETA (LOTE Y FECHA DE /LABEL CONTENTS (BATCH AND EXPIRY DATE) / CONTENU DE L'ETIQUETTE (LOT ET DATE DE ) / ETIKETTENINHALT (CHARGE UND HAL
TOTETBATCH: i TDLONXXOOXK T TNLONFIORR, ZDLONXN | ZNLONOORK. L = L AN
FECHA BE EXPIRY DATE: I XXX + 18 Neses T 16 Months 1 T8 Mols /78 Monaie
CODIGO /'HS CODIC /CODE SH /HS-NUMI
1602509590
1 LE: INFORMACION SOBRE ALERGENOS y OMGs /
TLICHE ALLERGEN ind SUR LES
Produciesy sus darvados [ Products and e dervaves produls fTeurs
Valor energético / Energy value R 109 IR 100g Gerves oradukte und doren pro
Valour énergétique /brennwert (J) 2100 1350 1607% ‘Alérgenos 1 Allergens
- I Frtos docascra
alor energetico | Energy value 3 I T/ s s
Valeur énergétique /brennwert (kcal) 2000 25 1625% Gten < 20ppm} ( coaue X
i
[ET——
Grasas | Fat imafiéres grasses/fett (g) - 2 3420% B X Agio | Celery x ) Contiene / Contains / Contient / Enthalt: GLUTEN Y SOJA /
s Golor Sabore ‘GLUTEN AND SOYA/ GLUTEN ET SOJA/ GLUTEN UND SOJA
b) de/ de
olas cualos saturadas ] of wiich saturated | — traces de  kann Spuren enthalten von: mostaza / mustard. moutards /
dont acides gras saturss | avon gesatgte » 2 6000% HoavosEggs X Masiara/ x Serd
fettsauren (g) coufslEler Moutarde / Senf freel ohne Palmdl
(*) concentracion de >10 ‘mg/kg o 10 mg/L como SO2 / concentration
hidratos de carbono / carbohydrates / glucides | pescorn sésamo/ >10 mg/kg or 10 mg/L as SO2 / concentration >10 mg/kg ou 10 mg/L.
Vomemmrae 0 = o st ot X fseamer x Comme 502 enzanraton 10 mag oder 10 ol s SO3
Sutos?
dolos cuales azicares of which sugars/ Cacantosmeantts Smnest !
dont sucres / davon zucker (g) %0 08 Arachides/ Erdniisse X Sulfites() X
e
Je—
prteinas / proteins / proéinos | cweit @) % 10 38.00% Sofa 5oy { Lo Loins 1 x
Luoan
Watscos
J/salt 56l /salz . Locho ik i
sallsalt/sel/salz ) 6 2% 39.00% Laitl Mich X Mollusques | X
Woiniors
OMGs /GMOS/OMG X
SOBRE i ON l SUR LES l UBER
LIMITES MAXIMOS SEGUN REGLAMENTO 2023915 / MAXIMUM LIMITS ACCORDING TO REGULATION 2023/915 / LIMITES MAXIMAUX SELON REGLEMENT 2023/915 / MAXIMALE GRENZEN GEMASS VERORDNUNG 2023/915
DIOXINAS Y PCBs / DIOXINS AND PCBs / DIOXINES ET
8s DIOKINS AND PCBs | PrAS HAPS  PAHS [ HAP | PAK
Suma de dioxinas y
CcADMIO/ POBsimiarosalas | 543 de POB 1o
PLOMO/LEAD/ | CADMIUM/ | Sumadioxinas/ | dioxinas /Sum of | , STIEeS2198 Suma de PFAS SumadeHAPs/|  MELAMINA/MELAMINE MELAMINE /
PLOMB/BLEI | CADMIUM/ | Sumdioxins/ | dioxins and dioxin- ’ ssumotPrAs/| g, /5 , Sum of HAPs / MELAMIN
CADMIUM Somme des like PCBs / Somme dioxin-like PCBs / PFOS PFOA PFNA PFHXS Somme des enzofs) pieno / Benzofe) pyrene ‘Somme des
omme des PCB non
doines,/ Summe | des dioines et PCE | SCM 995 FOBnon PrAs/ Summe
Dowine | dioxnedke./ Summe dorPFAS dor AP
dor Dioxine und
erbiorinound | oxinahnichon P8
25pg/ggrasal <000/ 0ng/
0,10 mgkg 0,050 mgkg fat /matiéres g grasa / famatiéres | g grasa/fatmatiéres 0,30 pgkg 0,80 pgkg 0,20 pgkg 0.20 pgkg 1.3 pgkg 5 pgkg 30 pgkg 2,5mgKg
grassesttt ssesfet grassestit
POBLACION / TARGET POPULATION / POPULATION CIBLE / ZIELGRUPPE

La poblacién de consumo no tiene un perfil determinado, descartandose toda poblacion que desarrolle alergia a aquellos compuestos detallados en el apartado de declaracion de compuestos alergénicos.
‘The consumer population does not have a specific profile, and any population that develops allergy to those compounds listed in the allergen declaration section is excluded.
La population de consommation n'a pas de profil spécifique et toute population développant une allergie aux composés indiqués dans la section déclaration des allergénes est exciue.
Die verbrauchergruppe hat kein spezifisches profil, und jede gruppe, die eine allergie gegen die in der entwickelt, ist

WMODO DE EMPLEG / FOR USE / MODE D'EMPLOI /

€1 producto debe cocinarse a temperaluras superiores a 70° en el centro del alimento, por el consumidor final, ya que no es un alimento lsto para el consumo. Modo de preparacién: sacar del envase sin descongelar. cocinar en la sartén durante 56 minutos a fuego medio-afo
roduct must be cooked at temperatures above 70°C i the centre of the food by the final consumer, as it s not  ready.-to-eat food. Method of preparation: remove from packaging withou deffosting. cook in a frying pan for 5-6 minutes over mediu-high heat.
Le produit doit étre cuit & des températures supérieures & 70°c au centre de Ialiment par le consommateur inal, car il ne s'agit pas 'un aliment prét & consommer. Mode de préparation : etirer e Iemballage sans décongélation. cuire & 1a podle pendant 56 minutes & feu moyen-i.
Das produkt muss vom Endverbrauchar bei siner Temperatur vom ber 70°c in der Mite des Lebensmittls gegart werden, da es sich nicht um ein verzehrfertiges Produkt handelt. Zubersitung: Ohne Auftauen aus der Verpackung nehmen. I siner Pfanne mit etwas Of bei miterer bis hoher
Hitze fur 5-6 minuten braten

3 PRODUCT CATEGORY DE PRODUIT / I

08.3.2 Para productos camicos sometidos a tratamiento térmico / For heat-treated meat products / Pour produits camés soumis a un que /
DE AL Yio TSTORAGE ANDIOR DE ETI0U

TLAGER- UND

Conservar a una temperatura de -18°c. una vez abierto mantener en un rango entre 0 y 4°c y consumir antes de 48h. na vez descongelado el producto, no volver a congelar.
tore at a temperature of -18°c. once opened, keap between 0 and 4°c and consume within 48 hours. once thawed, do not refreeze the pr
Gonserver & une température de -18°c. une fois ouvert, conserver entre 0 ot 4°c et consommer dans les 48h. une fois décongelé, ne pas recongeler lo produit
Bei einer Temperatur von -18% lagern. Nach dem Offen zwischen 0 und 4% aufbewahren und innerhalb von 48 Stunden verbrauchen. Nach dem Auftauen das Produkt nicht emeut einfreren.

TIPO DE ENVASE Y EMBALAJE / TYPE OF TTYPE D'EMBALLAGE [

Embalaje primario / primary packaging / emballage | Iamina compleja de polipropileno (PE) / complex polypropylene (PE) sheet / feuille complexe en / / cartén ondulado / corrugated cardboard / carton ondulé /
primaire / prim&rverpackung polypropyléne (PE) / komplexe polypropylenfolie (PE) sekunddrverpackung wellpappe
TOGISITICA (La logistica puede cambiar dependiendo del pedido) / LOGISTICS (Logistics may change depending on the order)
509 w00g 5009 T00g 7509 Kg
—
3 1 1 BL B O e O e A s EP o Py Peeon prymees) sy povrey
Tasche Box Tasche Box Tasche /Box. 8 /Box Tasche Box Tasche Boite / Box
Longitud Length Longueur Lange 24 B3 243 39 24,1 N4 24 39,4 245 39 24 394
“Ancho Width Largeur Breite 3 96 7 E) 3 B2 7 7 7 2 7 22
Altura Height Hauteur 24 32,2 26,3 14 27 22 29 322 39,5 315 3 22
Pesoneto (kg) Net weight (kg) [ Poids net (kg) Nettogewicht (kg) 025 25 04 24 05 8 07 98 075 9 1 10
 Bolsas W hegs e ot en i Q g & 70
e capas palet [ palet ayers |- coches e |y © ® 15 7 6 6 6 7
W as Whoxes W botes o Boven 5 5 0 % = & ® %
Altura palet m) Tn‘)m height Hauteur palette (m) |Palettenhhe (m) 21 23 21 21 21 23 21 22
g Pt ¥a paller | Fgpaletie g Paletie w© w0 w0 el 0
8425402490617 8437025138517 poretuiiveisd
CODIGOS EAN / EAN CODES / CODES EAN / EAN-CODES 8437025138265 8420902035948 8437025138364 8719189025774 8437025138098 hoscbediont
5949013104235 3770022585140 pstbedoumd
“la variar de acuerdo al pedido. / “the the product may vary according to the order. /I du produit peut varier selon la commande. / *die produkts kann je nach bestellung variieren.
Pusde haber diferencias de = 2 cm / There may be differences of £ 2 om /T peul y avoir des dfiérences de % 2 cm / Es kann Von = 2 om geben

CCARACTERISTICAS FISICAS, QUIMICAS Y MICROBIOLOGICAS / PHYSICAL, CHEMICAL AND MICROBIOLOGICAL CHARACTERISTICS / CARACTERISTIQUES PHYSIQUES, CHIMIQUES ET MICROBIOLOGIQUES / PHYSIKALISCHE, CHEMISCHE UND MIKROBIOLOGISCHE EIGENSCHAFTEN

Dieses Fi Verzonrfortgos Lobensmiltel dahar goiton die mikrobiologischon
Kritoren fir dio Analyse von Listeria Monocylogenes nicht. Dio Kriterien fr die Analyse von
Sl 25 ramn (Aowesonha) und e Ardlyso von Echarla col (500 8E1) gaen

Jodoch. Lotztores gemat
Veranining N 5073008 und nchfaigondon Anderongen

Esto producto carmico no os un alimento lsto para ol consumo. por oo 10 s Io This meat productis not a roady-Lo-oal food; therefore, microbiological eriteria for the Co prodult carmé n ost pas un allment prdt &
analysis of Listeria Monocytogenes do not apply. However, the crieris for the analysis of

grams (Absence) and The
Isttor, according to the cloaning protocol. In accordance with consolidated Regulation No

2072/2005 and subssquent amendments

Copondant,
Fanalyse de Salmonella dans 25 grammes (Absonce) et fanalyse
Eschorichia col (500 ulc/g) s appliguent. Co derior, solon fo
protocole de nettoyage. Conformément au réglement consolide n"
20732005 ot ses madifications ulériouros.

Escherichia col (<500 ufc/g). Este dlimo, por protocolo do impieza. De acuerdo &l
Reglamento \° 2073/2005 consolidado y sus posteriores.
(7 Segin REGLAMENTO (6 o 20792005 DE LA COMISION d 15 0

(1) According to COMMISSION REGULATION (EC) No 2073/2005 of 15 November 2005 on (1) Gemats KOMMISSIONSVERORDNUNG (EG) Nr. 2073/2005 vom 15. November 2005 iber

rovientrede crteria or foodstufts. mikrobiologisch Kriteion fir Lebensmittl
aim (2) Prosence of ingredients according to Royal Decroe 1334/1999 of 31 July, approving the | (1) T (CE) n° 2079 w | @ Konigichen Dokrot 31, Jul, das die
{2 Prosonciade ngradentesconforme of Real Decrto 133411999, do 31 douls, | Ganers Standard for ebeing reseptton, and advertng o foodsus, An 15 novembre i

ublcidad do | amended by Royal Decroe 1245/2008 of 18 July, and Annex Il of Regulation (EU) No donréos alimentaires. Anhang V, godndert durch Koniglichos Dokrot 1245/2008 vom 18. Jul, und Anhang Il dor

2 Présanc dingrédntsconformamentau DécretRoyal 1334/1999
01t ot o ghndsle 4l

Verordnung (EU) Nr. 1168/2011 des Européischen Pariaments und des Rates vom 25, Okiober
2011 Gber die Lebensmittelkennzeichnung for Verbraucher.
présentation et (V) 2023915 vom 25 Apr 2023 s necrsgonate
rhgte et s Décrt Royel 12457200 0 18jutd e s bestimmier 2ur Authobung dor
1 11697201 188172006,
S8t 5014 mith s lmatons alimammnes e o

los productos alimenticios on su ANEXO V redactado segin Real De

1245/2008, de 18 do julo, y Anexo Il del Reglamenta (UE) n° 1169/2011 del

Parlamento Europeo y del Consejo de 25 de octubre de 2011

allmentaria faciltada ai consumidor.

(9 Segin REGLAMENTO (L&) 2023915 OE LA COMISION do 25 o s o 023
contaminantes

v 3o Goroga ol Rogtamont G8) o 10877006

o11 o he Eurupean Pakaman and ofth Gouna/ o 25 Otober 2011 onoad
information provided 1o consumer

@ N (EU) 20295915 0125 April
lovels o cori contaminats i, opeaing Rogon (£6) o 15512000

{5 Sulon o REGLEMENT (UE) 2029915 DE LA COMMISSION du 25
vl 2023 relatf aux limites maximales de certains confaminants dans
los denréos alimentaires of abrogeant o régloment (CE) n® 1881/2006

Elaborado por/ Prepared by/Elaboré par/Erarbeitet vor: Mariry Soto Revisado y aprobado por: /F’swewed ‘and approved by: / Révisé et approuvé par : / ‘ Carol Montaro

Gopriift und genchmigt vor:

Focha / Date / Dato / Datum 020328 Fecha/ Date / Date / Datum 020326




