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DENOMINACION

DATOS DEL PRODUCTO

Marca Comercial TARTA FS. FRAMBUESA

Bizcocho vainilla con granillo
de frambuesa, mousse sabor
queso y frambuesas

Categoria - Descripcion

Presentacion / n° de Cortes 1 caja/ 1 unidad

Peso por ud. neto (gr) 900,000
Peso por ud. bruto (gr) 1.000,000
Peso bruto reembalaje(gr) 1.000,000
Peso UnidadAproximado 900,000
Condiciones de conservacion -18°
Vida util delproducto 12Meses

INGREDIENTES
Segun el real decreto 1334/1999 de 31
de Julio por el que se aprueba la
general de  etiquetado.

norma Presentacion y publicidad de
los productos alimenticios. Reglamento
CE1169/2011 de 25 de octubre sobre
informacion alimentaria facilitada al
consumidor.

izcocho: [Azucar, HUEVO, harina de TRIGO, aceite de girasol, preparado en polvg
(jarabe de glucosa, almidén de TRIGO, harina de TRIGO, almidén modificado,
proteina de LECHE, gasificante (E450), almidén de arroz, aceite vegetal (coco),
LECHE desnatada, gasificante (E500), gluten de TRIGO, sal, emulgentes (E477,
E471,E475,E481)),glicerol(E422),aroma(dextrosa,antiaglomerante(E551),
aromas)]; Mix LACTEO: [Mix lacteo vegetal (suero de MANTEQUILLA dulce; aceite
vegetal (almendra de palma, coco, palma, colza); aceite de almendra de palma
totalmente hidrogenado, almidén modificado; emulgentes (E472b, E435, E433);

aromanatural;estabilizante(E407),color(betacaroteno)),azucar,aroma
(sustancias aromatizantes y agente soporte (E1520)), colorante
Frambuesa (8%), Gelatina (AzUcar, jarabe de glucosa y fructosa, gelificantes (E44(

E50?), gcidulaigtest EEBS?, E33t2)|, cobnservador (E2(%2 , arolmasg; E322))
ente desmoldeante (aceite vegetal (nabina), cera vegetal, emulgent .
gIguede contener efectos negativo sobse la act)|V|daday at%nmon de Igs m%og

(E1249)];

ALERGENOS

Reglamento CE 1169/2011 de 25 de
octubre sobre informacién alimentaria
facilitada al consumidor.

Posibles trazas de frutos de cascara, mostaza, soja y cacahuetes

OMG

Conformidad con reglamento CE
258/97, reglamento CE 1829/2003 y
reglamento ce 1830/2003

No hay

ICONSUMIDOR DESTINO

Publico general

CONSUMIDOR DE RIESGO

Todos los consumidores alérgicos a los alérgenos y trazas indicados en esta ficha
técnica

USO PREVISTO

Descongelacion y emplatado comerciorestauracion, consumidor final.
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Preparacién de ingredientes, relleno,congelacion, decoracion, corte y envasado.
PROCESADO

ARACTERISTICAS DEL PRODUCTO FINAL

Color claro
CARACTERISTICAS Olor Frambuesa
ORGANOLETPICAS Sabor frambuesa

Aspecto ver foto

Aw 0.92

Humedad s.s.d. 43.3
CARACTERISTICAS FiSICO- o 51
QUIMICAS

Energia 1152 KJ 275Kcal

Proteina 4.79
CARACTERISTICAS Hld'ratos de Carbono 36g
NUTRICIONALES AzUcares 26.69
(POR 100 grs.) Grasas 11.8g

Grasas Saturadas 8.269g

Sal 0.269

Listeria Monocytogenes:ausencia/25g, Enterobacterias totales:<3X1043/gr,
CARACTERISTICAS Aaerobios meS'(?fI|OS <3x10."4, Escherichia coli: ausencia/g, Staphylococcus
MICROBIOLOGICAS REGLAMENTO | coagulasa positivo: ausencia/g, Mohos y levaduras <500ufc/g,salmonella:
CE 2073/2005 y criterios ausencia/ 25g, recuento bacterias anaerobias sulfito-reductoras:<1x1013,
recomendados. Shigella: ausencia/25g

CARACTERISTICAS LOGISTICAS

formato circular, base
de carton, caja de
PRESENTACION FORMATOS: |cartén.
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EAN 13: DUN 14 (unidad):
DUN 14 (caja completa): EAN 128 :
EMBALAJE

To_tal T_otal
Referencia dela Unjdades por Dimensiones de la caja Caias por fila Filas por ggjras ngas
caja caja (mm) jas p euro-palet eUro- eUro-

palet palet
10110 1 280 X 280 X 80 12 16 192 192

DISTRIBUCION C

CARACTERISTICAS MANIPULACION

METODO DE MANIPULACION
(VIDA UTIL):

Periodo de vida de

Real decreto 496/2010 del 30 de
abril por el que se aprueba la
norma de calidad para la

almacenamiento desde la
fecha de fabricacion: 12
meses en congelacion.
Fecha secundaria 7 dias

elaboracion y circulacién y
comercio de productos de
confiteria, pasteleria, bolleria y
reposteria.

desde fecha de
descongelacion en
refrigeracion 5°C.

Una vez descongelada, no volver a congelar
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